DESTILLERY

ZPRAVODAJ PESTITELSKEHO PALENI A MOSTOVANI

Vazeni provozovatelé péstitelskych palenic a mostaren,
spolecnosti J. Hradecky spol. s r.o., Pacov a Schimansky s.r.o., Brno pro Vas pripravily dalsi ¢islo s c H
zpravodaje novinek a ndmét( v oblasti malovyrobniho zpracovani ovoce. Zastupci spoleénosti jsou
Vam k dispozici v pripadé, Ze Vas nékteré naméty zaujaly a rozsah zpravodaje nedovolil rozsirenéjsi

pojednani. Zaroveri dékujeme vS§em za doporuceni a ohlasy na minulé cislo zpravodaje.
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IVy’roba destilata z pohledu ministerstva zemédélstvi CR

pakovani je matkou moudrosti, a pro-
Oto mi, vazeni ¢tendri, dovolte hned na

Uvod pfipomenout, Ze zakladnim prav-
nim predpisem, ktery upravuje problematiku
péstitelského paleni v Ceské republice je za-
kon &. 61/1997 Sb., o lihu, spadajici do ges-
ce ministerstva zemédélstvi CR (MZe). Vécné
zodpovédnym Utvarem v ramci MZe, ktery
administruje agendu tykajici se povolovani
péstitelskych palenic, je odbor potravinar-
ské vyroby a legislativy. Vyrobu lihu a tudiz
i destilatd ziskanych z péstitelského paleni
je vSak nutno chapat ponékud komplexnéji.
Kazdy provozovatel péstitelské palenice by
proto mél mit alespon zakladni povédomi
i o ostatnich relevantnich predpisech, tj. ze-
jména zakonu o spotfebnich danich (zakon
¢. 353/2003 Sb.), vyhlasce o kontrole vyroby
a obéhu lihu (vyhlaska €. 150/2008 Sb. - by-
vala vyhlaska €. 141/1997 Sb.). Oba vyse cito-
vané predpisy spadaji do pldsobnosti spravce
dané — ministerstva financi. Neméné dllezita
je znalost pfislusnych ustanoveni vyhlasky ¢.
141/1997 Sb., o technickych poZadavcich na
vyrobu, skladovani a zpracovani lihu, ktera je
v gesci MZe.

Snahou na$eho Uradu je, aby predpisy byly
srozumitelné Siroké verejnosti a reflektova-
ly aktudlni stav v daném sektoru. Toho Ize
dosahnout pouze tim, ze v pfipadé potreby
jsou pravni akty aktualizovany, chcete-li no-
velizovany. Proto ¢tenaflm doporuduji se ¢as
od cCasu informovat, jestli je stavajici pravni
Uprava stéle platna ¢i byla upravena. Lze tak
zabranit jistym nedorozuménim, zejména pfi
komunikaci se statni spravou.

Rady provozovatelll péstitelskych palenic
se od minulého roku opét mirné rozrostly;
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a to, coz je pro majitele ovocnych sadu jisté
dobra zprava, také v mistech, kde je sit pale-
nic ponékud fidsi. Mohu zde, myslim, jmeno-
vat nové palenice napfiklad v Pfibrami, Ho-
fovicich nebo Turnové. Neékolik provozoven
také v letoSnim roce zménilo majitele a néko-
lik provozovatell investovalo nemalé ¢astky
do rozvoje a provedlo Upravu svych vyrob-
nich kapacit, zejména zvySeni kapacity za-
koupenim nového destilacniho kotle (s jinym
objemem), ¢imz dojde k zefektivnéni vyroby.
V pfipadé zmény v usporadani vyrobniho za-
fizeni je kazdy provozovatel povinen v pred-
stihu planované zmény pisemné konzultovat
s MZe, které v pripadé, ze zména nebude
Vv rozporu s principy zakona o lihu, vyda k této
zméné kladné stanovisko.

Mnohé z provozoven jsou zaroven i ovoc-
nymi lihovary (koncesovana zivnost), jejichz
konkurenéni vyhodou oproti palenicim miize
byt moznost dodavat své produkty do bézné
trzni sité. Legislativa vztahuijici se k témto pro-
vozlm je viceméné, kromé zakona o zivnos-
tenském podnikani (zakon ¢. 455/1991 Sb.)
a zakona o potravinach (zakon €. 110/1997
Sb.) a jeho provadécich vyhlasek, totozna
jako pro péstitelské paleni.

Zakladnim pravnim predpisem pro oblast
vyroby lihovin je na evropské urovni nafizeni
€. 110/2008 (viz nize). Jsou zde mj. definovany
pozadavky na jakost a oznacovani ovocnych
destilat(. ProtoZe evropska nafizeni patfi mezi
pfimo pouzitelné predpisy, je dodrzovani po-
Zadavkd tohoto nafizeni zékladni povinnosti
subjektll vyrabéjicich destilaty v ovocnych
lihovarech, pfipadné jiné typy lihovin v pro-
vozech vyrabéjicich lihoviny tzv. studenou
cestou. Text nafizeni je k dispozici na strance

www.eur-lex.europa.eu, kde Ize dohledat ves-
kerou evropskou legislativu ve vSech ufednich
jazycich Evropskeé unie, a to zdarma.

V souvislosti se vstupem tohoto nafizeni
v platnost pfistoupilo MZe k novelizaci na-
rodni legislativy, tj. vyhlasky €. 335/1997 Sb.
(provadéci vyhlaska zakona o potravindch
a tabakovych vyrobcich), kterd mj. upravuje
pozadavky na lihoviny. Vyhlaska bude zmé-
néna tak, aby se odstranila ustanoveni dupli-
citni s nafizenim. Obsah vyhlasky (€ast tykajici
se lihovin) tedy vyrazné zestihli, protoze nové
nafizeni pokryva pozadavky na témér vSech-
ny druhy lihovin vyrabéné na tuzemi Evropské
Unie. V souCasné dobé probiha notifikace
vyhlasky Evropskou Komisi (pfipominkovani
ostatnimi ¢lenskymi staty).

Lihoviny patfi do kategorie potravinafskych
vyrobkd, a proto chci na tomto misté ¢tena-
fe — provozovatele péstitelskych palenic upo-
zornit, ze i na pomérné maly provoz, kterym
péstitelské palenice obvykle byvaji, se vztahuiji
obecné hygienické predpisy totozné s témi,
kterymi jsou povinni se fidit ostatni provozo-
vatelé potravinafskych podnikd. Zakladnim
pravnim predpisem upravujicim pozadavky na
hygienické podminky v potravinarskych pro-
vozech je nafizeni (ES) €. 852/2004 o hygiené
potravin. Nafizeni (ES) €. 178/2002 o obecném
potravinovém pravu pak definuje pojmy pou-
Zivané v nafizeni o hygiené potravin. Tyto dva
predpisy jsou dokonce soucasti tzv. hygienic-
kého bali¢ku - v souvislosti s hygienou vyroby
potravin ¢asto pouzivany pojem. Doporucu-
ji tyto pfedpisy procist a provozovnu podle
moznosti pfizplsobit pozadavkdm uvedenych
v nafizeni. Kazdy provozovatel je zodpovédny
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za stav své provozovny a za kvalitu vyrobkd,
které v ni vyrabi. V zadném pfipadé vSak neni
umyslem ministerstva zemédélstvi klast na
provozovatele zvySené naroky na hygienu nez
v ostatnich provozovnach. Konkrétni aplikace
pozadavki (vyklad nafizeni) na hygienu pro-
vozu vSak spada do kompetence pfislusné-
ho dozorového organu, tj. Statni zemédélské
a potravinarské inspekce a ministerstvo do jeji
¢innosti v tomto ohledu nemUzZe nijak zasaho-
vat. Kromé zasad spravné hygienické praxe
musi provozovatel dbat také na dodrzovani
zasad spravné vyrobni praxe, ktera v sobeé za-
hrnuje vS§echny kroky vedouci o pfijmu zaklad-
ni suroviny aZ po expedici hotovych vyrobkd.
Prvotnim cilem v8ech predpisl tykajicich
se hygieny provozu je zejména ochrana zdravi
spotrebiteld. Evropska Komise (EK) si je tohoto
faktu dobre védoma, a proto v této souvislosti
vydala Doporuceni €. 133/2010 ze dne 2. bfez-
na 2010 o prevenci a snizeni kontaminace li-
hovin z peckovin a lihovin z vylisk( peckovin
ethylkarbamatem o monitorovani obsahu
ethylkarbamatu v téchto napojich, jehoz cilem
je, jak nazev napovida, snizeni mnozstvi ethyl-

karbamatu v destilatech, a to ze v8ech druh(
provozoven. Ethylkarbamat je povazovan ve
vyssich koncentracich za potencidlni karcino-
gen. | tento dokument Ize najit na vySe uvedené
internetové ,evropské“ strance a také na stran-
kach MZe. Prekurzorem tvorby ethylkarbamatu
v lihovinach z peckovin a lihovinach z vyliskd
peckovin je kyselina kyanovodikova, proto je
nafizeni nutno chapat komplexné a zamérit
se tedy i na biochemii vzniku ethylkarbama-
tu. Maximalni obsah kyseliny kyanovodikové
v lihovinach z peckovin a lihovinach z vyliskd
peckovin byl stanoven nafizenim Evropského
parlamentu a Rady (ES) ¢. 110/2008 ze dne 15.
ledna 2008 o definici, popisu, obchodni Upra-
vé, oznacovani a ochrané zemeépisnych ozna-
€eni lihovin a o zruSeni nafizeni Rady (EHS)
€. 1576/89, které, pevné doufam, jiz vstoupi-
lo do podvédomi odborné vefejnosti, zejmeé-
na provozovateldm ovocnych lihovard. Toto
nafizeni stanovi, ze maximalni obsah kyseliny
kyanovodikové v lihovinach z peckovin a liho-
vinach z vylisk( peckovin je 7 grami na hektoli-
tr alkoholu 0 100 % objemovych (70 mg/l). Ob-
sah doporuceni Ize ve strucnosti shrnout takto:
pro pfipravu kvasu pouzivat vyhradné kvalitni
suroviny, ovoce vypeckovat nebo pouze lehce

rozmackat tak, aby nedoslo k rozdrceni pecek,
nevystavovat kvas svétlu vice, nez je technolo-
gicky potfeba. Clenskym statlim se doporudu-
je pfijmout potfebnd opatfeni, aby zajistily, ze
Kodex zasad prevence a snizeni obsahu ethyl-
karbamatu v lihovinach z peckovin a lihovindch
z vyliskl peckovin uvedeny v pfiloze A tohoto
doporuceni je pouzivan véemi hospodarskymi
subjekty zapojenymi do vyroby, baleni, pfepra-
vy, uchovavani a skladovani lihovin z peckovin
a lihovin z vyliskd peckovin. Cilova hodnota,
kterou EK pro hodnotu ethylkarbamatu stano-
vila, je koncentrace 1 mg/l destilatu.

V letoSnim roce doslo k Upravé interneto-
vych stranek ministerstva zemédélstvi, které
nyni naleznete na strance www.eagri.cz. Zde
jsou v sekci ,Potraviny” k dispozici ucelené
informace o jednotlivych komoditach vcetné
lihu a alkoholickych napojl. Lze zde mimo jiné
nalézt také informace o postupu pfi vyfizovani
zadosti o povoleni péstitelského paleni.
Zavérem chci véem &tenarim Gasopisu De-
stillery poprat hezky stravené podzimni dny
a také pfijemné vecCery stravené s prateli
u sklenky kvalitni palenky.

ING. ZDENEK SVEC
ODBOR POTRAVINARSKE VYROBY A LEGISLATIVY MZE

I Kultivované kvasinky v péstitelském paleni

vasinky a jejich Cinnost je zakladem
Ktvorby alkoholu. Tyto mikroorganismy

se vyskytuji bézné v pfirodé a vytvare-
ji nedilnou soucast povrchu témér kazdého
plodu ovoce. V pfipadé vytvoreni vhodnych
podminek (substrat, teplota, pH apod.) jejich
aktivita vzriista a svym metabolismem rozkla-
daji jednoduché sacharidy. Vhodné podminky
nastavaji z pohledu péstitelského paleni ze-
jména po umisténi ovoce do nadoby, rozdr-
ceni a ulozeni za pfiznivé teploty.

Neomyty achemicky neosetfeny povrch ovo-
ce je velmi biologicky aktivni prostredi. Kromé
vice druhl kvasinek se na povrchu nachazeji
obvykle i bakterie a spéry hub. VSechny tyto
mikroorganismy se svym zplsobem zapojuji
do procesu kvaseni, avSak vétSinou nastésti
prevladne ¢innost kvasinek a vznikajici alko-
hol postupné utlumi ostatni mikroorganismy.
Zde je nutné podotknout, Ze ne vSechny druhy
kvasinek vytvareji svou €innosti alkohol a je-
jich moznym vyslednym produktem mize byt
napf. glycerol, acetaldehyd, tedy latky, které
jsou pfi kvasném procesu vnimany negativné
a v zavéru snizuji kvalitu destilatu. Navic nékte-
ré ,divoké kvasinky“ postradaji toleranci vci
vysSi davce alkoholu, brzy odumiraji, kvasny
proces se zastavuje a na své si pak ,pfijdou”
napfiklad bakterie octového kvaseni.

Kultivované kmeny kvasinek vhodné pro
péstitelské paleni jsou peclivé vybrané po-
pulace, které vykazuji pozadované viast-
nosti jako jsou:

vysoka efektivita vyuziti cukrll pti pfeméné
¢ na alkohol (15-16 g cukrd na produkci

1% ethanolu),
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¢ vysoka odolnost proti vznikajicimu alko-
holu @z 17 %),

e aktivita ve velkém rozsahu teploty,

¢ tolerance vUc¢i nizkym teplotam,

¢ nenarocnost na vyzivu.

Pri pfidani kultivovanych kvasinek do kva-

su ziskavaiji tyto prevahu nad ostatnimi mi-

kroorganismy a zarucuji tak cisté plynulé

kvaseni. Ekonomicky pfFinos spociva v:

e lepsim vyuziti cukrd, které zvySuje mnoz-
stvi alkoholu ziskaného na hektolitr kvasu,

e omezeni ¢innosti nechténych organism
a nasledném zlepSeni jakosti vysledného
produktu,

o jistoté kvaSeni, které snizuje riziko zne-
hodnoceni celého obsahu kvasné nadoby,

¢ teplotnim rozsahu aktivity kultivovanych
kvasinek, ktery umozriuje kvasit i v pro-
storach s nizsi teplotou.

Nemalym pfinosem je pouziti kultivova-

nych kvasinek i pro palenici:

¢ vétSi mnozstvi vydestilovaného alkoholu
od zakaznika,

¢ snizeni spotfeby energie pfi vétSim obsa-
hu alkoholu na objem kvasu,

¢ snizeni rizika znehodnocenych kvast —
poskozeni dobrého jména palenice.

Pouziti kultivovanych nasadovych kvasinek je
jednoduché a na jednotku destilatu tvofi naklad
v fadu korun. Kvasinky se dodavaji granulova-
né s prodlouzenou trvanlivosti 2-3 roky a veli-
kost baleni je pfizplisobena potfebam péstitelll
respektive pdlenic. Rostouci trend vyuzivani
kvasinek v péstitelském paleni je zajisté tou
nejlepsi reklamou pro tento prirodni produkt.

DR. ING. PAVEL SIMONEK,
SCHIMANSKY S.R.0.



I Odpénovace v péstitelském paleni

elka rozmanitost druh( a kvality kvasd,
VKTeré je do pdlenic prostfednictvim pés-

titeld dodavana, klade velké naroky na
zkuSenost provozovatele palenice a technické
vybaveni. Jednim z nechténych, a zaroven do-
predu tézko odhadnutelnych, znak( nékterych
kvasl je jejich pénivost pfi zahrati. Intenzivni
pénivost miZe zpUlsobit nepfijemné prodlou-
zeni vlastniho varného procesu, znecisténi
technologie palenice a ¢asto i snizeni vytézku
alkoholu. Pénivost u kvasu, ktery je prebiran od
péstitele I1ze dopredu velmi téZko odhadnout,
a proto veskeré problémy zplsobené touto

.

nosti destilatu. Rovnéz davkovani tohoto oleje
je velmi nejistou zdlezitosti a jeho pfimicha-
vani ,do kazdého kotle pro jistotu“ je disku-
tabilni.

Za ucelem snizovani pénivosti byly pro po-
travinarstvi vyvinuty specialni silikonové oleje,
které jsou vysoce U¢inné a pfitom nezanecha-
vaji nechténé stopy v hotovém produktu.

Vyhody pouziti odpéfnovadi:

o vetsi vyuziti varného prostoru kotle,

e moznost topeni na plny vykon a tim i zkra-
ceni doby zahfati kvasu,

v

Obr. 1, 2 Pénivost snizena po pouziti odpénovace jiz neni pro dobie konstruované kotle problémem.

vlastnosti jsou k tizi provozovatele palenice.
Castym Fedenim tohoto problému byva pfi-
davani jedlych olejd do kvasu pfi jeho mani-
pulaci do kotle. ACkoliv tuky obecné pénivost
shizuji, neni pouziti oleje idealnim FeSenim.
Neznama skladba mastnych kyselin v oleji
mUze mit vliv na chutové a aromatické vlast-

¢ ochrana technologie pélenice (deflegmator,
potrubi),

¢ snadné;si Cisténi kotle,

¢ odpénovac je vyvazan do pény a odchazi
ve vypalcich.

Davkovani odpénovact je velmi nizké a nakla-

I Zpravy od spravce dané

pominkovém fizeni, vyplyvaji zajimavé statistické udaje. Soucasti

Z materidlu Ministerstva financi, ktery byl rozeslan ve vnéjSim pfi-
materidlu je i odlvodnéni ocekavanych zmén zékona o lihu ¢&.

doveé predstavuje nékolik korun na cely kotel. Je
na zkusenosti provozovatele pélenice, do kte-
rého kvasu odpénova¢ pouzije. Obecné velmi
pénivé byvaji kvasy z jable¢ného mostu, vinar-
ské kaly a nékteré hruskové kvasy. Rozhoduijici
byva rovnéz sezéna a pribéh pocasi béhem
roku. Vzhledem k velmi atypickému pribéhu
pocasi v roce 2010 a velkému podilu jable¢-
nych kvast dodavanych v letosni sezéné Ize
ocekavat narlst potfeby snizeni pénivosti. Nase
spole¢nost momentalné ovéfuje davkovani od-
pénovace ve vicero palenicich s velmi dobrymi
vysledky. Po pfidani do kotle nékolika mililitrci

odpénovace dochazi k okamzitému poklesu
pény a bezpénovy stav setrvava po celou dobu
varu. Véfime, ze v kratké dobé budeme schopni
tento prostfedek nabidnout dal$im zajemcim.
Vice informaci na www.schimansky.cz.

DR. ING. PAVEL SIMUNEK, SCHIMANSKY S.R.0.

1. podet péstitelskych pélenic v CR a rozdéleni do velikostnich skupin
podle mnoZstvi vyrobeného lihu

61/1997 Sb., které predevsim reaguji na rozsudek &. 7 Ats 95/2008 —
43 ze dne 2. 4. 2009 Nejvyssiho spravniho soudu CR, ktery zrusil roz-
sudek Krajského soudu v Hradci Kralové v zalezitosti dodanéni pro-
vozovatele péstitelské palenice, u kterého byla zjiSténa vyroba vétsiho
mnozstvi etanolu pro jednoho péstitele, nez je 301 etanolu obsazené-
ho v ovocnych destilatech z péstitelského paleni. Praktické dusledky
tohoto rozsudku zaznamenalo mnoho pélenic.

Zmeény zakona o lihu by méli oSetfit situace vznikajici pfi prekroceni
limitu 30 la na domacnost. Od €ervence 2009 do konce kvétna 2010
byla palenicim vyméfena dari 587 milidon{ korun, coz predstavuje asi
4,5 mil. litrd 100% lihu. V pfedchozim obdobi byla vyméfena dar pouze
399 milién{ korun. Rovnéz pocet registrovanych péstitelskych palenic
plynule roste (asi 20 palenic ro¢né) a v soucasné dobé dosahuije Cisla
600.Vzhledem k nepfizni pocasi v roce 2010 je o¢ekavano znaéné sni-
Zeni vyrobeného destilatu v letoSni sezoné.

ZDROJ: MFCR; HOSPODARSKE NOVINY, 2. 6. 2010

Velikost péstitelské palenice podle mnoZstvi vyrobeného Pocet
ovocného destilatu
nad 400 hl 5
nad 300 hl 11
nad 200 hl 15
nad 100 hl 81
pod 100 hi 327
celkem 439
2. péstitelské pdlenice, které jsou zaroven ovocnym lihovarem
Pocet cca 40
3. pocet péstiteld a hrubé rozdéleni podle velikosti vyroby palenice
Pocet péstitell vyuZivajicich sluzeb péstitelského paleni 217368

Pocet péstitelskych palenic 439
Priimérny pocet péstitelii na palenici cca 495

Udaje za obdobi 1.7.2008 az 30.6.2009
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Ultrazvukové , stareni” destilata

Ultrazvukova cisticka odplyni cerstvé vypaleny

destilat a zpfijemni jeho konzumaci ihned po
vypaleni, aniz by obsahovala nezadouci plyny
vniklé pti palent.

najdete na strankdch www.hradeckypacov.cz
v zalozce prodejna nebo nés kontaktujte.

AKCE DO 15. UNORA 2011

PS12000A

POWERSONIC

Ultrazvukova cisticka 12 litri za 22 700,-K¢ bez DPH!

vSe pro palenice od A do Z. VyzkousSejte nas.

@ program
PALIRNA

Pocitacovy program pro vedeni

kompletni agendy péstitelské
palenice od A do Z.

Mnoho nastavitelnych parametrd.
Verze pro Windows i DOS.
Reference po celé CR.

Drtic¢ jadrového ovoce -

Ve

Odpeckovaé vypalku

,,Kachnaii ,,OdStFedW“
d Celonerezoveé zafizeni slouzici k odpeckovani
s vypalkil u péstitelskych palenic a ovocnych lihovard.

Do spusténého odpeckovace vypalky natékaji
hrdlem DN100, odkud je tekuta ¢ast vypalkl véetné
duzniny rotorem odstfedéna tak, ze vytéka spodni
&asti odpeckovade. Cisté pecky vypadavaji bo&nim
otvorem pod elektropfevodovkou.

SPOLEHLIVY
A VYKONNY

Spolehlivy a vykonny celonerezovy
drti¢ na ocelovém podstavci
s odnimatelnou nasypkou slouzici
k drceni jadrového ovoce v péstitelskych
palenicich, ovocnych lihovarech
a mostarnach.

JEDNODUCHY,
LEVNY, PRENOSNY

Drti¢, ktery palenice mohou pUjcovat
péstiteldm. UzpUsoben pro drceni do
plastovych 50 | soudkd.

Jako pohon je navrzena ruéni
elektricka vrtacka (neni sou¢asti dodavky).
Vyrobena drz je vhodna pro kvaseni
ovocnych kvast i pro lisovani mostu.
Vykon az 400 kg/hod.
Cena: 2 995,-K¢ bez DPH

Odpeckovac je vybaven sprchovacim zafizenim
pro oplachnuti odpeckovace, pfipadné pro
naredéni hustych kvasU. Zafizeni se zarazuje do
vypalkového potrubi dle konkrétni situace.
Cena: 42 000,-K¢ bez DPH

VOLITELNE PRISLUSENSTVI:
podpérna konzola odpeckovace - dle situace
sbérna nasypka pro odpeckované vypalky
ovladaci klapka na vypalky (peckové do
odpeckovace, jadrové mimo odpeckovag)
ovladaci elektro skfin i privodni kabel
ostatni dle pozadavku

Vykon 1-3 t/hod.
Cena: 27 500,-K¢ bez DPH

g | J

TRADICE a KVALITA VYROBY
LIHOVARU a PALENIC
OD ROKU 1876 !

STRUCNE ZAJIMAVOSTI:

» v roce 2009 nade spoleénost dodala a zprovoznila 14 palenic v CR i v zahraniéi (Slany, Stra-
Zisko, Zdounky Il, Tisnov, Polnd, Termesivy, 2x Zvikovec, Traplice, Lipova-lazné, Samotisky I,
Dolny Badin, Hranice, Kozlov II).

» mimo novych palenic jsme realizovali séni kvasl pro Lipova, Poli¢na, Ticha, Popovice, Zvi-
kovec, 2x Chomyz, Tavikovice, Kvasice

» odpeckovani od nasi spole¢nosti je jiz realizovano: Korycany, Mésto Albrechtice, Kunovice,
COV Malenovice, Zasova, Pacov, Palkovice a dal$i realizace jsou rozpracované

» 25.9.2010 se uskuteénil 3. Pacovsky kost slivovice a ostatnich destilatd. Hodnoceno bylo cel-
kem 68 vzorkU. Zajemci o Ucast v dal$im ro¢niku jsou vitani. Blize na www.hradeckypacov.cz.

J. HRADECKY, spol. s r.o. PACOV
Sadova 300, 395 01 PACOV
tel.: 565 44 20 51, fax: 565 44 29 15
mobil: 602 481 424 (Pavel Vanék)
e-mail: jhp@hradeckypacov.cz
www.hradeckypacov.cz

pour feliciter
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schMANSKv

AKCNIi NABIDKA
2010 = 2011

PEKTOLYTICKY ENZYM ROHAPECT PTE

1 litr 1050,-K¢ bez DPH

MNOZSTVi NA 200 AZ 300 HL KVASU
DLE DRUHU OVOCE

VUsem nasim ¢tenarim prejeme pfijemné proziti
vanoénich suatkiy a v novém roce 201
mnoho litr0 Kvalitnich palenek

Vlastnim nakladem 500 ks vydaly spole&nosti J. HRADECKY spol. s r. 0. Pacov a SCHIMANSKY s.r.0. Brno.
Graficka Uprava: Zdenék Klika
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