destil

zpravodaj pestitelského paleni a mostovani

Rozhovor se zastupcem MZe

Dovolili jsme si poZddat o kratky rozhovor Ing. Svece z Ministerstva zemédélstvi CR,
ktery ma problematiku pdlenic na starosti.

Vazeny pane inzenyre, dovolte, abych Vam jako jeden ze spoluautor(i Zpravodaje pro péstitelské
paleni Destillery polozil nékolik otazek, které by mohly zajimat vlastniky a provozovatele palenic.

Vznikly v minulém obdobi nové palenice, pfipadné v jakém poctu a v kterych
oblastech?

Provozovny novych péstitelskych palenic vznikaji pribézné. V posledni dobé se oviem pocet
novych projektl ve srovnani s predchozimi lety mirné snizuje. Ministerstvem zemédélstvi po-
volenych provozoven je zhruba 595, nicméné skutecny pocet aktivnich péstitelskych palenic je
pochopitelné z riiznych ddvodd nizsi. Péstitelé ovoce se mohou z novych péstitelskych palenic
tésit napriklad v Navsi (okres Frydek-Mistek), Dolnich Dunajovicich, Oslavanech a ve Stitné
nad VI&Fi. V Cechach mohou péstitelé ovoce svoje pfebytky zuZzitkovat nové tfeba v Kfeni¢né
(u Nového Knina), Lounech, Litoméficich ¢&i Prestavlkach u Ceréan. Z vy3e uvedeného vyplyva,
Ze nové provozovny vznikaji rovnomérné po celém tzemi CR s vyjimkou Prahy.

Jaka je situace u ovocnych lihovard. Neznamenaly nové zmény v legislativé (kau-

ce, oznacovani vyrobku) Gbytek téchto provozi v CR?

Problematika kauci pro ovocné lihovary a likérky a vétSina nové pfijatych opatfeni jako napfi-
klad zavedeni kamerového systému spada plné do gesce Ministerstva financi. Srovnani poctu
aktivnich subjektd pred zavedenim kauci nema Ministerstvo zemédélstvi k dispozici.

Odpovidajici kvalita destilatd by méla byt cilem kazdého provozu, ktery péstite-
lim zpracovava ovoce. Budou v dohledné dobé predstaveny nékteré dalsi poza-
davky na jakost destilatl, zejména na obsah zdravotné zavadnych latek?

V soucasné dobé probiha na Urovni Pracovni skupiny pro kontaminanty diskuze nad stanove-
nim zavazného limitu pro ethylkarbamat. Proto bych rad vSechny provozovatele péstitelskych
palenic a ovocnych lihovar(, ktefi vyrabi destilaty z peckového ovoce, opakované upozornil
na existenci Doporuceni Komise 2010/133/EU ze dne 2. bfezna 2010 o prevenci a snizeni
kontaminace lihovin z peckovin a lihovin z vyliski peckovin ethylkarbamatem a o monito-
rovani obsahu ethylkarbamatu v téchto napojich. Pfedpokladam, Ze principy vedouci ke
snizovani obsahu ethylkarbamatu v destilatech v doporuceni uvedené, jsou provozovatelim
péstitelskych palenic, jakoZto provozovatelm potravinafskych podnikd odpovédnych za jimi
vyrabéné destilaty, po témér 4 letech existence doporuceni dobfe zndmy a Ze se jimi fidi. Ves-
kerou legislativu Evropské unie lze bezplatné nalézt na http://eur-lex.europa.eu. Samoziejmé
mi mUzZe kazdy, koho by tato problematika zajimala, zavolat a zeptat se na aktudlni informace,
pficemz neni problém doporuceni poslat e-mailem ¢i postou.

REDAKCNI POZNAMKA: Ethylkarbamat (CH,-CH,-O-CONH,) je karcinogenni sloucenina, ktera se vyskytuje
pfirozené v ovocnych destilatech, avSak jeho obsah muze kolisat od podlimitnich hodnot aZ po nékolika-
nasobné prekrocené limity. Hrani¢ni hodnoty se v legislativé evropskych statli pohybuji kolem 1 mg/la,
kde napt. Némecko udava hodnotu 0,8 mg/la, Svycarsko 1 mg/la, Ceska republika ponékud nerealistic-
kych 0,4 mg/la. Prekurzorem ¢ili vychozi slouceninou je pro EC amygdalin obsazeny v peckach ovoce,
ktery pfi zpracovani ovoce, kvaseni a destilaci prechazi v kyselinu kyanovodikovou. V hotovém destilatu

v reakci s ostatnimi ldtkami vznika z kyseliny kyanovodikové ethylkarbamat. Z vySe uvedeného vyplyva, ze
zejména regulace obsahu kyseliny kyanovodikové v kvasu je rozhodujici pro obsah EC. (Blize k ethylkarba-
matu viz. Zpravodaj Destillery ¢. 1/2011).
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Zpravy z Evropské komise -
nulova sazba dané v Madarsku
je nepripustna

Evropsky soud ve svém rozhodnuti ze dne
10. dubna 2014 oznacil za nepfipustné zda-
néni ovocnych destilatl nulovou sazbou.

Podle madarské platné legislativy je
osvobozeno od dané mnozZstvi destilat od-
povidajici 50 l.a. za rok vyrobené z vlastniho
ovoce a pouzité k vlastni potiebé, pfipadné
k potreby jedné domacnosti. Ovocny desti-
lat takto vyrobeny se v Madarsku oznacuje
jako ,Palinka“.

Evropsky soud uvedl zcela jasné, ze tato
legislativa je v pfimém rozporu s evropskym
pravem. Podle odstavce 3 Nafizeni 92/84EC
plati pro alkohol minimalni sazba dané 550
EUR/100 l.a. S ohledem na Narizeni 92/83EC
muzZe byt sazba dané v pripadé zpracovani
ovoce v malych péstitelsky palenicich sni-
Zena az na 50 % zakladni sazby, ale ne vice.
Pravni Uprava péstitelského paleni v Ma-
darsku je tedy v pfimém rozporu s pravem
Evropské unie.

ZDROJ: CASOPIS DIE KLEINBRENNEREI




Ocekavate v pristim roce zmény legislativy, které by se mohly vztahovat k provo-

zovani péstitelskych palenic?

Za rezort Ministerstva zemédélstvi mohu sdélit, Ze v soucasné dobé se neuvazuje ve vztahu
k péstitelskym palenicim o zméné zakona o lihu ani pfislusné provadéci vyhlasky, které jsou,
na rozdil od jiz zmirfiovaného institutu kauci zakotveném v zakoné o povinném znaceni lihu,

v gesci MZe.

Je zde jesté néco, co povazujete za dobré sdélit ¢tenari Destillery?
Dovolte mi poprat vsem ¢tenarlim po vsech strankach Uspésny a pokud mozno i poklidny rok

2015 a hodné domaciho kvalitniho ovoce!

Dékuji za rozhovor a preji hodné zdravi a taktéz uspéchi v dalsim plisobeni v oblasti péstitel-

ského paleni.

SCHXMANSKY

Péstitelské paleni
a mostovani

Kvasinky, enzymy,
odpénovadla,

Méreni cukernatosti,
drceni, lisovani

Tel.: 731 463 469

DR. ING. PAVEL SIMONEK info@schimansky.cz, www.schimansky.cz

Novela prinasi snizeni kauce u malych ovocnych lihovart

Pod ¢&islem 379/2014 v sou¢asné dobé Senat CR projednava novelu za-
kona ¢. 353/2003 Sb.,o0 spotrebnich danich a novelu souvisejicich za-
konl. Zmény v zdkonech mimo jiné zahrnuji i Upravu vysky sazby kau-
ce, kterou skladaji provozovatelé ovocnych lihovard. Minimalni sazba
(500 tis. K¢) byla dlouhodobé kritizovana a méla za nasledek ukonceni
¢innosti vice ovocnych lihovar. V § 19 Zakona o povinném oznacovani
lihu odstavec 1 zni:

»(1) Osoba povinna znacit lih je povinna poskytnout kauci, a to ve vysi
a) 100 000 K¢, opravnujici v jednom kalendarnim roce k prevzeti kont-
rolnich pések, jimiz lze oznacit nejvyse 2 000 litrd lihu,

b) 500 000 K¢, opravnujici v jednom kalendarnim roce k prevzeti kont-
rolnich pések, jimiz lze oznacit nejvyse 25 000 litrd lihu, nebo

¢) 5000 000 K¢, opravnujici v jednom kalendarnim roce k prevzeti kont-
rolnich pasek, jimiz lze oznacit vice nez 25 000 litrd lihu.“
V § 19 se dale doplriuje odstavec 6, ktery zni:
»(6) V pripadé, ze osoba povinna znacit lih poskytla kauci ve vysi
100 000 K¢, nesmi v jednom kalendarnim roce uvést do volného da-
nového obéhu lih ve spotrebitelském baleni o objemu do 0,06 litru
v mnozstvi vétSim nez 500 litrd lihu.“
Novela prinasi ovsem celou rfadu dalSich administrativnich zprisnéni
a zejména pak pojmu u nichz vyklad zGstava na organu statni spravy.
Je otazkou, zda-li pfi ro¢nich trzbach z 2000 litrd lihu je podnikatel
schopen podstoupit a zaplatit potfebné podminky a navic jesté byt
konkurenceschopny.

ZDROJ: SENAT CR

Vymérena dan z péstitelského paleni

Statistika dané z péstitelského paleni je uva-
déna pod kédem nomenklatury celniho sa-
zebniku 220820. Z prehledu rok(i 2006 az 2012
je patrné, ze vymérena dan Cinila cca 443 az
575 mil. K& ro¢né. Udaje jsou ve statistice
uvadény za kalendarni rok a nekryji se tedy
s vyrobnim obdobim lihovarského roku t;.

1. 7. - 30. 6. béZného roku. AvSak vzhledem
k tomu, Ze valna vétsina ovoce byva v pale-
nicich vypalena do konce kalendarniho roku,
muiZeme tak usuzovat na Grodu vdaném roce.
Z grafu jsou patrné trodné ro¢niky 2007, 2009,
2013. Pro doplnénije v grafu uvedena dan vy-
mérena v prosinci, ktery byva vétSinou nejvy-

tizenéjsim mésicem v palenicich. Ackoliv spo-
tfebni dan z péstitelského paleni tvofi mensi
cast z celkové spotfebni dané vymérené za lih
(cca 6,5 miliardy rocné), je urcité zajimavym
pfispévkem statniho rozpoctu.

ZDROJ: CELNi SPRAVA CR, DR. ING. PAVEL SIMUNEK
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Jak zvysit vytéznost mostu z ovoce

V minulych islech Zpravodaje autor vénoval
hodné mista postupdm souvisejicich pfimo
svyrobou destilatd. Vzhledem k tomu, Ze mno-
ho palenic hleda nové zdroje, kterymi by rozsi-
fily paletu svého podnikani, ¢asto pfirozenou
cestou dochazi k rozhodnuti zbudovat mostar-
nu. Mostarna byvéa obvykle provozovana jako
sluzba péstitellim, ale stale Castéji se objevuji
provozy, které dodavaji na trh vlastni most.
Mnozstvi ziskaného mostu je podminéno vice
faktory jako jsou druh a zralost ovoce, vyrobni
zafizeni a pouzita technologie. Nékolik slov za-
slouzi urcité jeden z technologickych postupl
a to je vyuziti pektolytickych enzym.

Enzymy patfi neodmyslitelné do pfirody,
kde katalyzuji mnoho reakci, jako je napf.vyro-
ba energie a rozpad bunéénych stén. Pfi zpra-
covani ovoce se nejcastéji setkdvdme s enzy-
my, které uvolfuji aromatické latky a enzymy,
které odbouravaji polysacharid pektin. Pektin
se jako mnoho jinych polysacharidd sestava
z dlouhého fetézce. Vodo-nerozpustna cast
polysacharidu, nékdy nazyvana protopektin,
spojuje bunky ovoce a je odbouravan enzy-
my pfi zrani ovoce - ovoce mékne. Vodo-roz-
pustna ¢ast pektinu pfi drceni a lisovani ovoce
prechazi do mostu. Vodo-rozpustny pektin ma
Zelirovaci vlastnosti, ¢ehoz se ¢asto vyuziva pfi
vyrobé marmelad, ale pfi lisovani tato vlast-
nost zpusobuje vyssi viskozitu mostu, plachet-
ky se zalepuiji a vytéZnost mostu klesa.

Jak pomohou enzymy pfi mostovani?
v nadrcend ovocna brecka se stava tekutéjsi,
v most se |épe oddéluje od pevnych &astic

a odlisovany zbytek ovoce ma vyssi susinu,

v podil samotoku je vyssi,

v méné se zalepuji lisovaci plachetky,

v lisovani vyzaduje méné energie a vytézky
mostu jsou vyssi.

0odlisné enzymy pro palenice

Enzymy pouzivané v palenici odbouravaji jak
rozpustny tak i nerozpustny pektin. Navic tyto
enzymy maji schopnost odbouravat i pevnéjsi
polysacharidy jako je celulosa a hemicelulosa,
které tvofi stény bunék ovoce, stopek, jader
apod. Vysledkem toho je silné ztekucené dilo,
kde doslo k uvolnéni aromatickych latek, coz

je pro vyrobu destilatd vyhodou. Tyto enzymy
ovéem nejsou vhodné pro mostarny, protoze
takto ztekucena hmota obsahuje mnoho ma-
lych ¢astecek, koloidd, vzniklych rozkladem
vodo-nerozpustného pektinu, bunéénych stén
apod. Tyto ¢astice ztéZuji lisovani a prechazeji
do mostu odkud jsou tézko odstranitelné.

Nakladani s ovocem pred lisovanim

Zralé, cisté a zdravé ovoce se drti na malé
Casti. Zatimco v palenici muiZe byt drt jemna
u drceni pro mostovani je tfeba udrzet urcitou
strukturu vhodnou pro lisovani.

Pouzivdme enzymy rozkladajici pouze vodo-
rozpustny pektin. Enzymy je dobré pfed pou-
Zitim fedit vodou, aby je bylo mozno pfidavat
do ovoce kontinualné - nejlépe pfi drceni. Po-
kud jsou pfidavany do nadob az po drceni je
nutné obsah rovhomérné aintenzivné michat,
coz opét mlze zplsobit tvorbu drobnych ¢as-
tecek - koloid(l. Davka enzym( a doba jejich
pusobeni je zavisla predevsim na:

v druhu pouzitého enzymu a jeho aktivité,

v na teploté zpracovani,

v na hodnoté pH,

v nadruhu a zralosti ovoce.

Davku enzymu je tfeba zvysit pfi nizké teploté
(min. teplota zpracovani je 15°C), odchyleni
hodnoty pH od optima doporucovaného vy-
robcem, u ovoce s vysokym obsahem pektinu
(Cerny rybiz) a u ovoce prezralého.

Teploty a casy

Ovoce je sklizeno pfi riznych teplotach, ale
vzhledem k tomu, Ze sklizeri vétSiny ovoce pro-
bihad na podzim je tfeba pocitat i s jeho nizsi
teplotou. Optimum pUsobeni enzym je 15 az
25°C adoba plsobeni 2 az 24 hodin. Zahratim
podrceného ovoce na 45 az 55 °C dosahujeme
vys$si ucinnosti enzymd a jejich plsobeni je
rychlejsi (30 az 60 min.).

Dalsi Gprava mosti

Za dodrzeni zdkonnych podminek mlzeme
proti nechténé oxidaci a ztraté barvy pridat
kyselinu askorbovou (vitamin C). Pfi vyrobé
tzv. pfirodnich mostu, kde je zakal a sediment

v napoji spiSe standardem je tfeba enzymy
pouzivat v mensich davkach pripadné vibec
i za cenu nizsi vytéznosti.

Dukaz pektinu v ovoci a mostu
Pomoci orientacni metody mdzeme stanovit
obsah pektinu pfipadné rychlost jeho odbou-
ravani jak v cerstvém mostu, tak i béhem pro-
cesu aplikace enzym. K tomuto Ucelu je tieba
sklenénou nadobu mensiho objemu (odmérny
valec, uzsi zavarovaci sklenice) a koncentrova-
ny ethanol (jemny nebo velejemny lih o kon-
centraci min. 93 %). Lih a odlisovany most
smichame v poméru 1:1 a protfepeme. Most je
mozné pred pouzitim prefiltrovat pres filtracni
papir. Vyhodnoceni zkousky je nasledujici:
v vytvoreni gelu, pfipadné zatuhnuti obsahu

= vysoky obsah pektinu,
v zékal, pohybujici se shluky gelu

= stfeni obsah pektinu,
v €iry nezménény most

= pektin plné odbouran.

Jak bylo receno dfive, enzymy jsou pfirodni
latky, které se pouzivaji ve velmi malych kon-
centracich a senzoricky nejsou postizitelné.
V mostu bud zUstavaji nebo jsou vazany na
bentonit (pouzivan ke kone¢nému odkaleni
mostl) nebo rozloZeny teplotou (pasterace) na
plvodni stavebni slouceniny (aminokyseliny).

Ekonomika a zavér
PFi mostovani ovoce s vysokym obsahem pek-
tind bez poufziti enzymU je dosahovano vytéz-
nosti 60%. Tedy ze 4t jablek ziskavame 24001
mostu. Pokud jsou spravné pouzity enzymy,
lze dosdhnou vytéZznosti 80% a ke stejnému
mnozstvi mostu je tfeba pouze 3t jablek, tedy
025% méné ovoce. Vyuziti enzyma dale snizuje
mnozstvi vyliskd a zvySuje vyuZiti mostovaciho
zafizeni. Vyrazné zralé ovoce je zarukou dob-
rych aromatickych a chutovych vlastnosti mos-
tu. Bohuzel zralost s sebou nese i vysoky obsah
pektinu a tim i snizeni vytéZnosti. Pfinejmensim
v provozech, které se zabyvaiji finalizaci mostu
je vyuziti enzym0 otazkou k zamysleni.
ZDROJ: CASOPIS DIE KLEINBRENEREI,
DR. ING. PAVEL SIMUNEK

SCHXMANSKY

Lihovarské enzymy - obili
GAMMADEX CAL
GAMAALPHA SPEZIAL

Pektolyticky enzym
ROHAPECT PTE

SCHXMANSKY

Odpénovaci prostredek ANTIFOAM 30

* vétsi vyuziti varného prostoru kotle
* moznost topeni na plny vykon a tim i zkraceni doby zah¥ati kvasu

* ochrana technologie palenice (deflegmator, potrubi)

* snadnéjsi cisténi kotle
» odpénovac je vyvazan do pény a odchazi ve vypalcich

Tel.: 731 463 469

info@schimansky.cz

www.schimansky.cz



PRODEJ kompletniho vybaveni palenice 2 x 600 litrt J. HRADECK?, spol. s r.0. dodava a zajiét'uje:

Pfedmétem nabidky jsou 2 komplety jednokotlovych P kompletn{ dodavky a montéZ péstitelskych palenic a ovocnych lihovart
palenic 600 litrd, otop plynem, Cerpani kvasii, v jednokotlovém i dvoukotlovém provedeni z nerezi i médi,
ovladaci panely, lihova méfidla, koufovody... P> kusové dodavky zafizeni pro palenice opravy,

P> modernizace, pfestavby na plyn, paru ...

P> preventivni prohlidky a opravy palenic,

P> vyroba a dodavky nahradnich dild, tésnéni, armatur...

b drtice jadrového ovoce,

b odpeckovace vypalki a kvast,

P> nerezové nadoby na skladovani, michani destilatu, kvasné nadoby,
nadoby na tkap + dokap...

P> ultrazvukové zafizeni pro ,stafeni” destilatd,

) systémy pro dopravu ovoce a cerpani kvast,

»> feSeni dopravy destildtu pomoci vyvévy (mozno kombinovat s dopravou kvast),

b zvySeni vytéznosti a kvality destilatu,

P méfenti sily stény a opotiebeni kotlii, dém{...

) poradenstvi, navrh feSeni, engineering...

PRODEJ kompletniho vybaveni palenice 300 litr - odhad ceny a zprostfedkovani prodeje pouZité technologie.
Predmétem nabidky je jednokotlova palenice 300 litrd,
otop topny olej, ¢erpani kvasu, ovladaci panel, méfidlo... Program pro EVIDENCI péstite[ského pé[eni

Nabizena zafizeni jsou ve vyborném technickém stavu.

Vyrobek J. Hradecky s.r.o. NOVA verze programu pro vedeni kompletni agendy

péstitelské palenice od A do Z. Mnoho nastavitelnych parametr(.
Moznost opravy i starych zaznamd. Cena: 9 900 K¢ bez DPH

vvvvv

J USPORA NAKLADU = spalinové vyméniky
UCINNY, JEDNODUCHYA LEVNY zp(isob vyuziti odpadniho
tepla. MoZnost napojeni to topné soustavy objektu nebo na

Drtic ovoce ,,KACHNA*
s moznosti zmény velikosti drté

= 0 vymeénitelné listy, které umoznuji zménu hrubosti
L vysledné drté. Vkon 1-3 t/hod.
. (\ Mnoho uspé&snych referenci.
¢ Vice nawww.hradeckypacov.cz

Odpeckovac vypalku a kvast
» jednoduchd a spolehliva konstrukce

. » celonerezové provedeni

+ » velmi Cisté pecky vhodné ke spalovani
| » desitky referenciv CRi na Slovensku

» volitelné prislusenstvi

» dodavka s montaziibez

» Cena: od 42 000 K¢ bez DPH

» vice na www.hradeckypacov.cz.

ZARUKA, SERVIS a TECHNICKA PODPORA VYROBCE ZARIZEN!
Technické a obchodni dotazy ¢i organizace prohlidky:
Pavel Vanék, tel.: 602 481 424

Drtic ovoce MINI - JEDNODUCHY, LEVNY, PRENOSNY
Oblibeny drtic, ktery palenice mohou pljcovat péstiteldm.
Uzpusoben pro drceni do plastovych 50 | soudkl s moz-
nosti jednoduché Upravy i na vétsi nadoby. Jako pohon je
navrze na rucni elektricka vrtacka (neni soucasti dodavky).
Vyrobena drz je vhodna pro kvaseni ovocnych kvast

i pro lisovani mostu. Vykon az 400 kg/hod.

Cena: 4 000 K¢ bez DPH

Nespocet referenci mezi palenicemi i domacnostmi.

Stale drzime skladem! Vice na www.hradeckypacov.cz.

Nejnovéjsi realizace:

v nové palenice 150 a 300 litr(, para, Stara Tura SK,

v nové palenice 150 a 300 litr(i, ZP, Sumvald,

v nova palenice 300 litrd, ZP, Stitna nad VIafi,

v nova palenice 600 litrd, ZP, Michalovce SK,

v novy médény rektifikacni kotel a potrubi pro Tavikovice
v nové médéné 2 ks vika a 4 ks ddmu pro Podkonice SK
v novy médény rektifikacni kotel pro Lukov,

v nova palenice 600 litra, ZP, Police
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