Rok 2020 v péstitelskych palenicich z pohledu MZe

Vazeni provozovatelé péstitelskych palenic, rok se opét sesel s rokem a mné pfipadla mila povinnost
vas ze stranek zpravodaje Destillery touto cestou pozdravit.

S nékterymi z vas jsem mel moznost probrat
problematiku péstitelskeého paleni a vyroby
ovocnych destilatd osobné, tieba v ramci mist-
niho Setfeni nebo na kurzu pro provozovatele
péstitelskych palenic na Vysoké $kole chemicko-
technologické. Ta tento kurz pravidelné porada,
ato i za Ucasti pracovnikU celni spravy. S mnohy-
mi dal$imi jsem byl v kontaktu kvdli raznym po-
zadavkum tykajicim se vydanych ¢i vydavanych
povoleni k provozovani péstitelské palenice.

Chtél bych v této souvislosti pfipomenout,
ze Ministerstvu zemédeélstvi je nutno ohlasovat
nékteré zivotni situace, a to zejména ukonceni
cinnosti péstitelské palenice, zasadni zmény ve

vyrobni technologii (napt. instalace druhého
destila¢niho kotle] a zmény adres, jako je napf.
pridéleni Cisla popisného provozovné nebo pre-
stéhovani provozovny na jinou adresu. Bohuzel
ne vsichni tyto povinnosti vyplyvajici ze zakona
o lihu dodrzuji a je opravdu prekvapivé obdrzet
zadost s tim, Ze se pfed 15 lety zménila adresa
provozovny, aniz by o tom bylo Ministerstvo ze-
médelstvi, jako vydavatel povoleni k provozova-
ni péstitelské palenice, ze strany provozovatele
informovano.

Letosni urodu ovoce si netroufnu odhadovat,
nebot hranice mezi Urodou a neurodou byvaji
opravdu velmi lokalniho charakteru. Preji vSak

véem provozovatelim péstitelskych palenic,
aby bylo pfes zimu z ¢eho ovocné destilaty
vyrabét. | letos nékolik starSich palenic zaniklo
a nékteré nové, moderni se otevfely, namatkové
Ize jmenovat provozovny napf. v Novém Mésté
nad Metuji, Uhercich u Nyfan, Zbysové, Destné,
nebo Chotébuzi.

Zavérem bych véem ¢tenafm rad popral klid-
né svatky, hlavné hodné zdravi v Novém roce
a uspéchy pfi vyrobé kvalitnich ovocnych desti-
1atd ziskanych formou péstitelského paleni.

Ing. Zdenék Svec
Odbor potravinarsky,
Ministerstvo zemédélstvi

Sezéna 2020 - neuroda merunék a treSni nepotési

Kolisavé mnozstvi ovoce zpracované v pale-
nicich se v poslednich letech stava pravidlem.
Vysledky vyméfené dané za kalendarni rok
2020 ukazuji druhou nejnizsi sumu dané (cca
318 mil. K&) odvedené z péstitelského paleni
za poslednich deset let. Horsiho vysledku bylo
dosazeno pouze v roce 2017 (cca 245 mil. K&).
Bohuzel v roce 2020 byl v produkénich sadech
zaznamenan znacny pokles produkce meru-
nék, a to z 2100 tun v roce 2019 na pouhych 471t
v roce 2020. Podobna situace nastala i u tresni,
kde nastal pokles z 2169t na 894t. Ackoliv udaj
o mnozstvi ovoce z produkénich sadu tvofi jen
&ast mnozstvi sklizeného ovoce v CR, se zna¢-
nou urcitosti dokresluje situaci i u malopéstiteld,
ktefi jsou hlavnimi zakazniky palenic. Zejména
pro palenice situované v jiznich &astech repub-
liky znamend dobrd uroda merunék a tres$ni
prodlouZeni sezény a zajimavy pfijem pro letni
mésice. Naopak prosincovy vysledek odvodu
dané (cca 75 mil. K¢ byl jiz primérny, ¢aste¢né
tak zacal odrazet stav zpracovani Svestkovych
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a jable¢nych kvasl. U téchto druhd ovoce byl
v roce 2020 zaznamenan primeérny vynos. A¢-
koliv palenice nebyly postizeny zakazem provo-
zu v dobé nouzového stavu, mohla i skutecnost
omezeni a restrikci spolu se Spatnym zdravotnim

SCHIMANSKY
'

Lihovarské kvasinky - obilné, sladové
Slady svétlé i nakufované
Vyroba obilnych palenek

Vyroba whisky

stavem populace ovlivnit mnozstvi zpracované-
ho ovoce v palenicich.

Dr. Ing. Pavel Simének

Statistika Celni spravy CR, Situaéni a vyhledova zprava

Ministerstva zemédélstvi CR — ovoce

Snadny nakup na e-shopu
www.minipivovary-palenice.cz

Fotografie, popis a snadnd objedndvka z siroké nabidky
zarfizeni, ndhradnich dild a nejriznéjsiho pfislusenstvi nejen
pro pdlenice. Nabizime zde i pouzité ¢i repasované zarizeni.
Muzeme zverejnit i Vasi nabidku!

Ndkupy pres e-shop jsou cenové zvyhodnény!



Uspory a ekonomika provozu pdlenice

Strmy rdst cen energii a inflace se tyka vSech
a zvlasté palenic.

Energie tvofi nezanedbatelnou polozku kalku-
lace ceny paleni. Proto je dllezité se zamyslet,
jaké jsou u stavajici i nové budované palenice
provozni ndklady a ekonomika provozu.

Nejsnazsi je ztratdm predchazet tzv. spravnou
volbou nového zafizeni a obménou ¢i Uprava-
mi stavajiciho zafizeni. U nového zafizeni se ne-
rozhodovat pouze podle ceny, ale také podle
technickych parametr(, deklarovanych spotreb
a zkusenosti obsluhy v referenénich realizacich.

Kriticka mista palenic:

e nedostatecna izolace Ci Spatny material
topenisté,

e Spatna konstrukce destilacniho/rektifikacniho
kotle — pfimy otop pfes duplikat s vodou
a nevhodny tvar kotle zna¢né snizuje ucin-
nost otopu,

e Spatna konstrukce chladicd — pfi neustalém
prutoku (trubkové chladice) je velké mnozstvi
oteplené vody s nevyuzitelnou teplotou
cca 30 °C. Napt. plastové chladice s velkou
akumulaci Ize ovladat i automaticky, vystupni
voda ma pres 80 °C pfi Ctvrtinové spotiebé!,

¢ absence &i nevhodné predehfivani kvasu
odpadnim teplem,

e pii destilaci je mozné odpadni oteplenou
vodou z chladi¢u a deflegmatoru predehtivat

kvas pro dalsi varku. Z osobni zkuSenosti Ize
dobu nahfevu predehratého kvasu zkratit
pod polovinu oproti kvasu bez pfedehfevu.
Ma to v8ak podminku kvalitniho pfedehtevu.
Nutnosti je kvalitni michani a nejlépe vnitfni
vymeénik pro predehfev.

Vyuzitelné odpadni teplo a odpady:

e oteplena voda z chladic¢u a deflegmatoru,

e ze spalin — spalinovym teplovodnim ¢i
teplovzdusnym vymeénikem, moznost vyta-
péni prostoru ¢i pfedehfevu kvast, mozna
i akumulace,

e pecky Ize spalovat,

e teplo z vypalk,

e teply vzduch z palenice — rekuperacni
jednotky.

Kazda palenice je svym zplsobem jedinec¢na,
ale v8echny jsou si podobné. U novych palenic
Uspory a odpadni teplo feSime jako standard,
stavajici palenice se vétsinou spokoji s tim, ze
jsou funkéni, ale to je malo. Zajemclm stav jejich
palenice posoudime a navrhneme individualni
feSeni. | drobnymi Upravami Ize usetfit desetiti-
sice ro¢né!

Vétsina investic do uspor ma velmi rychlou na-
vratnost, zpravidla béhem jedné sezény!

V pfipadé zajmu mé kontaktujte.

Pavel Vanék, J. Hradecky, spol.sr.o.

Spalinové vymeniky:

uspora nakladu

UCINNY, JEDNODUCHY A LEVNY zpisob vyuziti
odpadniho tepla. MoZnost napojeni do topné sou-
stavy objektu nebo na predehrev kvast. Nerezové
provedeni, rizné rozméry a vykony. V pfipadé zajmu
zajistime montaz a zprovoznéni. Zakladni rozméry
vyméniku i konzol mame skladem!

Cena: od 14 600,- K¢ bez DPH

Nové nabizime i konzoly spalinovych vyméni-
ki s odvodem kondenzatu!

Vice na www.minipivovary-palenice.cz

Odpeckovani v praxi

V palenicich se pfi zpracovani peckového
ovoce ¢i kvasl z néj fesi, co s peckami.

Zpravidla v kazdé palenici dnes dochazi
VvV nejriznéjsich fazich vyroby k separaci pecek
— odpeckovani. Palenice to fesi individualné dle
strojniho vybaveni, zplsobu likvidace odpadu
a prani zakaznikd.

Odpeckovani v palenicich:

e odpeckovanim ovoce pfi zakladani kvasu
Jpasirkou®,

e odpeckovanim kvasu pred destilaci ,odpec-
kovackou kvasu®,

e odpeckovanim vypalkl po destilaci ,odpec-
kovackou vypalkU*.

Pecky i vypalky jsou odpad, ktery je nutné
likvidovat dle platné legislativy. Nejcastéji od-
peckovani probihd z ddvodu nasledné snazsi
likvidace separovanych pecek a vypalkl. Pro
snizeni ethylkarbamatu je vhodné odpeckovat

ovoce pred kvasenim nebo alespon pred de-
stilaci. Destilaci odpeckovaného kvasu oceni
pfedevsim provozovatel palenice — odseparo-
vané pecky znamenaji vice kvasu ve varce a tim
vysSi vytéznost, snizeni hlu¢nosti predehfevu
i destilace, prakticky je vylou¢ena moznost za-
seknuti michadla a rovnéz odpeckovany kvas je
Setrné&jSi pro michani i samotny kotel. Pro nekteré
péstitele je vSak horkomandlova pfichut pecek

: ’ Odpeckovac vypalkii a kvasti

» Osvédcené a spolehlivé nerezové provedeni.
» Navrhneme optimalni feSeni odpeckovani kvast
nebo odpeckovani vypalkd.
» V pfipadé zajmu zajistime montaz a zprovoznéni.
» Odpeckovace, pfislusenstvi i ndhradni dily mame skladem!

kofenim destilatu, které se neradi vzdavaji. Rov-
néz nelze opomenout prospésny cistici ucinek
pohybujicich se pecek v pfedehfevu i v samot-
ném destilacnim kotli.

Radi individudlné posoudime pozadavky
a potfeby kazdého zajemce a navrhneme nej-
vhodnéjsi feSeni s cenovou kalkulaci.

V pfipadé zajmu mé kontaktujte.

Pavel Vanék, J. Hradecky, spol. sr.o.




Aroma ovoce - jak jej zachytit a uchovat ve vysledném destilatu

Meruiika obecna (Prunus armeniaca, marhula, Marille, apricot — Zluté aZ naéervenalé plody s vyraznym aroma a typic-
kou chuti) dozravajici rychle v hlavnim letnim obdobi za vysokych teplot je velmi vhodnym ptikladem pro popis této

nejednoduché problematiky.

Dvé skupiny destilata
Podobné jako u nékterych dalsich druhti ovo-
ce (broskev, jahoda) typické aroma merunék
v prabéhu fermentace a zejména po prichodu
destilaci velmi vyrazné méni své vlastnosti. Sku-
piny merurikovych destilatl pak Ize rozdélit na:
o destilat s typickou merunkovou vuni, vyraz-
nou, jednoténovou,
e destilat s méné vyraznou vini, kterd nepre-
kryva chut, je komplexni a Ize ji nalézt az po
ddkladném ,prochutnani.

Prvni skupina vznika zpravidla za pouziti vice
pfevazovacich pater a deflegmatoru, dale pak
za v€asného oddéleni dokapu. Zpocatku vyraz-
né aroma u této skupiny destilatl se pozvolna
vytraci a tento proces pokracuje i v prlbéhu
skladovani destildtu, kde cirka po jednom roce
dochazi ke ztraté druhoveé-typického charakteru
aroma. Z tohoto dlvodu byvaji také starsi me-
rurikoveé destilaty velmi nizce hodnoceny na kos-
tech a vystavach. Naopak destilaty druhé skupi-
ny, které byly destilovany az do nejzazsiho bodu
pfed nutnym oddélenim dokapu, vykazuji aro-
ma o $irsim spektru. Tyto destilaty se také Iépe
vyporadavaji se skladovanim a v zaveru vykazuji
stabilni zaokrouhlenou ovocnou chut, ktera pre-
trvava. Destilace je v§ak pouze jednim z postupl
ovlivAujicich jakost destildtu a celkova sloZitost
problematiky je vyjadiena na obrazku.

Chemie

Chemické slozeni merunkového destilatu se
zdd byt komplexnéjsi nez napt. hruskového. Ho-
vorime o tzv. CIC slouceninach (Character Impact
Compound), tedy latkach davajicich destilatu
charakter. Bohuzel dosud byl nalezen a popsan
jen omezeny okruh slouc¢enin a posoudit kvalitu
destilatu na zakladé stanoveni jejich obsahu neni
mozné. Jak tedy dosadhnout cile — merurikové-
ho destilatu s aromatem komplexnim, vyraznym
a charakteristickym?

Ovoce je zaklad

Kvalita se déla na zahradé! Ovoce zdravé, vy-
zralé! Tato hesla jsou vSeobecné zndma a z lo-
giky véci vyplyva, Ze nejkvalitnéjsi destilaty jsou
Casto produkovany péstiteli ovoce, ktefi jsou za-
roven destilatéry. Pravé znalost plodnosti jednot-
livych ovocnych vysadeb v zavislosti na odridé,
pocasi a lokalité¢ mlze po viceletych zkusenos-
tech znamenat rozpoznani té spravné ,zralosti“
pro pfipravu kvasu. U merunék plati, ze se vétsi-
nou jedna o okamzik, kdy je plod pro konzumaci
jiz prilis mékky, ale zaroven jesté nedoslo k jeho
povrchové degradaci a naslednému napadeni
rozkladnymi procesy, pfipadné& hmyzem.

Priprava merunkového kvasu
DodrZeni nasledujicich postupt mize byt pfed-
pokladem pro ziskani naseho ,idedlniho” destilatu:

Kvaseni

PFiprava kvasu
-teplota

-pH - kontakt se
vzduchem

- doba trvéni

Merurika sbéru

- zdrav. stav - kontakt se

- zralost vzduchem
-lokace
-odriida

-vynosadruh
vysadby

e o nejkratsi ¢as mezi sklizni a nalozenim
kvasu (optimalné do 24 hod.),

e zamezit pfistupu vzduchu, aby kvas neoxido-
val, a nedochdzelo ke ztrdtam alkoholu,

e optimalni teplota pro zpracovanije 15 °C, coz
je ovSem pii letnich teplotach velmi tézko
proveditelné,

e okyselenim kvasu na pH 3 zabranime mnoze-
ni nechténych mikroorganismd,

o velky podil pecek muize vnést do destilatu
aroma podobné senu, pfip. peckovou pfichut,

e odpeckovani zvyraziuje odridové-typické
aroma a zaroven zmens$uje objem kvasu, coz
muze byt dilezité pfi pouziti kvasnych tank
s tepelnou regulaci.

Kvaseni

e z ddvodu Uniku aroma a alkoholu neni vhod-
né s kvasem prvni dva dny hybat,

e v piipadé pouziti dvouplastovych tankd
s nucenym misenim se doporucuje uzaviena
varianta téchto tankd,

e doporucena teplota kvaseni je 16 az 20 °C;
pfi teploté kvaseni nad 25 °C je nutné pocitat
S vyraznymi ztradtami aroma,

e doba kvaseni by neméla pfesahnout 2 tydny,

e pouziti tlakovych kvasnych tankd (kvaseni pfi
tlaku 7-14 bart) se doporucuje — dochazi ke
zjemnéni ovocného vyrazu destilatu.

Destilace

Na vysledny produkt ma nezanedbatelny
vliv zplGsob destilace. V soucasnosti provozo-
vané aparatury skytaji mnoho moznosti a jejich
kombinaci, jak tento proces ovlivnit — pomala/
rychld destilace, pocet aktivnich pater, oddéleni
Ukapu a dokapu, vyuziti deflegmatoru a mno-
ho dalSich. Jak jiz bylo fec¢eno, destilaty jemné,
elegantni, ale ponékud jednoténové v aroma-
tu vznikaji zpravidla pfi rychlé destilaci za vyssi

-teplota
- miseni

- doba kvaseni

Destilace

- rychlost
- konstrukéni

feseni

- teplota
deflegmatoru

-oddéleni
ukap/dokap

Skladovani

Redéni destilatu

teploty s vyuzitim vSech pater a s oddélenim
vétsiho podilu dokapu. Naopak destilaty s kom-
plexnim viemem a silnym vyrazem vyzaduji de-
stilaci pomalejsi s ponechanim vétsiho podilu
dokapu ve vysledném destilatu. U merunék
a obecné u peckovin je upfednostiovana po-
mala destilace s nizkym stupném zesileni. Vyssi
teplota destilace znamena vétsi ztraty aromatu.
Vakuova destilace (100—500 mbar, 60-80 °C) se
u merunék vzhledem ke ztraté ovocného aroma
nedoporucuje. Bohuzel neexistuje zadny spo-
lehlivy recept, ktery Ize pfedepsat pro jednotlivé
druhy ovoce a zkusenost destilatéra je zde neza-
stupitelna. V nedavno uverejnénych publikacich
bylo poukazano na moznost oddéleni dokapu
na zakladé pribézného méfeni vodivosti desti-
latu s vyuzitim stdvajicich standardnich pfistroju
(konduktometr).

Skladovani a aprava lihovitosti

Na rozdil od tradovanych polopravd (napf.
uslovi destilat je pfilis mlady) i zde plati, ze kva-
litni destilat je kvalitni jak t&sné po destilaci, tak
i poté, co byl uskladnén. Nekvalitnimu destilatu
skladovani k lepsi jakosti nepomuze. Vyraz de-
stildtu se s lihovitosti mize ménit a obvykle po-
uzivané koncentrace napt. 40% nebo 50% by
nemély platit uniformé.

V zavéru tohoto c¢lanku tedy nepfedkladam
obvyklé shrnuti, ale ndvod na jednoduchy po-
kus: Zkuste pfipravit nékolik mensich vzork
(20ml) s lihovitosti odstupriovanou po 2% (napf.
mezi lihovitosti 40-50%) a budete prekvapeni
rozdilnosti aroma a chuti stejného destilatu pfi
rliznych koncentracich alkoholu.

Zdroj: Dr. Ing. Pavel Simiinek;
Casopis Die Kleinbrennerei



J. HRADECKY, s.r.0. — PARTNER VASi PALENICE MEDENE DILY
ZPRACOVAVAME
TRADICNi MEDIKOVECKOU TECHNOLOGII

e kompletni dodavky a montaz péstitelskych palenic a ovocnych
lihovar( v jednokotlovém i dvoukotlovém provedeni z nerezi i médi,

e kusové dodavky zafizeni pro opravy palenic,

e médéné katalyzatory pro palenice,

e modernizace, pfestavby na plyn, paru, elektfinu...

¢ preventivni prohlidky a opravy palenic,

e vyroba a dodavky nahradnich dild, tésnéni, armatur...

e drti¢e jddrového ovoce, _

¢ odpeckovace vypalkd a kvas, & 3 n

e nerezoveé nadoby na skladovani, michani destilatu, kvasné nadoby, d nemnkacnmzelsopravouvika
nadoby na ukap + dokap... 5 TR

e ultrazvukové zafizeni pro ,stafeni* destilatt, F— .=

e systémy pro dopravu ovoce a ¢erpani kvasu,

e zvySeni vytéznosti a kvality destilatu,

e méfeni sily Cu stény a opotfebeni kotll, parnich domd, vika... | '

e poradenstvi, navrh feseni, studie palenice... - :

¢ odhad ceny a zprostfedkovani prodeje pouzité technologie. J

HOM

Trubkové chladice dle piiv. vzoru

Usnadni a zprehledni kompletni evidenci péstitelského pdleni z dodaného kvasu i ovoce (evidence kvas-
nych kadi) dle platné legislativy. UZivatelsky si mGzete nastavit mnoho parametrd. MoZnost oprav i star$ich
zdznam, snadné vyhleddavani adres i jednotlivych pdleni. Automaticky vypocet skuteéné lihovitosti i fedé-
ni. Doplnkovy prodej zboZi i sluzeb v pdlenici, vypocet vyroby za stanovené obdobi, snadnd tvorba statistik.
Prdace v programu je jednoducha.

Bez priplatku Ize pouzivat pro vice pdlenic. Uréeno pro Windows 7 a vyssi.

Zdarma nainstalujeme pIné funkéni program na 1 mésic!

Mnoho referenci po celé CR. ,,Program doporuéuje i celni sprava“

Cena: 9 900 K& bez DPH, véetné instalace.

PROGRAM
PRO
PESTITELSKE
PALENICE

Lihovarské enzymy - obili

Odpénovaci prostredek ANTIFOAM 30 PESTITELSKE PALENI

« vétSi vyuziti varného prostoru kotle

« moznost topeni na plny vykon a tim i zkraceni doby

zahrati kvasu

- ochrana technologie palenice (deflegmator, potrubi)

« snadnéjsi cisténi kotle

- odpénovac je vyvazan do pény a odchazi ve vypalcich

SCHYMANSKY
)

A MOSTOVANI

Kvasinky, enzymy,
odpénovadla

Méreni teploty,

cukernatosti, méfeni pH

drceni, lisovani

GAMMADEX CAL,
GAMAALPHA SPEZIAL

Pektolyticky enzym - ovoce

ROHAPECT PTE

BALENi VHODNE
PRO MALOVYROBCE i LIHOVARY

Tel.: 731 463 469, info@schimansky.cz, www.schimansky.cz

Habar s. r. 0. Systém Fizeni a regulace palenice

Mate velké zkuSenosti s dlouhodobym provo-
zem. Pokud ale chcete na vasem zafizeni usetfit
energii a vodu, tak jej musite znat dukladnéji. To
znamena méfit, pfedevsim teploty a koncentraci.
Toto je prvni stupen k lepsimu poznani procesu
paleni ve vasi palenici.

Druhym stupném by mél byt systém kontrol -
predevsim prekroceni teplot. VEasné upozornéni
na nestandardni stavy vede k mensi poruchovos-
ti zafizeni a ke zvy$eni jeho zZivotnosti.

Mduzete se dostat ke tfetimu stupni, kterym je
poloautomatizace procesu paleni. Pro¢ byste
méli hlidat a neustdle nastavovat ventil pratoku
vody deflegmatorem? Program to udéla za Vas.

DESTILLERY

Program za Vas bude ovladat ventil Ukapu. Jestli
podle koncentrace nebo na zakladé vysky hla-
diny si uz urc¢i program nebo mu to zadate Vy.
Ukonéeni paleni také muZete nechat na progra-
mu nebo dostanete k nému doporuceni. Takto
usetfite Cas, penize, naklady za obsluhu, budete
mit vice klidu. Jestlize se zpétné podivate, jak
probihala pfedchozi paleni, ur€ité budete védeét,
jak proces paleni fesit lépe.

Tim se dostanete ke ¢tvrtému stupni, kterym je
optimalizace. A véfte, ze i kvalita palenky bude
lepsi. Bude ji i vice. Napiste, budte si jisti, ze Vam
muzeme poradit. Je jedno jestli mate jednokot-
lovku nebo dvoukotlovku. BEhem 13-leté praxe
mame ovéreno, ze kazda palirna ma sva speci-
fika a ta vyzaduji individualni pfistup. Z této uni-
katnosti jsme udélali i pfednost nasich sluzeb.
Pri pouziti ovéfenych zafizeni a program( doka-
Zzeme fesit kazdou pdlenici i lihovar, pfesné pro
vase potieby.

Hodné Stésti do nového roku preje

Habars.r.o.,
habar.sro@seznam.cz
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