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ZPRAVODAJ PESTITELSKEHO PALENi A MOSTOVANIi 1/2024

ROK 2023 VELMI SLABY PRO PALENICE

od roku 2006 tj. necelych 211 mil. K¢.

Nejednalo se pouze o maly rozdil, ale o ¢astku
v fadech 100 mil. K& nizsi oproti dlouhodobému
prameéru. V plné mife se tak projevily negativni
faktory ovliviujici provoz palenic a to zejména niz-
ka uroda ovoce, progresivni zvySovani spotfebni
dané, cena energii a v neposledni fadé generacni
vymeéna majitelti a provozovatell palenic. Bohu-
zel nelze ocekavat, Ze by se v tomto kalendarnim
roce situace zlepSila. Vzhledem k letoSnim jarnim
mraztm (v nékterych lokalitach az -11 °C) doslo ze-
jména v zdpadnia severni ¢asti republiky ke snize-
ni produkce ovoce o cca 80 % oproti dlouhodo-
bému priméru. Vychodni ¢ast republiky nastésti
mrazy vyrazné postizena nebyla (tradi¢né pouze
meruriky). Nicméné ukazuje se, Ze Udaje o vybéru
spotfebnidané, které pro Ucely tohoto zpravodaje

autor sleduje od roku 2006, citlivé reaguji na uro-
du ovoce. V primérnych letech se celkova uroda
ovoce véetné domacnosti pohybuje nad urovni
300 tis. tun a rocni vybér spotf. dané dosahu-
je 400 mil. K&. V nedrodnych letech klesa uroda
ovoce na cca 250 tis. tun. Pfi neurodé v roce 2017
klesl vybér spotfebni dané na uroven 250 mil. ko-
run a v letodnim roce na zminovanych 211 mil. K¢.
Lze si jen prat, aby letosni vymrznuti predevsim
velkoplo$nych vysadeb bylo u péstitelského pa-
leni alespon ¢aste¢né vyvazeno urodou z chra-
nénych zahrad a pozdéji kvetoucich plvodnich
odrld ovoce.
Zdroj: Dr. Ing. Pavel Simtinek, Statistika Celni spravy CR,
Situa¢ni a vyhledova zprava MZe CR - ovoce,
Cesky statisticky urad

VYMERENA DAN — LiH Z PESTITELSKEHO PALENI
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PROGRAM PRO
PESTITELSKE PALENICE

Usnadni a zprehledni kompletni evidenci
péstitelskeho paleni z dodaného kvasu

i ovoce (evidence kvasnych kadi)

dle platné legislativy, véetné doplhkového
prodeje zbozii sluzeb ...

Bez priplatku Ize pouzivat pro vice palenic.

Zdarma Vam nainstalujeme piné funkéni
program na 1 mésic!

Mnoho referenci po celé CR.

»Program doporucuje i celni sprava.*

Cena: 9 900 K¢ bez DPH, véetné instalace.

www.minipivovary-palenice.cz.

LIHOVARSKE KVASINKY
- OBILNE, SLADOVE

Vyroba obilnych palenek
Vyroba whisky

MAURIVIN PDM: SPICKOVE
KVASINKY PRO OVOCNE KVASY
A MEDOVINU

¢ Tolerance k nizSim teplotam
o Prokvaseni do obsahu alkoholu

14-17 % vol.
+ Zachovani puvodniho aroma
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ZASADY VYROBY DESTILATU Z MEDU

s v

Med je pfirodni surovina obsahujici mimo jiné latky z velké casti
i zkvasitelné cukry, a proto je vyuziti pro kvaseni praktickym feSenim.

Je nutné podotknout,
Zze vétSina vCelafl od-
byva med jako klasicky
potravinafsky  vyrobek
S rozmanitym vyuzitim.
Podle udaja statistického
Ufadu produkce medu v CR kolisa na trovni 5-6
tisic tun za rok. Ceska republika neni ve vyrobé
medu sobéstacng, ale i pfesto je znacny objem
medu tradi¢né zpracovavan na medovinu a ¢ast
i na medové destilaty. Tento rok pfines| véelafim

snusku tzv. melecitézniho medu obsahujiciho me-
lecitozu, silné krystalizujici trisacharid, ktery Ize jen
velmi tézko zpracovat na klasicky med a vyuZiti
této suroviny se pro kvasné ucely pfimo nabizi.

Slozeni medu z pohledu kvaseni

Obecné se med fadi mezi hire kvasitelné su-
roviny. Tato skute¢nost je dana nizkym obsahem
zivin (dusik, fosfor] a ¢astym a neodhadnutelnym
obsahem latek zabranujicim kvaSeni (zbytky
pesticidl, nekvasivé slouceniny produkované

véelami). Obsah jednotlivych druht sacharidd
kolisd, 25—-45 % fruktosy, 20—40 % glukosy, do 5%
sacharosy a okolo 15% ostatnich polysacharidu.
Jeden kilogram medu tvofi objem 700 ml a ob-
sahuje asi 8009 cukrd.

Pro kvaseni med fedime

Propocet pro nafedéni medu vodou vychazi
z predpokladu, Zze konec¢ny roztok by mél vykazo-
vat cukernatost cca 20-25 °Brix., coz je bezpecna

Pokra¢ovani na strané 2 >>



hodnota pro téméf bezezbytkové prokvaseni
kvasinkami na alkohol. Nizsi koncentrace nafe-
déni (25 °Brix. a vice) zanechavaji v prokvaseném
roztoku zbytkovy cukr, ktery odchazi ve vypalcich.
Pro ucely vypoctu se v literature objevuji faktory
17, dale 17,7 a v nékterych pfipadech i hodnota
19. Tato Cisla udavaji teoreticky pfedpoklad, kolik
gram( medu je tfeba na vytvoreni roztoku o ob-
sahu 1% alkoholu. Jiz rozptyl zminénych faktord
naznacuje, Zze vypodty nejsou zcela presné.

Priklady:

1. Chceme vyrobit 100 litr( kvasného roztoku (dila),
ktery po prokvaseni bude vykazovat koncentra-
ci alkoholu 10%. Pouzijeme faktor 17 a predpo-
klad, Ze kg medu obsahuje 8009 cukrd.
Vzorec:
cilovy obsah alkoholu x faktor x pozadovany
objem/800 = pozadované mnozstvi medu
10 x 17 x 100/800 = 21,25 kg medu
Vysledny roztok pak vykazuje cukernatost
21 °Brix, coz je v pozadovaném rozmezi.

2. Chceme vyrobit 100 litr kvasného roztoku
(dila), ktery po prokvaseni bude vykazovat
koncentraci alkoholu 12 %. Pouzijeme faktor
17,7 a predpoklad, Ze Tkg medu obsahuje
8009 cukr.

Vzorec:

cilovy obsah alkoholu x faktor x pozadovany
objem/800 = pozadované mnozstvi medu
12 x 17,7 x 100/800 = 26,55 kg medu

Vysledny roztok pak vykazuje cukernatost
26 °Brix, coz je lehce nad potfebnou Uroven
(2025 °Brix.).

Pouziti kvasinek a Zivnych soli

Pritomnost mikroorganism( v medu je obvykle
hodnocena jako nezadouci kontaminace, vyskyt
divokych kvasinek je nizky a v pfipadé tepelné-
ho oSetfeni medového roztoku zadny. Z tohoto
ddvodu je zadouci med zakvasit uslechtilymi
kvasinkami s vysSi toleranci k alkoholu a dobrou
adaptaci k vychozi teploté kvaseni. Vzhledem
k nizké urovni obsahu Zivin v medu je pfidavek
zivnych soli pfed kvasenim nezbytnosti. Davka
by se meéla blizit horni hranici doporu¢ované
vyrobcem, tedy pokud je udavano davkovani
20-50 g/1001, tak spise vyuzit hranici 50g. Vyho-
dou je pourziti soli obsahujicich slouceniny vaza-
jici nekvasivé latky. Pro tento ucel je v nékterych
solich obsazena celuldsa, ktera tyto latky navaze
a nasledné sedimentuje ke dnu. Teplota kvaseni
by se méla pohybovat v rozmezi 1622 °C.

Praktické typy k fedéni

Med se ne Uplné dobfe rozpousti. Pro vetsi
objemy se doporucuje vyuziti michadla. Roz-
pustnost stoupa s teplotou, a proto se doporu-
Cuje ¢ast fedici vody zahfat na 40 °C a posléze
doplnit vodou studenou na konecny objem
tak, aby se zdkvasna teplota pohybovala kolem
20 °C. Je tfeba se ujistit, ze se v roztoku nena-
chazeji zbytkové krystaly cukru a roztok je stej-

nomeérné rozmichan. Zakal medu je zpusobeny
slozenim a plvodem medu a v pfiprave neni na
zavadu. Kvasivost medového roztoku Ize oveéfit
zkuSebnim zakvasem napt. 11 roztoku, 1g kvasi-
nek, 1g ziv. soli, 24-26 °C, 24 hod., kvasna zatka.
Nekvasivost medu Ize ¢astecné odstranit preva-
fenim s rizikem Uniku aromatickych latek.

Uprava pH

Vlivem nizkého obsahu celkovych kyselin maji
medové zapary pomérné vysoké pH. V tomto
pfipadé je tfeba zvazit dokyseleni kyselinou citro-
novou [max. 3 g/l) nebo kys. fosfore¢nou (fedé-
nou 110, 1-10 ml/l). Dokyseleni je tfeba sledovat
pomoci pH metru a nemeélo by byt niz§i nez 3,2.

Palenka z medu a pravni predpisy
Vlastnosti destilatu z medu jsou uvedeny
v Nafizeni EU ¢. 2019/787, kategorie 11. Vyrobek
muze byt ziskdan vyhradné destilaci medové
zapary a aroma destilatu musi vyznamné pfi-
pominat med. Destilat nesmi byt misen s lihem
a rovnéz pouziti aromat je vylouéeno. Pfipous-
ti se pridavek medu do 20 g/I, prepocitano na
obsah invertniho cukru. Pokud je destilat stafen
v sudech, je mozné dobarveni karamelem. Mini-
malni obsah alkoholu u palenky z medu je 35%

objemovych.

Zdroj: Dr. Ing. Pavel Simdnek;
Casopis Die Kleinbrennerei, PFistup k pravu
Evropské Unie EUR-Lex, Ing. Dr. Jaroslav Svoboda
Vyroba medoviny, ovocnych vin a likért (1939)

J. Hradecky Pacov — partner Vasi palenice

e preventivni prohlidky a opravy palenic,

e odpeckovani vypalk(, kvasu,
nadoby na Ukap + dokap ...

e zvySeni vytéznosti a kvality destilatu,

SERVIS, OPRAVY, MODERNIZACE

A NAHRADNI DiLY PRO PALENICE

Servis, opravy, modernizace i ndhradni dily standardné zajiStujeme
i pro palenice jinych vyrobci — DESTILA, Dozbaba & Trubak, Stroj-
obal, Pacovské strojirny, Kovodél Janca, Durativa ...

Nabidka nahradnich dilii viz nas e-shop www.minipivovary-palenice.cz
Nabidku neustale doplfujeme a aktualizujeme.
Bliz$i informace: Pavel Vanék, e-mail: vanek@hradeckypacov.cz,

tel.: 602 481 424

* kompletni dodavky a montaz péstitelskych palenic a ovocnych lihovaru
v jednokotlovém i dvoukotlovém provedeni z nerezi i médi,

¢ kusoveé dodavky zafizeni pro palenice, servis a opravy,

e médéné katalyzatory a vodou chlazené deflegmatory pro palenice,

e modernizace, pfestavby vytapéni na plyn, paru, elektfinu, peletky, dievo ...

e vyroba a dodavky nahradnich dild, tésnéni, armatur ...
o drti¢e jadrového ovoce ,KACHNA" a ,MINI*,

e nerezové nadoby na skladovani, michani destilatu, kvasné nadoby,
o systémy pro dopravu ovoce a ¢erpdni kvas,
e ndvrh Uspor energii a médii — snizeni spotfeby paliva, vody, ¢asu na varku...

e méfeni sily Cu stény a opotiebeni kotlt, parnich domd, vik ...
e odhad ceny a zprostiedkovani prodeje pouzité technologie.

J. Hradecky, spol. s r.0., Sadova 300, 395 01 Pacov | Kontaktni osob
E-mail: vanek@hradeckypacov.cz | E-shop: www.minipivovary-palenice.cz
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Blatna - repase zafizeni lihovaru

Médéné dily
zpracovavame tradicni
médikoveckou technologii!

. J. HRADECKY spo1.s o

a: Pavel Vanék, tel.: 602 481 424
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PESTITELSKYCH PALENIC

surovinovy / rektifikaéni kotel

Zakazkové upravy programu dle vasich pozadavku
Demoverze pro ovladani a pro kalkulace lihovitosti

h
OVLADANI

jednokotlovka
Kalkulace lihovitosti

www.habar.cz )




CUKR V LIHOVARSTVI A LIKERNICTVI

Vyroba slazenych lihovin — likérd ma v nasich
zemich velkou tradici i oblibu. ACkoliv univerzalni
surovinou je pro tyto ucely potravinarsky lih, neni
vyjimkou, ze i ¢ast destilatt vyrobenych péstitel-
skym palenim je pfetvofena do podoby likér( na
bazi ovoce, kofeni, a nebo jinych surovin (vyluhy
Casti rostlin, vejce, mléko). Kromé alkoholové
baze, chutové slozky a vody je nedilnou soucas-
ti likérd cukr. Pridavek cukru se projevuje prede-
vs§im chutove. Slazené lihoviny prochazeji usty
pomaleji a tvofi na chutovych poharcich film,
ktery zintenziviuje chutovy pozitek. Ovocné li-
kéry obsahuji 10-40% cukru. V naSich podmin-
kach se ke slazeni pouziva témér vyluéné cukru
fepného — sacharosy.

Rozpustnost cukru

Repny cukr se velmi snadno rozpousti ve
vodé. Ve 100 dilech vody pfi teploté 15 °C se roz-
pusti 197 hmotnostnich dilt cukru. Cim je teplota
vysSi, tim je vysSi rozpustnost cukru, viz tabulka
1. Rozpustnost cukru klesa se stoupajicim obsa-
hem alkoholu a v absolutnim alkoholu je cukr
témeér nerozpustny viz tabulka 2.

Do lihovin nejlépe cukerny sirup

Pfi vyrobé lihovin se nejCastéji pouziva tzv.
sirup 1:1, jehoz 11 obsahuje 1kg cukru. Kapalny
produkt je pak Iépe misitelny, a rovnéz vétsina
receptur uvadi pfidavek cukru v této podobe.
Vzhledem k tomu, Ze cukr je dodavan v sypke
podobé (kg), je tieba pro pfipravu tekutého siru-
pu (litr) jednoduchého propoctu a rovnéz Upra-
vy zabranujici zpétné krystalizaci.

TABULKA1

vody ve 100 | vody potiebné k rozpusténi
C) (<)) 100 kg cukru ()

0 179,20 55,80

5 184,70 5414

10 190,50 52,49

15 197,00 50,76

20 20390 49,04

40 23810 42,00

60 287,30 34,81

80 362,10 27,62

100 487,20 20,50
TABULKA 2

pfi 14 °C (% obj.) mnoZzstvi cukru ve 100 ml (g)
970 0,40

90,0 090

80,0 6,60

50,0 4710

Priprava 100 litrt ,,sirupu 1:1%

Mérnd hmotnost cukru je 1600 kg/m?* tzn.
ze 160kg cukru zaujimad prostor 1001. 100kg
cukru zaujme tedy mensi objem — 62,50 litr(i
(100x100/160)

Pro 100 litrG sirupu tedy potifebujeme doredit
100kg cukru mnozstvim vody o objemu 37,50 litrd.

Aby bylo mozné rozpustit cukr v takto velké
koncentraci, je nutné roztok povafit. Proti zpét-

Drtic ovoce ,,KACHNA*
s moznosti zmény hrubosti drté
Osveédceny, spolehlivy a vykonny drti¢ s vymeénitelnou listou,

ktera umoznuje zménu hrubosti drté. Nerezoveé provedeni
s elektromotorem 2,2 kW, vykon 1-3 t/hod. Drti¢e i listy mame

né krystalizaci po vychladnuti je tfeba obsazeny
cukr ¢aste¢né invertovat. Za timto ucelem se pfi
vafeni pfidad 0,08% kys. citronové nebo vinné,
popiipadé 0,1% kys. mlécné. Z dlivodu vareni je
také nutné doplnit odpafenou vodu. Na zakla-
dé zkuSenosti z praxe je tedy mnozstvi pouZité
vody navys$eno na 42 litrd.

Postupujeme tak, ze uvedeme smés cukru
a vody postupné do varu a po 10 minutach varu
pfiddme napft. 75g /1001 kys. citronové rozpus-
téné v pul litru vody. Vznikajici pénu sebereme
a sirup nechame zchladnout, pfipadné filtruje-
me. Pro zahfivani je vhodné volit nddoby s dvo-
jitym dnem, zabranime tak karamelizaci a pfipa-
leni cukru.

Z vysledk( senzorickych hodnoceni vyplyva,
ze sirup 1:1 dodava destildtu jemnéjsi a pfijem-
né&jsi chut nez sirupy vyrabéné za studena nebo
pfimy pfidavek cukru. Tento viem se pfisuzuje
obsahu invertniho cukru.

Poznamka autora
U ovocnych lihovard je vyroba a uvadéni sla-
zenych lihovin do obéhu dusledné legislativné
oSetfena. Nicméné nic nebrani tomu, aby vyrob-
ky péstitelského paleni byly upraveny do slaze-
né podoby, pokud s nimi bude nakladano v sou-
ladu se zdkonem o lihuy, tj. nesmi byt pfedmétem
prodeje a skladovany ve spole¢nych prostorach
s lihovinami ur¢enymi k prodeji atd. viz odst.

9 § 4 zakona.

Zdroj: Dr. Ing. Pavel Sim(inek; Ing. Jifi Uher
Vyroba ndpojl z ovoce (1975); Ing. Pavel Kadlec
a kol., Technologie sacharidd, skripta VSCHT (2000)

Michadlo pro rozmélnéni
peckového ovoce a kvasu

Osvédcené, pienosné provedeni, které rychle
a kvalitné rozmélni peckové ovoce bez poskozeni
pecky nebo nedostatec¢né rozmélnéné kvasy.

skladem. Mnoho referenci i v mostarnach.
Cena: 27 900,- K¢ bez DPH

Blizsi informace a objednavky na www.minipivovary-palenice.cz.

USPORA NAKLADU = spalinovy vyménik

UCINNY, JEDNODUCHY A LEVNY zp(isob vyuziti odpadniho tepla.
Moznost napojeni do topné soustavy objektu nebo na predehrev kvasu.
Nerezové provedeni, rlizné rozmeéry a vykony.

Cena 15900 K¢ bez DPH

Nabizime i konzoli spalinovych vyméniki s odvodem kondenzatu, montaz,

zprovoznéni! Zakladni rozméry vymeéniki i konzol mame skladem!

Odpénovaci prostredek ANTIFOAM 30

« vétsSi vyuziti varného prostoru kotle

« moznost topeni na plny vykon a tim i zkraceni doby
zahrati kvasu

- ochrana technologie palenice (deflegmator, potrubi)
« snadnéjsi cisténi kotle

- odpénovac je vyvazan do pény a odchazi ve vypalcich

Ochranny kos nozd D=170 mm zamezi poskozeni
nadoby, celkova vyska 700 mm.
Nerezové provedeni, ur¢ené k upnuti do sklicidla
vrtacky D=13 mm. Je mozna i Uprava
pro upnuti do stavebniho michadla.

o L

na www.minipivovary-palenice.cz

Lihovarské enzymy - obili

GAMMADEX CAL,
GAMALPHA SPEZIAL

Pektolyticky enzym - ovoce
ROHAPECT PTE

BALENi VHODNE PRO MALOVYROBCE i LIHOVARY

PESTITELSKE PALENI
A MOSTOVANI
Kvasinky, enzymy,
zivné soli, odpénovadla
Méreni teploty,
cukernatosti, méreni pH,
drceni, lisovani

Tel.: 731 463 469, info@schimansky.cz, www.schimansky.cz



ZPRAVA Z TISKU
A PARLAMENTU

Ackoliv se zakladni sazba spotreb-
ni dané z lihu od ledna zvysila o deset
procent, jeji inkaso oproti lofisku kleslo.
Za prvnich devét mésicl letosniho roku
vyméril stat poplatnikim na lihové dani
0 vice nez ¢tvrtinu méné nez v roce 2023.
Vyrobci lihovin jsou timto vyvojem silné
znepokojeni. Ministerstvo financi véri, ze
dopad na statni rozpocet nebude tak dra-
maticky, jak by se mohlo z dosavadnich
dat o vybéru dané zdat. Za cely rok stat
vybere podobné &astky, jako se plano-
valo. V letoSnim roce by mélo jit zhruba
0 9,4 miliardy korun a v pfistim roce by
se mélo inkaso vratit na uroven pres 10
miliard, tedy takovou, jakd byla bézna
v minulych letech. Vybéry spotfebni dané
totiz tradi¢né na konci roku sili a pomuGze
i efekt predzasobeni prfed planovanym
zvysenim spotfebni dané z lihu, ke kte-
rému ma dojit od ledna 2025. Vybérem
lihové dané se na konci listopadu zabyval
rozpoctovy vybor poslanecké snémovny.
Na prosincovém programu snémovny je
rovnéz projedndvani ndvrhu vlady uve-
deného jako tisk €. 784, ktery obsahuje
mimo jiné pomeérné zasadni zmeény za-
kona o lihu rozsifujici kompetence celni
spravy v ¢asti podminek pro vyrobu kon-
zumniho lihu, lihovin a ostatnich alkoho-
lickych napoja.

Zdroj: Seznam.cz,
Poslanecka snémovna CR (www.psp.cz)

DRTIC OVOCE MINI

JEDNODUCHY, LEVNY, PRENOSNY, NEREZOVY.

Oblibeny drti¢, ktery palenice mohou pujc¢ovat péstiteldim. UzpGsoben
pro drceni do plastovych 501 soudkd s moznosti jednoduché tpravy

i na vétsi nadoby. Jako pohon je navrzena ru¢ni elektricka vrtacka
(neni soucasti dodavky). Vyrobena drt je vhodnd pro kvaseni ovocnych
kvast i pro lisovani mostu. Vykon az 400 kg/hod.

Cena: 6 400 KE bez DPH

AKTUALNI NABIDKA POUZITEHO VYBAVENi NA WWW.MINIPIVOVARY-PALENICE.CZ

¢ Prodej repasovaného odpeckovace vypalkl s novou pfevodovkou. Cena: 37 500 K&.
e Prodej lihového méfidla ZEHR MT, stav pocitadla 13017 litr(i, max. teplomér. Cena: 65 000 K¢.
e Prodej lihového méfidla ZEHR MT, stav pocitadla 3114 litrt, max. teplomér. Cena: 69 500 K¢.
e Prodej kompletni palenice Dozbaba & Trubdk 220/150 I, otop plyn, ¢erpadlo kvasu, lihové

méfidlo. Dobry stav. Cena: 184 000 K¢.

e Prodej kompletni palenice J. Hradecky 150 |, otop plyn, rektifika¢ni nastavba s Cu katalyza-
torem, lihové méfidlo, el. ovladaci panel, priivodni dokumentace. Velmi dobry stav, malo

pouzivana. Cena: 289 500 K¢.

e Prodej kompletni palenice Destila KPD300, otop plyn. Vakuové sani kvasl s pfedehfevem,
lihové méridlo, el. ovladaci panel, privodni dokumentace. Cena k jednani: 369 500 K¢.

e Prodej kompletni, nepouzité, skladovée palenice J. Hradecky 300 I, otop plyn, rektifikacni
nastavba s Cu katalyzatorem, chladi¢, epruveta, nddoba na ukap+dokap, vakuové sani,
doprava kvasu s pfedehfevem. Velmi zajimava cena — bliz$i informace na dotaz.

Nabizené polozky jsou ihned k dispozici, prohlidka mozna, ceny bez DPH 21%.

Dotazy smérujte: vanek@hradeckypacov.cz, tel.: 602 481424, WhatsApp.

Odpeckovani kvasu nebo vypalku

Navrhneme optimalni feseni odpeckovani kvast nebo vypalki
vasi palenice. V pfipadé zajmu zajistime montaz a zprovoznéni.
Odpeckovace, pfislusenstvi i ndhradni dily mame skladem!
Nerezové, osvédcené provedeni. Pecky z odpeckovani se daji
jesté zhodnotit.

Cena od 43 300 Ké bez DPH

Blizsi informace a objednavky na www.minipivovary-palenice.cz

AKTUALNE Z MINISTERSTVA ZEMEDELSTVI

Rok se seSel s rokem a dovolte mi Vas opét
pozdravit a kratce predstavit nékteré aktuality.

Ministerstvo zemeédélstvi vydalo v leto$nim
roce nékolik novych povoleni k provozovani
péstitelské palenice. Provozovatelé vSak pre-
devsim meénili pravni subjektivitu nebo palenice
presly do majetku nékoho jiného. Na zadost sta-
vajicich provozovatell bylo také nékolik stavaji-
cich provozoven definitivné zruSeno a je nutno
podotknout, Ze jde o setrvaly trend poslednich
let. Tato situace se dala vzhledem k okolnostem
podle mého nazoru ocekdvat. Namatkové Ize
zminit nezajem mladsi generace o sluzbu pés-
titelského paleni, starnuti majitelll provozoven
a jejich vyrobniho zafizeni, nutnost pouzivat da-
tové schranky fyzickymi osobami, nejisté Urody
ovoce a stale pretrvavajici vysoké ceny energii,
které hraji v tomto podnikani nemalou roli.

Jak jiz bylo naznaceno, letos$ni uroda ovoce
souhrnné vzato vzhledem k jarnim mrazikdm, kte-
ré nasledovaly po teplém jarnim pocasi, byla sla-
ba a prinesla provozovatellm i péstitellim ovoce
znacné komplikace. Nékteré oblasti na Moravé
véak zlstaly se sklizni v dlouhodobém priméru,

destillery

a ovocnych destilatu tak vyrobi ve vysoké kvalité
obdobné jako v minulych letech.

Zakladni ndrodni legislativou pro péstitelské
palenice a ovocné lihovary v gesci Ministerstva
zemédeélstvi je zakon ¢. 61/1997 Sb., o lihu, ve
znéni pozdéjsich predpisl a provadéci vyhlas-
ka €. 141/1997 Sb., o technickych poZzadavcich na
vyrobu, skladovani a zpracovani lihu, ve znéni
pozdéjsich pfedpisd. Znéni ani jednoho z obou
citovanych predpist se v tomto roce neménilo.
V pfistim roce bude pravdépodobné v ramci
transformace Celni spravy CR mezi mnoha jiny-
mi pfedpisy novelizovan zakon o lihu, pficemz
zmeény by se agendy péstitelského paleni nemé-
ly tykat.

Na urovni Evropské unie mi dovolte pfipome-
nout zakladni pravni pfedpis pro lihoviny vcet-
né ovocnych a jinych destildtl. Jde o Nafizeni
Evropského parlamentu a Rady (EU) 2019/787 ze
17. dubna 2019 o definici, popisu, obchodni Upra-
vé a oznacovani lihovin, pouzivani nazva lihovin
v obchodni Uprave a pfi oznacovani jinych po-
travin, ochrané zemépisnych oznaceni lihovin,
pouzivani lihu a destilatd zemeédeélského plvodu

pfi vyrobé alkoholickych ndpojl a o zruseni na-
fizeni (ES) €. 110/2008. Uvedené nafizeni o lihovi-
nach bylo letos novelizovano v souvislosti s vy-
danim nového Nafizeni Evropského parlamentu
a Rady (EU) 2024/1143 ze dne 11. dubna 2024 o ze-
mépisnych oznacenich pro vino, lihoviny a ze-
meédeélské produkty, jakoz i zarucené tradicni
speciality, a 0 nepovinnych udajich o jakosti pro
zemédelské produkty. Doporucuji proto se s ak-
tudlnim (konsolidovanym) znénim vcetné pfiloh
seznamit, zdarma napf. na strankach www.eur-
lex.europa.eu
Zaverem pripominam zrudeni vyhlasky o kol-
kovych zndmkach s ucinnosti od 1. 1. 2025 a po-
vinnost uhradit spravni poplatek ve vySsi 1 000 K¢
za vydani povoleni k provozovani péstitelské pa-
lenice vyhradné bankovnim pfevodem na ucet
Ministerstva zemédelstvi. BlizSi informace jsou
uvedeny na strankach MZe www.eagri.cz v sek-
Ci ,Potraviny*.
S pfanim pohodovych Vanoc, pevného zdravi
a bohaté urody ovoce v roce 2025.
Ing. Zdené&k Svec
Odbor potravinafsky Ministerstva zemédélstvi CR
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