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ZPRAVODAJ PESTITELSKEHO PALENI A MOSTOVANI

Vazeni provozovatelé péstitelskych

palenic a mostaren,

spole¢nosti J. Hradecky spol. s r.o0., Pacov a Schimansky s.r.0., Brno pro Vas pfipravily dalsi ¢islo
zpravodaje novinek a ndmétd v oblasti malovyrobniho zpracovani ovoce. Zastupci spolecnosti jsou
Vam k dispozici v pfipade, ze Vas nékteré naméty zaujaly a rozsah zpravodaje nedovolil rozsifengjsi
pojednani. Zaroven dékujeme vSem za doporucéeni a ohlasy na minulé Cislo zpravodaje.

J. HRADECKY spor<ro.
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J. HRADECKY, spol. s r.o. PACOV
Sadova 300, 395 01 PACOV
Tel.: 565 44 20 51, fax: 565 44 29 15
E-mail: jhp@hradeckypacov.cz,
www.hradeckypacov.cz
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SCHIMANSKY s.r.o.,
Sevcova 13,613 00 Brno,
Tel.: +420 731 463 469
E-mail: info@schimansky.cz,
www.schimansky.cz

Pour feliciter

VSem nasim ¢tenardm prejeme prijemné
prozitf vanocnich svatk( a v novém roce
2012 mnoho litrél kvalitnich pélenek.

INovinky v oblasti vyroby a prodeje ovocnych destilatu

Va’ienl’ a mili ¢tendfi, po roce Vas opét zdra-
vim a dovolte mi informovat Véas, majitele
péstitelskych palenic a ovocnych lihovard,
o novinkach, které se za posledni rok v této
specifické oblasti potravinarského pramysiu
udaly. Za¢nu patrné tim pro vyrobce destilatd
Sb., o lihu, ktery pfedstavuje zakladni legisla-
tivu péstitelského paleni. Dne 1.5.2011 vstou-
pila v u¢innost novela zakona o lihu — zakon
€. 95/2011 Sb.

Hlavnim dGvodem pro vytvoreni této novely
byla zejména reakce na rozsudek Nejvyssiho
spravniho soudu CR, ktery zrusil rozsudek
Krajského soudu v Hradci Krélové v zalezi-
tosti dodanéni provozovatele péstitelské pa-
lenice, u kterého byla zjiSténa vyroba vétsiho
mnozstvi etanolu pro jednoho péstitele, nez je
301 etanolu obsazeného v ovocnych destila-
tech z péstitelského paleni. Jak znamo, pravé
30 | etanolu pro péstitele ¢i jeho domacnost je
podle zakona o lihu povolené mnozstvi, kte-
ré si péstitel nebo domacnost mlze nechat
vyrobit se snizenou sazbou dané. VySe zmi-
nény rozsudek predstavoval nebezpecény pre-
cedens, ktery nebyl v souladu s predstavami
ani tvlrcl zakona, tj. ministerstva zemédeélstvi
CR, ani spravce dang. Nejvy$§imu spravnimu
soudu se provazani zakona o spotfebnich da-
nich a zakona o lihu jevilo jako nedostatec¢-
né a ve zminéném rozhodnuti rozhodl tak, ze
sazba spotrfebni dané pro péstitelské paleni
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v § 70 zékona je feSena odkazem na zakon
o lihu a v zdkoné neni pfimo stanoveno, Ze
v pfipadé lihu obsazeného v ovocnych desti-
latech z péstitelského paleni se jedna pouze
o mnozstvi 301 etanolu. Ze zakona o lihu ani
ze zakona podle rozsudku pfimo nevyplyva,
ze pokud provozovatel péstitelské palenice
vyrobi pro péstitele vice nez 301 etanolu, ne-
jedna se jiz o péstitelské paleni a ze provo-
zovatel musi lih zdanit vyS$Si sazbou. Péstitel
je zaroven pod hrozbou sankce povinen si
tento nadbyte¢ny destilat do tfi mésicl pre-
vzit. Posledni novela obou zékon( tyto ne-
jasnosti vyreSila. Kazdopadné, sam za sebe,

Druhou, ponékud méné formalni, ¢ast své-
ho dnesniho ¢lanku bych rad vénoval nové-
mu fenoménu — farmarskym trhim. Zamérem
farmarskych trzist je obnoveni tradice zemé-
délskych trznic a zaroven podpora drobnych
Ceskych zemédélcl a lokalnich producentd
potravin. Dosavadni vyvoj ukazuje, ze zajem
o nakup cCerstvych a kvalitnich zemédélskych
surovin a produktl je obrovsky, a proto se
zaCinaji prosazovat farmarska trzisté na nej-
riiznéjgich mistech Ceské republiky. Agkoliv
jsou farmarské trhy vefejnosti spojovany ze-
jména s prodejem ,,domaci“ zeleniny, ovoce
a rliznych produktl z nich, je zde i pomérné

Dne 1. kvétna 2011 vstoupila v uc¢innost novela
zakona o lihu - zakon ¢. 95/2011 Sb.

mohu v8em provozovatelllm doporudit drzet
se pfi vyrobé destilatli zakonem stanoveného
limitu. Je vSak nutno podotknout, Ze novela
zakona o lihu probéhla v ramci novely zakona
o spotiebnich danich a MZe CR tedy nebylo
jejim predkladatelem. DalSi z Uprav zakona
predstavovala upfesnéni toho, Ze pozem-
ky, na kterych bylo ovoce vypéstovano, se
musi nachazet na tzemi CR. Véem &tenaiim
doporucuji si zakon o lihu, v platném znéni,
peclivé nastudovat a tim predejit pfipadnym
problémdm.

velky potencial prodeje kvalitnich ovocnych
destilatll, ziskanych pochopitelné v rezimu
tzv. ovocného lihovaru. Farmarskeé trhy prav-
dépodobné nikdy nebudou hlavnim zdrojem
pfijm0 pro vyrobce destilatd, ale jako doplii-
kova moznost, jak zvysit jejich prodej, Ize kaz-
dopadné farmarskeé trhy viele doporugit.

Pfijemné proziti zimnich dni Vam preje

ING. ZDENEK SVEC
ODBOR POTRAVINARSKE VYROBY A LEGISLATIVY MZE



ISniiova’mi ethylkarbamatu v ovocnych destilatech

Jii v minulém d&isle zpravodaj Destillery bylo
upozornéno na zpfishujici se limity pro obsah
ethylkarbamatu (ddle také EC) v destilatech.

Pro zacatek je nutné zopakovat, ze ethyl-
karbamat (CH3-CH2-O-CONH2) je karcino-
genni slouCenina, ktera se vyskytuje pfiroze-
né v ovocnych destilatech, avSak jeho obsah
muZe kolisat od podlimitnich hodnot az po
nékolikanasobné prekrocené limity. Hrani¢-
ni hodnoty se v legislativé evropskych statd
pohybuiji kolem 1 mg/la, kde napf. Némecko
udava hodnotu 0,8 mg/la, Svycarsko 1 mg/
la, Ceska republika ponékud nerealistickych
0,4 mg/la. Prekurzorem ¢ili vychozi slouc¢eni-
nou je pro EC amygdalin obsazeny v peckach
ovoce, ktery pfi zpracovani ovoce, kvaseni
a destilaci pfechazi v kyselinu kyanovodiko-
vou. V hotovém destilatu v reakci s ostatni-
mi latkami vznika z kyseliny kyanovodikové
ethylkarbamat. Z vySe uvedeného vyplyva, ze
zejména regulace obsahu kyseliny kyanovo-
dikové v kvasu je rozhoduijici pro obsah EC.

V nedavné dobé byl v mnoha védeckych
pracich popsan mechanismus vzniku EC
a mozné postupy, jak zabranit jeho vzniku. Ci-
lem tohoto ¢lanku je predevsim shrnout tyto
poznatky do srozumitelnych pouceni, které
by v praxi mohly znacné napomoci k vyrobé
nezavadného destilatu.

Opatreni pfi pfipravé kvasu

> pouzivat pIné vyzralé ovoce s vysokym po-
dilem duzniny k pecce,

> doporuceno je odstranéni co nejvétsiho
mnozstvi pecek (odpeckovani),

> pecky, které v kvasu zUstavaji, by v zadném
pfipadé nemély byt porusené a rozdrceng,

> kvaseni by mélo probihat za optimalnich
podminek (teplota, pouziti Cistych kultur
kvasinek).

Katalyzator

Opatieni pfi zachazeni s prokvasenym

kvasem

> bezodkladna destilace kvasu po ukonc&eni
kvasSeni,

> v pfipadé prodlevy destilace skladovat kvas

> posoudit moznost odstranéni pecek pred
destilaci.

Opatieni pfi destilaci

> pravidelné ¢isténi destilacniho kotle — po-
kud mozno proplachnout kotel studenou
a horkou vodou pred kazdym plnénim, aby
Cisté médéné plochy mohly na svij povrch
vyvazat kys. kyanovodikovou,

> mozna pfisada latek obsahujici méd,

> doplnéni aparatury o katalyzator,

> destilovat pomalu a plynule, zejména v ko-
necné fazi pro dobré rozpoznani a oddéleni
dokapu

Il'lprava kyselosti kvast

Ze znalosti vlastnosti mikroorganismi vy-
plyva, Ze pro aktivitu kvasinek kmene Sa-
ccharomyces cerevisie je vhodné pH 2,8 az
3,3. Této skuteCnosti se v praxi vyuziva pfi
potlacovani aktivity ostatnich nechténych
mikroorganismd, jako jsou bakterie a houby,
které zapficinuji, mimo jiné, tvorbu organic-
kych kyselin s nezadoucim vlivem na kvalitu
kvasu a chutové vlastnosti destilatu. Lze tedy
fici, ze okyseleni na vhodnou hodnotou zvy-
Suje jistotu ve vedeni kvasu a dava kulturnim
kvasinkam prostor pracovat dostatecné ak-
tivné, aby bylo dosazeno potfebné tvorby al-
koholu, ktery zaroven slouzi jako konzervaéni
prostredek, a to zejména v zavéru kvaseni.
Obecné je vétsina ovocnych kvasl kyse-
14, coz vyplyva z obsahu organickych kyselin
v samotném ovoci. Znamou vyjimku tvofi kva-
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sy hrusek s nizkym vyskytem kyselin, které se
nékdy blizi k neutralnimu pH, tj. k hodnoté 7.

Méieni pH

Pridavek kyseliny do kvasu je pomérné jedno-
duchy zasah, avSak je tfeba dodrzovat urcita
pravidla. Bohuzel vzhledem k réiznorodosti na-
kladaného ovoce nelze obecné stanovit jaké
mnozstvi kyseliny do jednotlivych kvast pou-
zit, a okyselovani musi byt provadéno vzdy na
misté na zakladé exaktniho méreni. K méfeni
se v soucCasné dobé pouzivaji ruéni pH met-
ry (pfistroj udavajici hodnotu na displeji, obr.
1, 2), popfipadé lakmusové papirky (papirky
s aktivni vrstvou, kterd se v roztoku zabarvuje
dle hodnoty pH). Pfi pofizovani lakmusovych
papirkd je vhodné zakoupeni pouze S$kaly
v oblasti o¢ekavaného pH, napf. 2,5 az 4,5,

Opatieni pro hotovy destilat

> skladovat v inertnich nadobach (sklo),

> v pfipadé dvoudobého skladovani sklado-
vat v temnu pfi teplotach pod 10°C. (Pozn.
zde vidime, Ze klasické ,,zakopani do zemé*
je plné v souladu s védeckym doporuce-
nim.)

Pecky jako koreni

Z pohledu zakaznika palenice je v nasi oblasti
odstranéni pecek z kvasu ponékud problema-
tické, protoZe existuje skupina konzumentd,
ktefi v chuti destilatu vnimaji peckovy podtén
velmi pozitivné a odpeckované destilaty jim
pfipadaji pfilis jemné, ,nechlapské”. Zde je na
zvaZzeni varianta pridani ur¢itého mnozstvi ne-
porusenych pecek do odpeckovaného ovoce
a to bud’ pfed zahajenim kvaseni nebo pred
samotnou destilaci.

Analytika ethylkarbamatu

Presné mnozstvi EC v Cerstvém destilatu je
mozné zjistit pouze v pfislusné vybavené la-
boratofi. Nicméné na rakouském a némec-
kém trhu existuji sady papirovych prouzkd,
které se pfi ponoreni do destilatu zabarvi po-
licko v rozmezi napt. 0 — 30mg EC/I.

Zavérem

Vzhledem k tomu, Ze i nékolikanasobné pre-
kro¢ené limity ethylkarbamatu v destilatu
nejsou chutové zretelné pro zakaznika, je
na odpovédnosti provozovatel pélenice, aby
v praxi vyuzival opatreni, kterd mohou obsah
této slouceniny snizit.

DR.ING. PAVEL SIMONEK

délené po desetinach. Papirky uréené pro ce-
lou 8kalu pH 1-14 jsou pro méfeni ovocnych
kvasU naprosto nevhodné, protoZe barevné
rozliSeni a déleni skaly na celé body je nedo-
stacujici pro tento ucel. U ru¢nich pH metrd
existuje velka fada dodavatelll a pH metry
zahrnuji nékdy dalsi praktické funkce, jako je
napf. méfeni teploty. Ddlezitym pozadavkem
by méla byt informace o Zivotnosti vlastniho
¢idla pH-metru (elektrody). Elektroda by také
méla byt dobfe chranéna proti poskozeni.
Neni tfeba pofizovat nakladny pH-metr, po-
kud pélenice nevlastni laborator a pH-metr by
zde nemél dalsi uplatnéni. V pfipadé moznosti
analyzy vzorku v laboratofi Ize jeSté provést
méfeni kyselosti pomoci titraéni metody, ktera
je také ¢asto metodou rozhodci.

POKRAGOVANI NA STRANE 3
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Chemikalie

K okyseleni se standardné pouziva kyselina
sirova. Vyhodou je nizka cena a stabilita pfi
budoucim zahfati kvasu — zreagovana kyseli-
na odchazi do vypalkl a zpravidla se netvofi
dalsi vedlejsi slouéeniny. Nevyhodou mize
byt, Ze kys. sirova je prodavana v koncent-
racich nad 90 % a zejména pfi pfidavani do
mensich objemU kvasU je tfeba fedit. Nare-
déni na koncentraci 10 % je vhodné pro vét-
Sinu uzivateld.

PFi fedéni vznika teplo a roztok se silné za-
hfiva — zde je tfeba dodrzet jedno z pravidel
vyuky chemie na zakladni Skole, tj. pfidava-
me kyselinu do vody a ne naopak. Dodrzo-
vani bezpecénostnich predpisti udavanych
vyrobcem by mélo byt samozrfejmosti, napf.
pouziti rukavic a bryli.

Postup

PFi vlévani roztoku kyseliny do kvasu se sna-
zime kvas intenzivné promichavat a pribézné
méfime klesajici pH. Vétsinou prerusime oky-
selovani jesté pred dosazenim pozadované
hodnoty, fadné promichame a po uplynuti 2
minut zméfime bez michani. Cilové hodnoty
pak snadno dosahneme jiz odhadnutelnym
mnozstvim kyseliny. Zavére¢ny pohled na

VOLTCRAFT.

-
Priklad ruéniho pH-metru

displej vétSinou ukaze pozadovanou hodno-
tu s kolisanim o jednu az dvé desetiny. Tato
skutec¢nost je u ruénich refraktometri obvyk-
la a pficinou je nékdy jejich mensi presnost,
nehomogenita kvasu a opotfebeni méfici

SC HXM ANSKY PESTITELSKE PALENI A MOSTOVANI

Kvasinky, enzymy, méreni cukernatosti,
drceni, lisovani

Tel.: 731 463 469

E.mail: info@schimansky.cz

www.schimansky.cz
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zahrati kvasu

B snadnegjsi Cisteni kotle

Odpenovaci prostredek
ANTIFOAM 30

B vetsivyuzitl varneho prostoru kotle
B moznost topeni na plny vykon a tim i zkraceni doby

B ochrana technologie palenice (deflegmator, potrubr)

B odpenovac je vyvazan do peny a odchazi ve vypalcich

Zavadéci cena zustava! 490,- K¢ bez DPH!
Tel.: 731 463 469, e.mail: info@schimansky.cz

Méreni pH u ovocného kvasu

elektrody.Spravné stanoveni pH a pfipadna
Uprava kyselosti mlze byt dal$im krokem ke
zlepSovani jakosti kvasu.

DR.ING. PAVEL SIMUNEK

Chudé vysledky
loniské sezdény

ofisky rok paleni¢are ani stat nepotésil.

Nizka uroda ovoce, az na vyjimky, napfi¢
celym Gzemim Ceské republiky méla za na-
sledek velmi nizky objem ovoce, ktery prosel
pres péstitelské palenice. Od ledna 2010 do
kvétna 2011 vyméfila celni sprava palenicim
dar pouhych 173,6 miliénd korun oproti 405
miliondm ve stejném obdobi pFedchazejici
sezony. Nastup neblahé sezény pfitom bylo
mozno sledovat jiz v fijnu 2010, kdy vybér
dané byl 7,3 miliénu korun oproti 39,4 milié-
ndm v fijnu 2009. Pfijlem spotfebni dané pés-
titelského paleni tvofi jen malou ¢ast vybéru
z prodeje lihovin v CR. V roce 2010 vybral stat
z celkového prodeje lihovin a likér( na spo-
tfrebni dani 6,5 miliardy korun oproti necelym
sedmi miliarddm v roce 2009.

ZDR0J: HOSPODARSKE NOVINY

o
C,cUMYAM ANCVYY
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AKCNI NABIDKA pro sezénu 2011-2012
PEKTOLYTICKY ENZYM ROHAPECT PTE
1 litr 1 050,-K¢ bez DPH

MNOZSTVIiNA 200 AZ 300 HL KVASU DLE
DRUHU OVOCE

Tel.: 731 463 469, e.mail: info@schimansky.cz

DESTILLERY LTV



JHP J. HRADECKY: w015 co. vSe pro palenice od A do Z. VyzkousSejte nas.
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ULTRAZVUKOVE, STARENI“ DESTILATU

Ultrazvukova cisticka (UZ) odplyni a zjemni ¢erstvé
vypaleny destildt a zpfijemni jeho konzumaci ihned

po vypaleni

Vice na strankach www.hradeckypacov.cz v zalozce
prodejna nebo nés kontaktujte.

AKCE DO 15. BREZNA 2012
Ultrazvukova cisticka 12 litri za 22 000,-K¢ bez DPH!
Upozornujeme na nekvalitni Cisticky z internetu bez servisu,

bez nahradnich dild a s nizkym ultrazvukovym vykonem.
Prodejci pod vyrazem ,vykon” uvadéji se¢tenou hodnotu

vykonu ultrazvukového generatoru + piikon vytapéni!

Drti¢ jadrového ovoce ,,Kachna*

k dopravniku).

Spalinovy teplovodni vyménik

Odpeckovac vypalkii ,,odstiedivy*

=

Volitelné prisluSenstvi:
B podpérna konzola odpeckovace — dle situace B sbérna nasypka pro odpeckované vypalky
W ovladaci klapka na vypalky (peckové do odpeckovace, jadrové mimo odpeckovac)
W ovladaci elektro skfin Ci pfivodni kabel B dopravnik pecek B ostatni dle pozadavku

DESTILLERY BT\

PS12000A

Do

Spolehlivy a vykonny celonerezovy drti¢ na ocelovém podstavci
s odnimatelnou nasypkou slouzici k drceni jadrového ovoce

v péstitelskych palenicich, ovocnych lihovarech a mostarnach.
Drti¢ mozno upravit dle pozadavku (na jiny podstavec,

Vykon 1-3 t/hod.
Info: J. Hradecky, s.r.o.

27 500,-Ké bez DPH

Oblibeny drti¢ byl vylepSen zkuSenostmi z provozu. Drti¢, ktery
palenice mohou puj¢ovat péstiteliim. UzpUlsoben pro drceni do
plastovych 50 | soudk( s moznosti jednoduché Upravy i na vétsi
nadoby. Jako pohon je navrzena ruéni elektricka vrtacka (neni
soucasti dodavky). Vyrobena drz je vhodna pro kvaseni ovocnych
kvasl i pro lisovani mostu.
Vykon az 400 kg/hod.
Info: J. Hradecky, s.r.o.

2 995,-K¢é bez DPH

Jednoduchy a levny zpUsob vyuZiti odpadniho tepla ze spalin.
Primé napojeni to topné soustavy objektu. Nejvyhodnéjsi

je instalace na spalinové potrubi kotll vytapénych plynem.
Vyuzitelny vykon az 13 kW u jednoho kotle.

Individualni posouzeni a kalkulace.

Cena od 12 000,-K¢é bez DPH Info: J. Hradecky, s.r.o.

Celonerezové zafizeni slouzici k odpeckovani vypalkd v palenicich.
Do spusténého odpeckovace vypalky natékaji hrdlem DN100, teku-
ta ¢ast vypalkd je véetné duzniny rotorem odstfedéna tak, Ze vytéka
spodni ¢asti odpeckovage. Cisté pecky vypadavaiji bo&nim otvorem
pod elektropfevodovkou. Zafizeni se zarazuje do vypalkového
potrubi dle konkrétni situace. Diky vysoké separaéni schopnosti
obdrzime velmi Cisté pecky, které Ize dale vyuzivat spalovanim.

Cena od 42 000,-K¢ bez DPH Info: J. Hradecky, s.r.o.

@ program
PALIRNA

Pocitacovy program pro vedeni kompletni
agendy péstitelské palenice od A do Z.
Mnoho nastavitelnych parametrd.

Aktualizace dle platné legislativy.
Verze pro Windows i DOS.

Vice na www.hradeckypacov.cz

Cena verze Windows pro jednu palenici
11 980,- K¢ bez DPH

Mnoho referenci po celé CR.

Demo na vyzadani.

Strucné od
J. Hradecky s.r.o

m V roce 2011 naSe spolecnost realizovala i
ma rozpracovano 13 palenic v CR i v zahrani¢i.

m V roce 2011 byla ve spolupraci s firmou
TERMS Uspésné provedena prestavba 2 pale-
nic a dodavka jedné nové palenice na plné au-
tomaticky provoz

m ,Domaci palenice”, bohuzel prekvalifikovani
nelegalniho ,,&erného” paleni z trestného Einu
na prestupek bylo Zivnou pldou pro vznik ne-
kalé konkurence péstitelskym palenicim. Kazdy
tyden zaznamenavame znac¢nou poptavku po
»~domacich® palenicich, kdy poptavajici jsou
presvédceni, ze paleni pro ,vlastni spotfebu”
je povolené. Nejvétsim paradoxem je prabézné
zvySovani administrativnich, financnich i tech-
nickych poZadavkl na legalni péstitelské pale-
nice. Co s tim?

m V roce 2011 se vedeni nasi spole¢nosti po
zralé uvaze rozhodlo, Ze se neuskutecéni tradic-
ni ,,Kost slivovice“. Mezi hlavnimi divody bylo
velké mnoZstvi rozpracovanych zakazek a velka
organizaéni a ¢asova naroc¢nost celé akce. Do
budoucna jesté zvazime organizovani kostu.

W Byly Uspésné aplikovany modernizace a Upra-
vy palenic, které zlepsi ekonomiku provozu,
zvysi komfort obsluhy a estetiku palenice.

B Pro zajemce o novou palenici, prestavbu,
modernizaci €i rozsifeni, nabizime moznost pro-
hlidky nasi referen¢ni palenice v Pacové. Mozné
provedeni zkuSebni varky a zaskoleni obsluhy.

J. HRADECKY, spol. s r.o. PACOV
Sadova 300, 395 01 PACOV

tel.: 56544 20 51, fax: 565 44 29 15
mobil: 602 481 424 (Pavel Vanék)
e-mail: jhp@hradeckypacov.cz

www:  www.hradeckypacov.cz

TRADICE A KVALITA VYROBY LIHOVARU
A PALENIC OD ROKU 1876!
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