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ZPRAVODAJ PESTITELSKEHO PALENI A MOSTOVANI

Lonsky rok v palenicich spise primeérny

Z pohledu castky vymérené dané (418
017 028 K¢), patfil kalendarni rok 2015 v pés-
titelskych palenicich spise k primérnym. Mé-
sice na pocatku roku leden - brezen byly silné
poznamenany nelrodou v roce 2014 a mésice
zafi az prosinec tento deficit jiz nestacily vy-
rovnat, i kdyz napfiklad v prosinci vymérena
dan (106 769 234 K¢&) prekracovala o 10 mil. K¢
primér dosahovany v tomto mésici v posled-
nich deseti letech. V poslednich 10 letech se
priimérné vymérend dan u vsech lihovin blizi
¢astce 7 miliard K¢ za kalendarni rok. Pal mi-

liarda korun z péstitelského paleni se zda byt
svym podilem na této ¢astce mala, ale je tfeba
se uvédomit, Ze takto dojde na izemi CR k zu-
Zitkovani cirka 700 tis. tun ovoce pfi primérné
vytéZnosti 5 la/100 kg ovoce. Z prvnich uvefej-
nénych udajl pro rok 2016 vyplyva velmi dras-
ticky pokles odvodu dané v mésicich ¢erven
az zafi - zde lze predpokladat vliv vymrznuti
merunék a dalSiho ovoce na jare letoSniho
roku.

Zdroj: Celni sprava CR, Dr. Ing. Pavel Sim{inek
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Jen vse dobré v roce 2017 Vam preji

Problematika péstitelskych palenic z pohledu MZe CR

Vazeni a mili ¢tenari, dovolte mi nékolik slov k problematice péstitelskych palenic
z pohledu a praxe Ministerstva zemédélstvi.

V letodnim roce se fady péstitelskych pale-
nic opét rozrostly. Jiz ovSem ne tak vyrazné
jako v nékterych predchéazejicich letech. S pre-
sahem do roku 2015 mohu jmenovat napfiklad
tyto nové vybudované palenice: Modra-Vele-
hrad, Ostrava (tam mimochodem i jedna pale-
nice zanikla), Rajnochovice, Paseka, Kamenny
Ujezd, Kuntina, Dobfi$, Pistovice, Raskovice.
Nékteré palenice ale svoji ¢innost ukoncily
z dusledku napt. svého opotfebovani, ztraté
rentability ¢i odchodu majiteld do penze.

Je v8ak mozné, Ze nékteré provozovny svoji
vyrobu v letoSnim roce nezahdjily ¢i nezaha-
ji. Dvod( mGze byt pochopitelné vice, treba
i nedostatecny zajem zakaznik( - péstiteld
kvali horsi Urodé ovoce nebo vyfizeni po-
tfebnych povoleni jinych nez od Ministerstva
zemédélstvi. Jako kazdy rok je ale tfeba brat
v Uvahu Urodu primérnou za vicelety ¢asovy
horizont a prihlédnout k lokalnimu prabéhu
pocasi. Pokud byla letos uroda ovoce horsi,
bude pfisti rok urcité lepsi.

Myslim, Ze pro majitele péstitelskych pale-
nic je bezesporu dobrou zpravou, Ze letos ne-
doslo k vyraznéjsi zméné legislativy, ktera by
se vztahovala pfimo k samotné Cinnosti pés-
titelského paleni. V blizké budoucnosti MZe
zadné takové kroky neplanuje, ani nam v této

souvislosti nejsou znamy zaméry jinych ura-
dl. Nicméné je vhodné na tomto misté opé-
tovné pripomenout problematiku ethylkar-
bamatu resp. kyseliny kyanovodikové. V roce
2016 vydala EK nové doporuceni na sledovani
a redukci ethylkarbamatu v lihovinach. Kon-
krétné jde o Doporuceni Komise (EU) 2016/22
ze dne 7. ledna 2016 o prevenci a snizeni kon-
taminace lihovin z peckovin a lihovin z vylisk{
peckovin ethylkarbamatem a o zruseni dopo-
ruceni 2010/133/EU.

Zakladni doporuéené principy vyroby ovoc-
nych destilatt uvedené v minulém doporuceni
zUstavaji ovSem neménné. Bylo by dobré, aby
se vSichni provozovatelé péstitelskych palenic
i ovocnych lihovard s doporucenim podrob-
né seznamili a postupovali v souladu s nim.
Na internetové strance http://eur-lex.europa.
eu jsou viechny predpisy EU k dispozici zdar-
ma. Jde sice o ,,pouhad“ doporuceni, nicméné
v ramci jednani na urovni pfislusné pracovni
skupiny jiz byla diskutovana i moznost dopo-
ruceni transformovat napf. do smérnice ¢i na-
fizeni. Véfim vsak, Ze doporuéena opatreni pfi
vyrobé ovocnych destilatd jiz znate z minulos-
ti, ale preci jen - opakovani je matka moudros-
ti. Podrobnéjsi informace o této problematice
lze nalézt v jiné ¢asti tohoto Zpravodaje.

Zadosti o povoleni a zmény ve stavajicich
povolenich zahrnujici vyraznéjsizmény v uspo-
fadani vyrobniho zafizeni ¢i zménu majitele ¢i
najemce, stejné jako ostatni zalezitosti tykajici
se vyroby lihu, je vhodné i nadale konzultovat
s Ing. Svecem z Odboru potravinafského Mi-
nisterstva zemédélstvi. Néktefi provozovatelé
se rozhodli vyrobni zafizeni rozsifit, tfeba pro-
to, aby mohli vyhovét zakaznik(im, ktefi maji
kvasu mensi mnozZstvi a pravé na tyto zmény
je nutno z pohledu stavajiciho povoleni k pro-
vozovani péstitelské palenice myslet.

Povazuji za vhodné upozornit, Ze na provo-
zovatele péstitelskych palenic jsou kladeny
stejné i velmi podobné hygienické pozadavky
(na provozovny a jejich vybaveni) jako na ostat-
ni provozovatele potravinarskych podnikd.
Stru¢né doporuceni je mit v celé provozovné
v€etné skladd kvasu provozni hygienu a udr-
Zovat nemovitosti i veSkeré potfebné zafizeni
v dobrém technickém stavu. Jak provozovna
vypada (po této strance) muze hrat roli kromé
pripadné kontroly i pfi volbé zakaznikd, ktefi se
rozhoduji, kde nechaji svoje peclivé vypéstova-
né a zpracované ovoce i kvas zpracovat.

Jakjevseobecnéznamo,zédkladnim pravnim
predpisem, ktery problematiku péstitelského
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paleni upravuje, je zdkon ¢. 61/1997 Sb.,
o lihu, ve znéni pozdéjsich predpist. Z forma-
tu ¢isla zakona o lihu je zfejmé, Ze tento zakon
je tady s nami jiz celych 20 let. Pojdme proto
spolec¢né trochu bilancovat a ohlédnout se do
minulosti. Zakon tehdy vznikal nékolik let, byl
pfedmétem Siroké odborné diskuse a podilela
se na ném fada tehdejsich odbornik(i ve svém
(lihovarnickém) oboru. Zakon o lihu nahradil
zastaraly a jiz nevyhovujici zakon €. 63/1950
Sb., o Upravé hospodareni s tabakem, soli
a lihem a o zrudeni statnich finan¢nich mo-
nopoll, a predstavoval ukazku moderniho
a pomérné jednoduchého zadkona. ,,Novym*
zakonem o lihu byla zruSena napf. vyhlaska
Ministerstva zemé&délstvi a vyzivy Ceské soci-

Odpénovaci prostredek ANTIFOAM 30

« vétsi vyuziti varného prostoru kotle

« moznost topeni na plny vykon a tim i zkraceni doby

zahrati kvasu

- ochrana technologie palenice (deflegmator, potrubi)

» snadnéjsi ciSténi kotle

alistické republiky ¢. 76/1988 Sb., o péstitel-
ském paleni ovoce. Mimochodem, za zminku
stoji, ze ,kdysi“ bylo mozno vypalit pouze
15 litrd na péstitele. 1 po téch zminénych
20 letech lze konstatovat, Ze jde o zakon, ktery
kvalitné slouzi jeho uzivatellim, a plni tak spo-
lehlivé svoji funkci. Vyroba ovocnych destilatd
v ramci péstitelského péaleni ovoce ma tedy
v Ceskych zemich dlouholetou tradici, a to
pochopitelné mnohem delsi nez od 80. let 20.
stoleti, ale to by bylo zase na jiné vypravéni.
VedlejSimi pfinosy péstitelského paleni je
rovnéz uzitecné zuzitkovani prebytec¢ného ovo-
ce, které zvySuje motivaci lidi zdarné obhospo-
darovat vlastni pozemky (zahrady, sady atp.).
Péstitelské paleni tak napomaha zachovani

a mostovani

odpénovadla

Méreni cukernatosti,

- odpénovac je vyvazan do pény a odchazi ve vypalcich

drceni, lisovani

Péstitelské paleni

Kvasinky, enzymy,

vyznamnych krajinotvornych prvk( v pfirodé
(napf. snizenim pudni eroze, zachovanim do-
statecné biodiverzity). A své by k tomu jisté rekli
i vCelafi. Bez moznosti smysluplného vyuziti
prebyte¢ného ovoce by mnohé pozemky zfej-
mé zUstaly ladem.

Véfme proto, Ze nastavena tradice vyroby
kvalitnich ovocnych destilatd formou péstitel-
ského paleni bude zdarné pokracovat i v Ca-
sech budoucich, a to i pres rizné nastrahy tre-
ba v podobé postupnych klimatickych zmén,
kdy pocasi je stadle méné a méné vyzpytatelné.

Zavérem mi dovolte poprat vsem ctenarim
Destillery pohodové proziti Vanocnich svatku
a po vSech strankach uspésny rok 2017.

Ing. Zdenék Svec, Odbor potravinaisky MZe

Lihovarské enzymy - obili
GAMMADEX CAL,
GAMAALPHA SPEZIAL

Pektolyticky enzym ovoce

ROHAPECT PTE

BALENI VHODNE
PRO MALOVYROBCE i LIHOVARY

Tel.: 731 463 469, info@schimansky.cz, www.schimansky.cz

Doporuceni Evropské komise ke snizeni ethylkarbamatu (EU) 2016/22

Dne 7. Ledna 2016 vydala Evropska komise doporuceni o prevenci a snizeni kontaminace lihovin z peckovin ethylkarbamatem.

Tento dokument zahrnuje vysledky vyzkumu
a z toho vychazejici doporuéeni pro provozy
Clenskych statd, které se zabyvaji vyrobou desti-
[atu. Cilem je, aby destilaty vyrobené z peckovin
obsahovaly ethylkarbamat pod hranici 1 mg/l.
Doporuceni shrnuje vysledky provadénych
analyz u destilat v pribéhu rokd 2010 a 2012
a konstatuje, Ze 80 % vzorkd destilatd z pecko-
vin a 95% destilat z ostatniho ovoce nepre-
krocilo obsah ethylkarbamatu 1 mg/L.
Problematika ethylkarbamatu byla obsirné
popsana v ¢lanku Zpravodaje Destillery v roce
2011. Vzhledem k tomu, Ze se jedna o karcino-
genni latku, ma Evropska komise za to, zZe je
tfeba obsah ethylkarbamatu sledovat a zava-
dét do praxe opatfeni k minimalizaci obsahu
této latky. Na dodrzovani opatfeni by mély
dohlizet prislusné organy jednotlivych ¢len-
skych zemi. Zasady pfipravy, vyroby a nakla-
dani s destilaty jsou soucasti Doporuceni a pro
osvézeni znalosti uvadim nékteré z nich.
Prekurorsory ethylkarbamatu jsou kyano-
genni glykosidy obsazené v peckach. Pfi naru-
Seni pecky nebo pfi dlouhodobém skladovani
kvasu dochazi k uvolnéni kyanidu, ktery oxiduje
a za pfitomnosti etanolu vznika ethylkarbamat.

Suroviny
» Mély by byt kvalitni, bez mechanického
poskozeni a mikrobiologického napadeni.

» Je velmi vhodné, aby ovoce bylo
vypeckovano.

» Neni-li ovoce vypeckovano, mélo by byt
rozmackano zlehka bez rozdrceni pecek.

Kvaseni

» K rozmackanému ovoci by mély byt pfidany
vybrané kmeny kvasinek urcené pro vyrobu
alkoholu.

» Kvas by mél byt co nejméné vystaven svétlu.
Dokvaseny kvas by mél byt neprodlené
vydestilovan, pfipadné skladovéan jen
kratkodobé, aby nedochazelo k uvoliiovani
latek z pecek.

Destilacni zarizeni

» Soucasti zafizeni by mélo byt zafizeni na
proplachovani a dale médéné katalyzatory,
které navazou kys. kyanovodikovou dfive,
nez prejde do destilatu.

» U zafizeni, kde nejsou instalovany
katalyzatory, by méla byt pred destilaci
pfidana ¢inidla obsahujici méd. Tato
¢inidla lze zakoupit ve specializovanych
prodejnach.

» Vazani kyseliny kyanovodikové na méd
v chladici uz neni zddouci, protoze takto
vzniklé slouceniny pfechazeji do destilatu.
Z tohoto dlivodu se doporucuje pouZziti
nerezovych chladica.

Destilace

» Destilace by méla byt pozvolna.

» Ukap by mél byt peclivé oddélen.

» Vlastni destilat je tfeba skladovat ve tmé.

» Dokap zacit oddélovat pfi poklesu
koncentrace alkoholu pod 50 % obj.

» Dokapu je vhodné se pfedepsanym
zpusobem zbavit - redestilace je z pohledu
rizika vyskytu ethylkarbamatu nezadouci.

Ackoliv nebyla prokazana statisticky vy-
znamna souvislost mezi obsahem kys. kya-
novodikové a ethylkarbamatem, je kyselina
kyanovodikova potencionalnim zdrojem této
latky. Z tohoto dlvodu je Zadouci analyticky
sledovat i tuto slouceninu. Pokud je obsah kys.
kyanovodikové stanoven nad 1 mg/l je dopo-
ruovana opétovna destilace za pfitomnosti
médi jako katalyzatoru. Hrani¢ni hodnotou
pro obsah kys. kyanovodikové v alkoholic-
kych napojich je 35 mg/kg viz. Narizeni (ES)
¢.110/2008.

Doporuceni o ethylkarbamatu v cestiné je
mozné nalézt na strdnkadch pravnich norem
EU (je tfeba zadat Cislo predpisu tj. 2016/22):
http://eur-lex.europa.eu/homepage.html?locale=cs

Zdroj: Doporuceni (EU) 22/2016,
Dr. Ing. Pavel Simdinek



Mikrobiologie kvasu, zaklady kvaseni

Z velmi Sirokého spektra mikroorganism
lze pro potreby kvaseni ovoce vyjmout nékolik
druh, kde znalost jejich biologie je zadkladem
pro dalSi praktické ¢innosti pfi vyrobé kvasu.
Na neomytém povrchu ovoce se nachazi velmi
pestra a pocetna sbirka mikroorganism; jed-
na se prfedevsim o houby, bakterie a kvasinky.

Houby

Jedna se o mikroorganismy, které jsou na
povrchu ovoce vizualné dobre patrné. Velmi
Castd je zejména momiliéza a rizné druhy rzi.
Ackoliv se houby pfi zakvaseni ovoce nikterak
vyznamné nerozviji, jejich pfitomnost dava
kvasu velmi vyrazné (houbové) aroma, které
se velmi tézko odstrafiuje i naslednou destila-
ci. Napadeni plodu houbami je dobfe viditel-
né, a proto by tyto plody zasadné nemély byt
pouzity na kvaseni.

Bakterie

Skupina bakterii je jiz mnohem pocetnéjsi
a pritomnost nékterych druhl muaze mit pro
kvas likvida¢ni nasledky. Jejich velikost nepre-
sahuje 1 az 2 ym a v kvasném priimyslu jsou
nejCastéji zminovany bakterie mlé¢ného, ma-
selného a octového kvaseni. Jejich nazvy jsou
odvozeny od hlavnich produktd jejich meta-
bolismu tj. kys. mlécné, maselné a octové.
Zatimco mlécné a maselné bakterie vyuZivaji
pro sv(ij metabolismus cukr a dokaZzou snadno
preménit sud s kvasem v pachnouci brecku,
bakterie octové metabolizuji teprve vznikajici
alkohol. Vznika tak kys. octova, ktera pak chu-
tové velmi negativné ovliviiuje destilat a snizu-
je vytézky alkoholu. Po esterifikaci je kys. octo-
va také zdrojem ethylacetatu, ktery v destilatu
chutna a voni sladce a mél by byt odstranén
v Ukapu. Mnohdy je ale opak pravdou a pa-
lenky pak chutnaji nasladle a podezrele voni.
Produktem maselnych bakterii je také akrolein
(propenal), aromaticka karcinogenni slouceni-
na. Dalsi problematickou skupinou bakterii
jsou Klostridia - mimo jiné vytvarejici spory,
které mohou prezivat vysoké teploty a chlad.
Prikladem je bakterie Clostridium perfrigens,
kterd je pficinou zaniceni rany, pokud pfichazi
do styku s otevienym zranénim. Pfi vlastnim
kvaseni klostridiové bakterie také vytvari pro-
panol a butanol, které jsou vyznamnou sloz-
kou spravné oddéleného dokapu.

Zde je treba poznamenat, ze sbérem zdra-
vého Cistého ovoce bez znecisténi hlinou se
vyvarujeme pfitomnosti vétsi ¢asti vySe uve-
denych hub a bakterii. Dalsi sprdvnou mani-
pulaci s kvasem zabranime jejich Sifeni a na-
startovani jejich metabolismu. Zde se jedna
zejména o soubor opatreni, které zahrnuji
spravny teplotni rezim kvasu, dodrzovani ky-
selého spektra pH a v¢asnou destilaci po do-
kvaseni.

Obr. 1: RUst kvasinek pfi pfirodnim kvaseni

Nezralé vinné hrozny <100/ml

Zralé vinné hrozny

Most (pred kvasenim) 1.000.000/ml
Most (po 20 hodinach) 3.000.000/ml
Most (konec kvaseni) 50.000.000/ml

1.000-100,000/ml

Kloeckera

50 % Kloeckera, 50 % S. cerevisiae

S. cerevisiae

Tab. 1: Vlastnosti ¢asto se vyskytujicich kvasinek v ovocném kvasu

Saccharomyces cerevisiae = S. carlsbergiensis; S. boulardii)
Kloeckera apiculata = Hanseniaspora uvarum
Hansenula anomala = Pichia Antala; Candida pelliculosa
Pichia membranifaciens = Candida valida
Brettanomyces bruxellensis = Dekkera bruxellensis

Candida kruisii = Metschnikowia pulcherrina

Kvasinky
Z pohledu alkoholového kvaseni nejvy-

znamnéjsi  skupinou mikroorganismd jsou

kvasinky. Na ovoci je zastoupeno vicero kme-
nd. Jejich charakteristikou je ovalny tvar, kte-
ry je odliSuje od kulovitych nebo tycinkovitych
bakterii. Velikost je mezi 5 a 8 pm. Mnozi se vel-
mi ¢asto pomoci puceni. Ackoliv tvarové a ve-
likostné podobné, chovaji se kmeny kvasinek
odlisné. Pro potreby alkoholového kvaseni je
maximalné zadany pouze jeden kmen - a to
Saccharomyces cerevisiae. Na ¢erstvém ovoci

je tento kmen zastoupen ve velmi malém po-

Ctu, ale urychlené se zaCind mnozit na zacatku
alkoholového kvaseni a na konci uspésného
kvaseni prevladne nad vsemi ostatnimi kme-
ny kvasinek. Vedle zadoucich kvasinek kmene
Saccharomyces, mohou byt nékteré pribuzné
kvasinky diivodem pro zastavy kvaseni a dalsi
nechténé pochody. Prikladem muize byt kva-

sinky Kloeckera apiculata, ktera vyvola obvyk-

ly kvasny proces, ale bohuzel ukon¢i kvaseni
pfi koncentraci alkoholu pouze 3-5%, pficemz

spotrebuje odpovidajici mnozstvi zivin (dusik,
volné aminokyseliny), které nasledné chybi

pro vyzivu kvasinek kmene Saccharomyces.
Predstavu o poméru kmene Kloeckera a Sac-
charomyces v pribéhu kvaseni dava obr. 1.
Dal$i druhy kvasinek pfitomné se jiz tolik
nepodili na tvorbé alkoholu, ale spise vytvare-

ji na povrchu kvasu tzv. ,,deky“ Tyto kvasinky
jsou nékdy citovany jako tzv. divoké kvasinky.

Prehled kvasinek je uveden v tabulce 1.

deka zadna (tvorba alkoholu do koncentrace cca 16 %)
deka zadna (tvorba alkoholu do koncentrace cca 5%)
deka matna, seda, silné vrascita
deka sucha, matna
deka vyrazna, nadychana,vatovita

deka sucha, krémova barva az do $edé, mékka

Na tvorbu deky kvasinky spotrebuji taktéz
zna¢né mnozstvi Zivin, které nemohu byt vy-
uzity pro tvorbu alkoholu. Nékteré druhy pro
svUj metabolismus rovnéz vyuzivaji jiz vytvo-
feny alkohol a tim znacéné snizuji vytéZnost
kvasu. V pfipadé, ze dojde ke tvorbé deky je
tuto treba pred destilaci odstranit, aby nedo-
Slo ke kontaminaci destilatu, zejména, co se
tyc€e chuti a viné. Riziko kontaminace divo-
kymi kvasinkami je vzdy vy3si, pokud se ovo-
ce sbird do jedné nadoby delsi dobu, pokud
z rliznych pricin nemUze obsah okamzité zacit
kvasit (nizka teplota), pokud se mezi plody
v nadobé nachazi velké vzduchové mezery
(nutnost rozmackani), a pokud nadoba zista-
va trvale nezakryta.

Kmen Saccharomyces lze od pocatku kva-
Seni podpofrit pridanim vybranych druhu kva-
sinek dodavanych zpravidla v susené podobé.
Tyto aktivni kvasinky mohou svymi vlastnost-
mi nejenom ochranit kvas pred nechténymi
druhy mikroorganismd, ale také kvasu dodaji
nékteré dalsi pozitivni vlastnosti - kvaseni za
nizsich teplot, tolerance vici alkoholu.

Cilem majitele kvasu i provozovatele pale-
nice, je dobre vedeny kvas, ktery je zakladem
pro jakostni ovocny destilat. Tohoto cile bude
daleko snazsi dosahnou se zakladni znalosti
vlastnosti kvasinek, které se na kvasném pro-
cesu z velké ¢asti podileji.

Zdroj: Casopis Die Kleinbrennerei,

Dr. Ing. Pavel SimGnek



J. HRADECKY, spol. s r.o.

v kompletni dodavky a montaz péstitelskych palenic a ovocnych lihovart
v jednokotlovém i dvoukotlovém provedeni z nerezi i médi,

v kusové dodavky zafizeni pro opravy palenic,

v médéné katalyzatory pro palenice,

v modernizace, pfestavby na plyn, paru...

v/ preventivni prohlidky a opravy palenic,

v vyroba a dodavky néhradnich dilG, tésnéni, armatur...

V/ drtice jddrového ovoce,

v/ odpeckovace vypalku a kvasd,

v nerezové nadoby na skladovani, michani destilatu, kvasné nadoby, nad

/ ultrazvukové zarizeni pro ,stareni“ destilat(,

V/ systémy pro dopravu ovoce a Cerpani kvasl,

v zvySeni vytéznosti a kvality destilatu,

v méreni sily stény a opotrebeni kotld, domd...

/ poradenstvi, ndvrh fedeni, engineering...

v odhad ceny a zprostredkovani prodeje pouzité technologie.

- partner Vasi palenice

Moznost financovani
leasingem Ci na splatky!

J. Hradecky, spol. sr.o.,
Sadova 300, 395 01 Pacov

oby na tkap +dokap... - Kontaktni osoba:
- Pavel Vanék
Tel.: 602 481 424
E-mail: vanek@hradeckypacov.cz
Facebook: Minipivovary Pacov

Zalozeno 1876

Nejnovejsi realizace:

v/ nova palenice 300 litrd, otop elektro, Kalnd nad Hronom, SK

v vyuziti odpadniho tepla z palenice pro vytapéni, Bfezany

Vv repase ¢i nové médéné kotle pro palenice Valasské Prikazy,
Popovice, Brtnice, Bohuriovice, Loukov, Zadovice, Turany (SK),

Windows. Mnoho nastavitelnych parametrt. Moznost evidence dodaného kvasu i ovoce

Program pro Péstitelské palenice s EET

Program pro kompletni agendu péstitelské palenice od A do Z, pro vSechny verze

a kvasnych kadi. Obsahuje alkoholometrické tabulky, sestaveni a tisk pfiznani ke spo-
trebni dani, moznost opravy i starych zaznamd, splriuje pozadavky EET.
Bez priplatku lze pouzivat pro vice palenic.
Podpora programatora, automatické aktualizace.
Plné funkéni mésicni demoverze zdarma!

Cena: 9 900 K¢ bez DPH v¢. instalace

Stonava, Hfimézdice
v odpeckovani vypalkl, montaz palenice, Kacov
v odpeckovani kvas(, palenice Lhota

USPORA NAKLADU = spalinové vyméniky se slevou 15 %!
UCINNY, JEDNODUCHY A LEVNY zpiisob vyusziti
odpadniho tepla. Moznost napojeni do topné soustavy objek-
tu nebo na predehrev kvasu. Rizné rozméry a vykony.
Material - nerez. Vyuzitelny vykon az 20 kW z jednoho kotle.

e —

| { Sleva 15 %

= - J pro objednavky
| x { do 31.3.2017!

, \L | () Ag |l Cenapo slevé od:
- \; _ 11 500 Ké bez DPH

Provddime technické posouzeni pdlenice, audit hospoddrnosti
provozu a ndorh dspor. Ndvratnost béhem 1 sezény!

www.hradeckypacov.cz

¥

Odpeckovac vypalki a kvasu
» jednoducha a spolehliva konstrukce

= » celonerezové provedeni

» velmi Cisté pecky vhodné ke spalovani
» desitky referenciv CR i na Slovensku

» volitelné prislusenstvi

» dodavka s montazii bez

» Cena: od 42 000 K¢ bez DPH

» vice na www.hradeckypacov.cz.

Nadoba na ukap+dokap

» objem a rozméry dle prani

= » hranaté, prostorové Usporné provedeni
» véetné ovéfeni od CMI

» dodavka s montazi i bez montaze

Cena - nadrze 100 litrd, nerez, ovérena:
18 000 K¢ bez DPH

» vice na www.hradeckypacov.cz.

Aktualni nabidka pouzitého zarizeni

» jednokotlova palenice 300 litrdi, otop tuha paliva (moznost
prestavby na plyn), predehrev kvast, ovladaci panel, lihové mé-
fidlo, koufovod ..., vyroba J.Hradecky, zaruka vyrobce, cena 295
tis.K¢ bez DPH.

» jednokotlova palenice 600 litrii, otop plyn, Cerpani kvas(,
ovladaci panel, méfidlo ... , vyroba J.Hradecky, zaruka vyrobce,
cena 500 tis.K¢

» dvoukotlova palenice 220/110 litrdi, otop plyn, predehrev
kvasu, méridlo ..., cena 250 tis. K¢ bez DPH

Dalsi aktualni nabidka: www.hradeckypacov.cz - ,,Akéni nabidka“

Pa'l‘enice 3001, TP

Palenice 220/110 Elinu
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