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Lonsky rok v palenicich

TABULKA: Vymeérena dan - lih z péstitelského paleni

roce 2016 se bohuZel naplnily pesimis-
\/tické odhady vykonu palenic a oproti

dlouhodobému priameéru (2006-2016) se
ro¢ni odvod dané sniZil 0 17 % tj. ptiblizné o 72
mil. korun na cirka 366 mil. korun. Spatnou
zpravou také je, Ze podobny vysledek 1ze oceka-
vat i v toto roce, kdy oproti roku 2016 kromé vy-
sadeb raného ovoce (merurniky, tfeSné) vymrzly
iznac¢né plochy jabloni. Tento trend uZ naznacu-
ji doposud nejaktualnéjsi uverejnéné vysledky
za kvartal cervenec aZ zafi, kdy celkovy odvod
dané v tomto roce je shodny s idajem za rok
2016 tj. pfibliZzné 33 mil. Vzhledem k nizké trodé
jablek nelze ocekavat pozitivni nartst v zavéru
sezény, kdy jable¢né kvasy zpravidla tvori velky
podil paleného ovoce. Zavérem lze jen doufat
v priznivéjsi prabéh pocasi v pristim roce. Vy-
kyvy pocasijsou v poslednich letech velmi ¢asté
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a pfi zakladani novych vysadeb ovocnych stro-
ml by bylo vhodné uvaZovat napfiklad o vétsi
rozmanitosti odriid s riznou dobou kveteni
a zrani, zakladat vysadby na vice chranénych
mistech a uplatnit moderni prostfedky ochra-

ny proti mrazu. Udaje o dlouhodobém odvodu
dané z péstitelského paleni jsou patrné z grafu.

Dr. Ing Pavel Simtinek,
Statistika Celni spravy CR

Novinky v oblasti vyroby ovocnych destilatud a lihovin

Vazenia mili ¢tenafi, rok se sesel s rokem a dovolte mi Vas opét pozdravit a podélit se s Vami
o novinky v oblasti vyroby ovocnych destilatd a lihovin obecne.

inisterstvo zemédélstvi vydalo i v le-
M toSnim roce nékolik novych povoleni
k provozovani péstitelské palenice.
Provozovatelé vSak spiSe ménili pravni subjek-
tivitu, nebo péalenice pfesly do majetku nékoho
jiného. Tento trend se po letech, kdy se oteviralo
tfeba i nékolik desitek novych provozoven, dal
tak trochu ocekavat. Zfejmé i na tkor velkého
rozmachu minipivovari, kterych je jiz v CR sko-
ro stejné jako péstitelskych palenic. Mnohé z no-
vych péstitelskych palenic také zahaji z ruznych
diivodt vyrobu az pristi rok. Tim se dostavam
k tomu, Ze letos v 1été ¢i na podzim ani mnohé
péstitelské palenice z divodu slabé trody ovo-
ce neotevtely, nebo vyrobily ovocnych destilatii
vyrazné méné, nez je ve stejnou dobu obvyklé.
Sucha 1éta a jarni mrazy, lokalné i kroupy, udé-
laly s trodou ovoce své. I tak ale véfim a mam
informace, Ze nékde se urodilo ovoce nemalo.
Nelze pausalizovat, Ze by byl tento rok z hledis-
ka Girody vyloZené Spatny, i kdyZ souhrnné vzato
podprimérny z dlouhodobého hlediska jisté je.

Z novinek v oblasti legislativy péstitelské
paleni a vyroby lihu a lihovin bych rad zminil
dvé témata. Prvni z nich se bude tykat majiteli
ovocnych lihovara a likérek. Ministerstvo ze-
médélstvi se v letoSnim roce i¢astnilo v Bru-
selu pfiprav nového nafizeni na lihoviny. Toto
Evropskym parlamentem a zejména Radou EU
pfipravované narizeni by mélo nahradit sta-
vajici nafizeni pro lihoviny €. 110/2008. Kazdé
evropské narizeni prochazi zhruba po deseti
letech G¢innosti dikladnou revizi a nejinak je
tomu i u nafizeni pro lihoviny. Na arovni EU
bylo rozhodnuto, Ze stavajici nafizeni bude
zcela nahrazeno novym, modernim pfedpisem
reflektujicim technologické zmény a inovace
v sektoru vyroby lihovin. Nové nafizeni rov-
néz bude pfizptsobeno tzv. Lisabonské smlou-
vé a v neposledni fadé bude zpiehlednéno tak,
aby vice vyhovovalo poZadavkim vyrobct,
spotiebitelim zejména v oblasti oznacovani li-
hovin a také pfislusnym dozorovym orgdntim.
Necekejte vSak zadné vyrazné zmény v defini-

cich lihovin, ani u ovocnych destilatd; zde neni
divod stavajici pravidla ménit. Narizeni vejde
v platnost nejdfive v poloviné pfistiho roku.
Druhé téma bude vice zajimat majitele pés-
titelskych péalenic a zfejmé je i potési. Vyrazné
se totiz zvysila pokuta za prestupek tykajici
se ,nedovolené” vyroby lihu, lihovin a destila-
tl, a to jak pro fyzické, tak i pravnické osoby.
Tento pirestupek byl nové vloZen do zakona
€. 61/1997 Sb., o lihu, ve znéni pozdéjSich pred-
pist, a to pod pokutou aZ 10 000 000 K¢. Dosa-
vadni pokuta v prestupkovém zakoné, ktery
byl zménami v oblasti pfestupku zrusen, ¢inila
pouhé 3000KE¢, cozbylo z pohledu Ministerstva
zemédélstvi neakceptovatelné. Palit* doma bez
povoleni k provozovani péstitelské palenice ¢i
koncese na vyrobu a ipravu kvasného lihu a li-
hovin se prosté uz nemusi vyplatit.
Preji Vam prijemné prozité Vanoce a hodné
zdravi a ispéchti v roce 2018.
Ing. Zdenék Svec
Odbor potravinarsky MZe



Nove kvasinky Maurivin i pro obilné kvasy

I pfes nelehké legislativni podminky se nékteré palenice stavaji zaroveil ovocnym lihovarem. Zvysujici se konkurence v oblasti
vyroby ovocnych destilati a rovnéz sezonni nedostatek nékterych druhti ovoce muze byt divodem k rozhodnuti vyzkouset
pfipravu kvasu ze surovin obsahujicich skrob. Nejpraktic¢téjsi variantou je vyuZiti obilovin a to zejména Zita, triticale, pSenice

ky preménit na zkvasitelné cukry. Podminky tohoto procesu jsou popsany v klasické lihovarské literatufe a v kratkosti byly
rovnéz shrnuty v ¢lanku autora viz. Zpravodaj Destillery 1/2013. K zakvaSeni kvasu je mozné vyuZit pekaiské drozdi, avsak
v tomto piipadé neni absolutné dostupna znalost o vlastnostech kvasinek v droZdi, jejich po¢tu, vitalité apod. Pekafské kva-
sinky se proto obvykle ,pro jistotu® pfedavkuji, coZ kromé poruch v kvaseni mutiZe ¢asto znamenat pfechod nezadouci tzv.
chlebové viné kvasinek do destilatu. Destila¢ni kolony ovocnych lihovarti navic nejsou tak G¢inné, aby produkovali neutral-
ni vysokoprocentni alkohol. NiZsi i¢innost kolon ovocnych lihovart muZe byt vSak pozitivni vlastnosti pokud do destilatu

budou pfechazet buketni latky obsaZené v suroviné. Toto znamena pouziti kvalitnich surovin a rovnéz vhodnych kmenu kvasinek. Kvasinky
Maurivin (G) byly vyslechtény pro zakvaSeni obilnych substratt. Vyznacuji se vysokym poctem kvasinek (>20x109 bunék/g), dobrou rozpustnosti ve
vodé a zachovanim ptivodnich organoleptickych vlastnosti substratu (obiloviny). Véfime, Ze spolu s kvalitni surovinou pfispéji kvasinky Maurivin
(G) k vyrobé kvalitnich obilnych destilati u nasich zakaznikl. Vice na www.schimansky.cz.

Dr. Ing. Pavel Simtinek, Schimansky s.r.o.

Mikrobiologie kvasu — pokracovani

¢lanku uvefejnéném v minulém Zpra-
\/vodaji bylo pomérné obsirné hovotfeno
o vyznamu jednotlivych mikroorganis-
mu pro proces kvaseni. AvSak nejenom sloZeni

mikrofléry, ale i podminky pro jeji rast predsta-
vuji dulezZity faktor tispésnosti tohoto procesu.

Jaké cukry kvasinky kvasi na alkohol?

Jesté v19. stoleti pretrvavalo piesvédcent, Ze
proces kvaseni je Cisté chemickou zalezitosti.
Nicméné zejména po objevech Louise Pasteura
a jeho nasledovniku bylo prokazano, Ze k pfe-
méné cukru na alkohol dochéazi za pomoci
zivych organismu a procesu nazyvaného gly-
kolyza. Cukr z ovocné §tavy musi nejdfive pro-
niknout do bunék kvasinek. Na tomto procesu
se v nékolika krocich podileji specidlni druhy
bilkovin — enzymy. Za pomoci asi dvanacti riiz-
nych enzymu je cukr pfeveden na alkohol za
vzniku dalsiho vyznamného produktu, kterym
je oxid uhli¢ity, obvykle pozorovan ve formé
unikajiciho plynu. Pomér téchto sloucenin je
asi 1:1. Pri §tépeni cukru vznika energie, ktera
je CasteCné vyuzita k riistu kvasinek a ¢astec¢né
unika do roztoku. Zvyseni teploty kvasu byva
problémem aZ u objemt nad 50hl a vice.

Pokud pouZivame termin cukr miiZeme si
predstavit vice chemickych sloucenin. Vétsi-
na ovoce obsahuje v riizném poméru glukosu

Odpénovaci prostredek ANTIFOAM 30

« vétsi vyuziti varného prostoru kotle

+ moznost topeni na plny vykon a tim i zkraceni doby

zahrati kvasu

- ochrana technologie palenice (deflegmator, potrubi)

« snadnéjsi cisténi kotle

- odpénovac je vyvazan do pény a odchazi ve vypalcich

Zavislost rustu kvasinek na teploté
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a fruktosu, které jsou pfimo zpracovavany
kvasinkami. Na druhé strané maltosa, kterad
obsahuje 2 molekuly glukosy musi byt nejdiive
rozstépena enzymem maltasou. Stejné se chova
i sacharosa (fepny cukr-skladajici se z glukosy
a fruktosy), ktera pro ucel kvaseni musi byt
nejdiive nastépena enzymem invertasou. Kro-
mé téchto druht cukrd mohou kvasinky jesté
zpracovavat galaktosu a manosu, ale tim je vy-
Cet zkvasitelnych cukra ukoncen. V Gvahu pro
pfimé kvaseni pfipadaji jesté maltotriosa nebo
rafinosa, ale napfiklad mléény cukr laktosa kva-
sinkami Saccharomyces cerevisiae zkvasitelna
neni, podobné jako cukr sorbit obsazeny napii-
klad v plodech tfe$ni. Zkvasitelny pfimo neni
ani polysacharid skrob obsaZeny v obilovinach
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a bramborach - zde je nutné pied zakvaseni po-
uZzit specidlni enzymy napf. amylasu pro rozsté-
peni skrobu na zkvasitelné cukry.

Vyznam kysliku

Kyslik jako prvek potfebuji kvasinky k tvorbé
nékterych vedlejsich produktt, které jim poma-
haji pfeZit a mnoZit se napf. ergosterol. Nicméné
jakmile jsou tyto produkty jednou vytvoreny vy-
staci kvasinkdm na vice mnoZicich cykli. Zejmé-
na susené nasadové kvasinky obsahuji dostatek
téchto meziproduktu jiZz z procesu vyroby a pfi
jejich pfidani neni nutné kvas zvlasté provzdus-
novat. Z praktického hlediska je nutné spise pa-
matovat na skutecnost, Ze pristup vzduchu do
kvasu znamena potencialni nebezpedi infekce. »

Lihovarské enzymy - obili
GAMMADEX CAL,
GAMAALPHA SPEZIAL

Pektolyticky enzym ovoce

ROHAPECT PTE

BALENi VHODNE
PRO MALOVYROBCE i LIHOVARY

Tel.: 731 463 469, info@schimansky.cz, www.schimansky.cz




Vyznam teploty a pH

Tyto dvé veli¢iny mohou zasadné ovlivnit
prubéh kvaSeni. Optimalni teplota pro rust
kvasinek je v rozmezi 28-30 °C (Obr.), kdeZto
u bakterii 30-37 °C. V pfiznivych podminkach
se poCet bakterii muze zvysit dvojnasobné
béhem 20 minut a hovofime o tzv. exponenci-
alnim rastu. Naproti tomu kvasinky potfebuji
pro zdvojnasobeni po¢tu minimalné 1,5 aZ 2 ho-
diny. Napfiklad p¥i udrZovani kvasu pfi teploté
30 °C a pfitomnosti bakterii mohou tyto zdvoj-
nasobit svij pocet béhem 30 aZ 40 minut, kdez-
to kvasinkam trva stejny proces 3 aZ 4 hodiny.

Z tohoto pfikladu je vidét, Ze v pfipadé konta-
minace bakteriemi a vedeni kvasu pfi teploté
30 ‘C mohou bakterie velmi rychle kvas znicit.
Na druhé strané kvasinky jsou schopné mno-
Zeni i pfi teploté 15 °C, kdeZto bakterie pfi této
teploté schopnost rustu témeér ztraceji. V praxi
by se tedy teplota kvasti méla udrZovat pod
hranici 20 °C.

Podobné Ize korigovat podminky kvaSeni
i upravou hodnoty pH. Pro svijj rust bakte-
rie upfednostiiuji neutralni hodnoty pH (7),
kdeZto kvasinky jsou schopné mnoZeni p#i pH
1,5-6,5.Nizké hodnoty pH rovnéZ snizuji Zivota-

Svestky z pohledu péleni

historie vyroby destilati je zfejmé, Ze pec-

kové ovoce patfilo k tradiénim surovinam

pro tuto &nnost. Svestka je zafazovana
do skupiny ovocnych di‘evin slivoné (Prunus do-
mestica). Tato skupina mimo Svestek zahrnuje
i pfibuzné peckoviny napf. Spendliky, mirabelky
a rtizné varianty vzhledové a geneticky pfibuz-
nych peckovin, které se nazyvaji polosvestky,
kulaté svestky apod. Svestka se v oblasti stiedni
Evropy a Balkanu fadi k péstebné vyznamnym
druhtim ovoce a jeji plody patfily k nejuniver-
zalnéjsim pochutinam v historii vibec. Tradi¢ni
byla zejména vyroba povidel, suseni, kandovani
a v neposledni fadé i kvaSeni plodii pro vyrobu
octa, vin a destilat. Nékteré prameny uvadi, ze
péstovani, zpracovani a konzumace Svestkovych
produktt patii k charakteristikdm slovanské
kultury. Slovo ,slivovice” v rznych variantach
je také oficialné uvadéno v legislativé Evropské
unie. Nicméné k vyznamnym producentiim
Svestek patii také naptiklad staty jizni Ameriky,
jizni Afriky odkud jsou k ndm dovaZeny zejmé-
na Svestky suSené a zamraZené.

Svestku domaci lze péstovat aZ na vyjimky
na celém tzemi Ceské republiky, coz dokazuji
nékteré starSi vysadby i v pomérné extrém-
nich podminkach. Je tfeba vSak rozliSovat,
zda-li se ma jednat o kratkodobé navratnou
investici nebo trvalejsi kombinované vyuziti
zemédélskych pozemkd i pro jiné Gcely (rekre-
acni, pastevni, krajinotvorny).

Pro potfeby vyroby kvasu by obsah cukru ve
sklizenych Svestkdch mél dosahovat alespori
10 %. Pro dosaZeni tohoto cile je nutné dodrzovat
urcité zasady pii jejich péstovani a sklizni. Op-
timem pro péstovani jsou oblasti s primérnou
ro¢ni teplotou nad 8 °C, pfi nadmofiské vySce
do 350 m/M. Optimum roc¢nich srazek je 500 az
700 mm. Piidy vyZaduje stfedné tézké, dostatec-
né vlhké, nejlépe,cernozem, hnédozem, rendzina
a aluvialni podzol, pH okolo 7. V praxi jsou avSak
Svestky péstovany i mimo oblasti s optimal-
nimi podminkami s niz§im vynosem a vys$sim
rizikem ztrat. Na druhou stranu je tfeba podo-
tknout, Ze i videalnich oblastech péstovani byly
v predeslych dvou letech zaznamenany mrazy

pod -4 °C v dobé tvorby kvétnich pupent a doslo
také zde k drastickému sniZeni vynosu.

Volba odrudy

Zakladnim predpokladem je rozhodnuti
péstitele je volba mista péstovani a stanoveni
acelu péstovani. Narodni odradovy ufad ve
svém Véstniku pro rok 2017 uvadi 36 uznanych
odrad skupiny slivoné (Prunus domestica).
Charakteristiky jednotlivych odrtd 1ze dohle-
dat na internetu po zadani jména odrtdy. Zde
je nékdy potfeba pouzit zdravy selsky rozum
a oddélit pfehnané superlativy.

Vlastnosti odrid hodné zi'etele:

» Vlastnosti stromu: riist, intenzita obristani,
doba kveteni, snadnost opyleni.

» Vlastnosti plodu: velikost, pevnost slupky,
chut, aroma, odlucitelnost pecky od duzniny,
obsah cukru, obsah kyselin

» Plodnost: ran4, polorana, pozdni

» Odolnost: $arka, mraz, moniliova hniloba

» Druh podnoZe: napf. myrobalan, St. Julien

Pro snizeni rizika poskozeni a rozlozeni termi-
nu sklizné je dobré pfi vétsi vysadbé pouZit roz-
dilné odrady;, které se lisi napt. dobou kveteni.

Volba mista a zptisobu péstovani

V mnoha pfipadech je misto dano okolnost-
mi a nemusi byt pro péstovani Svestky stopro-
centné priznivé. Pokud mozno vybirame mista
chranéna proti vétru, s expozici umoznujici
dlouhodoby osvit sluncem, pfistupna pro skli-
zen. Zpusob péstovani ndm dava moznosti vol-
by sponu vysadby, délky kmene, tvaru koruny.
Nepfiznivé faktory mista péstovani je tieba
vyvazit volbou odrudy a nékdy zvySenou péci
o stromy a ovoce (fez, hnojeni, zavlaha). Zejmé-
na u stavajicich extenzivnich vysadeb je zane-
dbani fezu spolu se suchem hlavni pfi¢inou
postupného odumfeni stroma.

Sklizen Svestek pro vyrobu kvasu
Svestky sklizime v plné zralosti bud pfimym
sbérem nebo setfepanim, nejlépe do plachet

schopnost jinak velmi odolnych spér riiznych
hub a bakterii.

Zavérem je tedy tieba Fict, Ze provozovatel
péalenice nebo ovocného lihovaru mutZe na za-
kladé svych védomosti ovlivnit podminky kva-
Seni vlastnich kvasti nebo alespori pfispét ra-
dou zakaznikiim palenice. V Zadné palenici by
proto nemélo chybét zakladni vybaveni jako je
teplomeér, pH metr a ru¢ni refraktometr.

Zdroj: Dr. Ing. Pavel Simtinek,
Casopis Die Kleinbrennerei

rozprostifenych pod stromem. Zralost Svestek
muzeme posoudit senzoricky - chut, viiné, odlu-
Citelnost od pecky, pfipadné méfime obsah cuk-
ru. V praxi dochazi v zavéru zrani k samovolné-
mu opadu plodu a je tieba sklizeni ¢asovat tak,
aby opad a jeho nasledny sbér nebyl hlavnim
zdrojem plodt. Plody opadlé jsou ¢asto posko-
zené hnilobou a necistotami a jejich postupny
sbér do nadob je divodem pro nerovnomeérny
pocatek kvasSeni v nddobé, kdy spodni ¢ast jiz
byva zkvasena a vrchni ¢ast nadob tvofi nepo-
ruSené plody. Péce o kvas viz. Destillery 1/2013.

Zpracovatelnost $vestek na kvaseni

Dle idaji uvadénych u rozborh Svestek ma-
lokdy obsah cukru, klesa pod kritickou hranici
10% a Svestky pat¥i k velmi dobfe zpracovatel-
nym surovinam. Cukry obsaZené jsou tvofeny
prevazné dobie zkvasitelnou glukosou a frukto-
sou. Podil pecek je asi 6 aZ 8 % a tento Udaj je ze-
jména zajimavy pfi rozhodovani o odpeckovani
ovoce. Uverejnéné rozbory Svestek znacné koli-
saji, coz je predevsim dano dobou sbéru ovoce,
a proto z pohledu charakteristiky odrtd nejsou
prili§ presvédcivé. Predevsim obsah cukru se
v zavéru vegetace a pri pfiznivém pocasi maze
ménit v fadu procent béhem jednoho tydne.
Naopak destivé pocasi muze zapti€init snizeni
jeho obsahu. Z tohoto diivodu je dilezité dobé
sklizné vénovat maximalni pozornost.

Jakost ovocného destiladtu je podminéna ja-
kosti ovoce a z tohoto pohledu lze Svestku jako
ovoce viele doporucit. Cilem tohoto ¢lanku ne-
bylo ovocnarské pojednani o Svestkach, ale spise
poskytnuti inspirace provozovatelim pélenice,
pfi zakladani vlastnich sadq, pro diskusi se za-
kazniky, pfipadné pro dohledani dalsich infor-
maci.

Pouzité zdroje

Velmi pfehledna databaze odrud nejenom Svestek:

www.jirivyslouzil.cz/ovoce/Plums/plums.html
Seznam povolenych odrtad -

Narodni odriidovy tfad, Véstnik (0KZUZ)
http://eagri.cz/public/web/file/538978/_32017.pdf

Dr. Ing. Pavel Simiinek



Postrehy z praxe — prevence, udrzba, opravy

o¢ni murou asi kazdého palenicare je
N neplanovana odstavka v hlavni sezé-
né. Jak tomu predejit? Zcela jednodu-
Se, vlastnimi silami ¢i externi firmou zajistit
prubéznou prevenci, idrzbu a drobné opravy
v sez6né a planovanim vétsich oprav a tdrzby
mimo sezénu. Béhem svych navstév v pale-
nicich se setkdm s velice riznym p¥istupem.
Jsou palenice a to i dfivéjsiho data otevfeni,
kde je uklizeno, Cista a pravidelné udrzovana
technologie, skladem maji zakladni ndhradni
dily, rizikova mista jsou pravidelné monito-
rovana a vétsi idrzba ¢i opravy jsou pfedem
planovany. Opacnym extrémem a nejvétSimi
nedostatky, se kterymi se setkavam, jsou:
» necistoty a ndnosy v dopravni cesté kvasli
do kotle (trava, lupeni, provazky, zahnivajici
zbytky kvasu),
» pripalené kvasy v destilac¢nim kotli
(pfipalena chut destilatu, vyssi spotieba
paliva, poskozeni kotle),

J. HRADECKY, spol. s r.o. partner Vasi palenice

v kusové dodavky zafizeni pro opravy palenic,
v/ médéné katalyzatory pro palenice,

v preventivni prohlidky a opravy palenic,

 drtice jddrového ovoce,
v odpeckovace vypalkd a kvasu,

nadoby na tkap + dokap ...
V ultrazvukové zafizeni pro ,stareni“ destilatd,
V/ systémy pro dopravu ovoce a Cerpani kvasu,
v zvySeni vytéznosti a kvality destilatu,

/ poradenstvi, navrh reseni, studie palenice ...

v kompletni dodavky a montaz péstitelskych palenic a ovocnych lihovard
v jednokotlovém i dvoukotlovém provedeni z nerezi i médi,
v modernizace, prestavby na plyn, paru, elektfinu ...

v/ vyroba a dodavky nahradnich dil(, tésnéni, armatur ...

v nerezové nadoby na skladovani, michani destilatu, kvasné nadoby,

v méreni sily stény a opotrebeni kotll, parnich dom, vika ...
v odhad ceny a zprostfedkovani prodeje pouzité technologie.

Moznost financovani leasingem ¢i na splatky!

J. Hradecky, spol. s r.o0., Sadova 300, 395 01 Pacov
Kontaktni osoba: Pavel Vanék, tel.: 602 481 424
E-mail: vanek@hradeckypacov.cz / Facebook: Minipivovary Pacov

» nanosy a usazeniny uvnitf technologie
(neZadouci pfichuté a pachuti destilatu,
uvoliiovani nanosu do destilatu),

» zjevné mechanické zavady doprovazené
charakteristickymi zvuky (pocatek
neplanované odstavky),

» nejruznéjsi netésnosti viditelné letmym
pohledem.

Pritom stac¢i malo, divat se a poslouchat. Zra-
kem uvidite rozlity kvas i vypalky, zachycenou
travu, lupeni, provazky a zbytky kvasu, pfipa-
leninu v kotli neZ ztvrdne, opotiebovany retéz,
cizi pfedmét ¢i vzpriceny fetéz poskozujici dno
kotle, netésnosti rozebiratelnych spojt i ucpa-
vek, ndnosy a usazeniny za prihleditkem c¢i
v epruveté. Sluchem dokéazete zjistit fetéz skr-
tajici o vypust kotle, zacinajici poskozeni loZis-
ka, pfevodovka, vyvévy.

Soucéasti kaZzdodenniho provozu palenice
by mélo byt myti nddoby na kvas, dopravnich

-

cest, kotle, ddmu ¢i kolony ¢istou vodou. Myti
1ze provadét ostfikem hadici nebo myci hlavici,
pokud ji jsou ¢asti technologie vybavené.

Nékolikrat béhem sezény, dle rozsahu pro-
vozu, doporucuji provadét ¢isténi vnitini ¢as-
ti pomoci Cisticich pfipravka rozpoustéjicich
usazeniny v lihovych cestach a kotli. Cisténi
je moZné provadél cirkulacné cerpadlem nebo
provafovanim. Osobné nejvice pouzivam cir-
kulacni ¢isténi Cerpadlem Cisticimi prostiedky
na bazi hydroxidu sodného.

Vérim, Ze tato pomérné jednoducha opatfeni
oceni nejen péstitelé diky kvalitnéjsimu desti-
latu, ale dokonce i Vy, palenic¢afi niz§i spotie-
bou paliva a dobrym pocitem z lepsiho pracov-
niho prostfedi i destilatu.

Pri psani tohoto ¢lanku jsem Cerpal infor-
mace z dosavadnich 12 sezén provozu vlastni
péstitelské palenice.

Pavel Vanék,
J. Hradecky, spol. s r.o.

USPORA NAKLADU = spalinové vyméniky se slevou 15 %!
UCINNY, JEDNODUCHY A LEVNY zptisob vyuziti
odpadniho tepla. Moznost napojeni do topné soustavy objektu

nebo na predehrev kvasu. Rizné rozméry a vykony.
Material - nerez. Vyuzitelny vykon az 20 kW z jednoho kotle.

Sleva 15 %
pro objednavky
do 31.3.2018!

Cena po slevé od:
11 500 K¢ bez DPH

¥

Provddime technické posouzeni pdlenice, audit hospoddrnosti
provozu a ndorh dspor. Ndvratnost béhem 1 sezony!

www.hradeckypacov.cz

- Odpeckovac vypalkii a kvast
» jednoducha a spolehliva konstrukce

. » celonerezové provedeni

. » velmi Cisté pecky vhodné ke spalovani
» desitky referenci v CR i na Slovensku

» volitelné prislusenstvi

» dodéavka s montazi i bez

» Cena: od 42 000 K¢ bez DPH

» vice na www.hradeckypacov.cz.

AKTUALNI NABIDKA POUZITEHO VYBAVENI:
www.hradeckypacov.cz - Ak¢ni nabidka

destillery

Program pro Péstitelské palenice s EET

Program pro kompletni agendu péstitelské palenice od A do Z, pro vSech-
ny verze Windows. Mnoho nastavitelnych parametrt. MoZnost evidence
dodaného kvasu i ovoce a kvasnych kadi. Obsahuje alkoholometrické
tabulky, sestaveni a tisk pfiznani ke spotrebni dani, moznost opravy i
starych zaznamd, spliuje pozadavky EET.

Bez priplatku lze pouzivat pro vice palenic.
Podpora programatora, automatické aktualizace.
Plné funkéni mési¢ni demoverze zdarma!

Cena: 9 900 K¢ bez DPH v¢. instalace

Vice na: www.hradeckypacov.cz.

EET

1.3.2018
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