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Sezona 2018 - v palenicich rekordni

ezona 2018 se podle ocekavani uka-
S zala jako rekordni v provozu palenic.

Odvedena dan (593 mil. K¢) byla témér
dvojnasobna oproti roku 2017 a jeji vyse byla
porovnatelna pouze s velmi urodnym rokem
2009. Vysoké vybéry dané podle poslednich
uvefejnénych statistik pokrac¢ovaly i vjarnich
mésicich roku 2019. Naptiklad leden 2019
znamenal odvod dané 93 mil. K¢ oproti lednu
2018 s odvodem 22 mil. K¢, tedy vice nez ¢tyt-
nasobek. Lze predpokladat, Ze vysoka uroda
v roce 2018 vylepsi statistiky i za rok 2019,
ackoliv uroda ovoce v tomto roce s vyjimkou
merunék opét velmi poklesla. Citelné ztraty
pro palenice mlize znamenat velmi nizka tiro-
da jablek napri¢ CR, které tradiéné tvoti velmi
vysoky podil vypaleného ovoce. V minulém
roce palenice prokazaly schopnost reagovat
na nadurodu ovoce a zpracovat zna¢ny podil
urody, ktery by jinak pravdépodobné nebyl
vyuzit. Vhodné zuzitkovani trody muze byt
zna¢nym impulsem pro zahradkare, farma-

fe a ostatni individualni vlastniky k vysadbé
ovocnych stromd, ktera je za souc¢asného sta-
vu krajiny tolik Zadouci. BohuZel proti tomuto
pozitivu stoji planované navyseni spotfebni
daneé z péstitelského paleni (ze 143 Ké/la na
162 K¢é/1a) a nedavny, téméf ojedinély postoj
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PFijemné proziti vano¢nich svatku
a vie dobré do nového roku
Vam preji

Dr. Ing. Pav | e

tinek Pavel V:

zastupcl CR v Evropské komisi (proti spole¢-

né s CR hlasovalo uZ jen Bulharsko) ke zru-

Seni spotfebni dané na péstitelské paleni na
omezeny pocet litra destilatu pro péstitele.

Dr. Ing Pavel Simiinek,

Statistika Celni spravy CR
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\nSuma dané (K¢) 345 699 | 575 787 | 343 606 | 463 841

416 840 | 491 200 | 409 124 | 418 017 | 366 447 | 245 161 | 592 694

‘lDah v prosinci (KC) | 95544 | 134 915 | 70 654 | 114 422

81673 | 115709 | 63 088 | 106 769 | 65 024 | 41283 | 114 381

Novinky v oblasti vyroby ovocnych destilatu a lihovin

Vazeni a mili ¢tenari zpravodaje Destillery, vazeni vyrobci kvalitnich ovocnych destilaty,
opét vas po roce prostrednictvim tohoto c¢lanku srdecné zdravim a pokusim se zde strucne
shrnout novinky v oblasti péestitelského paleni.

V oblasti u péstitelského paleni k Zzadnym
zménam v legislativé Ministerstva zemédél-
stvivroce 2019 nedoslo. Odbor potravinaisky
Ministerstva zemédélstvi, resp. Oddéleni po-
travinového prava a kvality potravin, postu-
puje ptivydavanirozhodnutio povolenik pro-
vozovani péstitelské palenice i nadale podle
ustanoveni § 4 odst. 1 zdkona ¢. 61/1997 Sb.,
o lihu, ve znéni pozdéjsich predpisd, s tim, ze
k zadosti musi byt podle zdkona o spravnich
poplatcich ptiloZen kolek v hodnoté 1 000 K¢.
Povoleni se pak v nékterych pfipadech mo-
hou rusit ¢i se méni udaje v nich uvedené,
napt. adresa provozovny; v téchto pripadech
se pak postupuje podle ustanoveni § 4 odst.
3zakonaolihu.

Casté jsou otazky na podcet péstitelskych
palenic. Registrovanych péstitelskych pa-
lenic je v CR vice nez 600, z raznych ddvodd
v8ak nejsou vSechny kazdoro¢né otevieny.

V této souvislosti lze konstatovat, ze zZadny
velky narlist jako zejména v letech 2000-2015
sejiznekona. Starsi provozovny péstitelskych
palenic pomalu dosluhuji a méni majitele ¢i
svuj provoz ukoncuji. Majitele zménila napft.
péstitelska palenice v Dubu na Moravé, v Za-
stavce u Brna, Repisti ¢i v Bludové. S mno-
hymi majiteli péstitelskych palenic jsem mél
moznost hovotit ¢i pfimo v rdmci mistniho
Setfeni dané provozovny navstivit a mohu
potvrdit, Ze novi majitelé maji obvykle snahu
starsi provozovny vylepSit a zmodernizovat,
coz je ku prospéchu celého odvétvi. Nové, mo-
derni, palenice vznikly napf. v Doloplazich,
Malenovicich, Kopidiné, Choténoveé.

Po loniské rekordni urodé ovoce, kdy byly
mnohé péstitelské palenice doslova na hra-
nici svych kapacit, 1ze konstatovat, Ze letos-
ni sklizen ovoce byla na mnohych mistech
relativné slaba. To lze fici u vétsiny hlavnich

druht ovoce, zejména u jablek, kterych se le-
tos urodilo o zhruba 30 % méné nez loni. Si-
tuaci ¢aste¢né zachranily hrusky, kde nebyl
propad urody tak vyrazny. Nizsi sklizen ovo-
ce nez letos byla podle statistik v novodobé
historii ¢eského ovocnafstvi jen v roce 2011.
Majitelé mnohych provozoven se letos, stejné
jako v poslednich letech, rozhodli instalovat
mensi destila¢ni aparaturu (zejména jedno-
kotlové 150litrové), a to praveé proto, Ze mnozi
péstitelé nejsou schopni dodat tolik ovoce/
kvasu, aby byl provoz napt. 300litrové apara-
tury rentabilni.

S pranim poklidného Adventu, vanoc¢nich
svatkl a pevného zdravi v roce 2020.

Ing. Zdené&k Svec
Odbor potravinarsky,
Oddéleni potravinového prava a kvality potravin



Enzymatické sStépeni pektinu z pohledu palenice

edilnou soucasti ovoce jsou cukry,
N které ve své chemické podstaté vytva-

teji rizné struktury a jsou vice ¢i méné
pristupné kvasnym procestim. Latka pektin je
zkvasitelnou strukturu a je ¢aste¢né odpovéd-
ny za ,vazbu“ latek do duzniny a slupky, ¢imz
vytvari tvar charakteristicky pro dany plod.
Pektin tak mechanicky zabezpecuje tuhost
duzniny a slupky, coz je také podstatna vlast-
nost kazdého plodu napt. z diivodu skladovani.
Obsah pektinu v ovoci se rizni a ma ptimy vliv
na pristupnost sacharidii pro kvasny proces
anapt. vylisnost. Z tabulky 1 je patrné, ze napf.
vysoky obsah pektinu v rybizu miize byt odpo-
védny za nizkou vytéznost stav z tohoto ovoce.

Tabulka 1: Obsah pektinG
v jednotlivych druzich ovoce

Hrozny 0,20-0,35%
Tresné 0,28-0,45%
Hrusky 0,46-0,60%
Svestky 0,57-0,90%
Jablka 0,55-0,92%
Cerny rybiz 0,79-1,52%

Po sklizni ovoce pro ucely vyroby destilata
vyvstava pozadavek zpristupnit co nejvétsi
podil cukrd, uvolnit aromatické latky a roz-
mélnit plody z divodu lepsi zpracovatelnos-
ti dila. Z tohoto divodu je zadouci diukladné
rozdrceni duzniny ovoce tak, aby doslo k na-
ruseni stén bunék a zptistupnénijejich obsa-
hu, k takzvanému ztekuceni. Tomuto procesu
mohouznac¢nénapomocienzymy rozkladajici
pektin (pektolytické enzymy) ziskané cilenou
kultivaci nékterych mikroorganismu a doda-
vané ve formeé tekutiny nebo prasku.

Pektin je vlastné linearni fetézec kys. ga-
lakturonové a nasledujici druhy enzym jsou
zodpovédné za jeho Stépeni.

Pektinesterdasa-odstépuje od pektinu me-
tylové skupiny a je proto odpovédna za obsah
metanolu v kvasu a destilatech

Polygalaktorunasa — S$tépi glykosidické
vazby pektinu (kys. galakturonové)

Pektolyasa — stépi 1,4-glykosidické vazby
pektinu a ma zasadni vliv na ztekuceni a roz-
mélnéni duzniny

Pektolyticky enzym - ovoce

ROHAPECT PTE
BALENi VHODNE

PRO MALOVYROBCE i LIHOVARY

Tel.: 731 463 469,
info@schimansky.cz, www.schimansky.cz

Komeréni enzymy pro $tépeni pektinu jsou
zpravidla pfesné danou smeési vice druht en-
zymu, jejiz sloZeni se odviji od pozadovaného
ucinku.

Pfi pouziti enzymu je dobré mit

na paméti nasledujici doporuéeni:

» propocist spravné nadavkovani enzymu
dle mnozstvi kvasu,

» zfedit enzym vodou - 1ze pouzit témér
libovolné mnozstvi tak, aby se enzym
v kvasu dobfte rozptylil,

» nejlépe je enzym plynule davkovat pri
drceniovoce, piipadné provést dodate¢né
promiseni pomoci vrtacky a michadla
na maltu,

» béhem prvnich 3dnti po prfidani enzymu
je dobré kvas znovu promichat,

» zbyly enzym se skladuje v chladnu
(chladnicka),

» aktivita enzymu meziro¢né klesa
(cca10% za rok) a je tfeba nasledné upravit
davkovani,

» enzym s viditelnym znecisténim (plisniovy
povlak, naznak kvaseni) jiz nepouzivat.

Vyhody pouziti enzymu:

» rychlé ztekuceni kvasu,

» rychlejsi kvaSeni a lep$i vyuzitelnost
zkvasitelnych cukr,

» nizsitvorba ,deky*,
» lepsi uvolnéni aromatickych latek z ovoce.

Aktivita enzym1 je zavisla na teploté a pH.
U vétSiny ovoce se pH nachazi mezi 3-4,5, coz
jeivhodna hodnota pro ¢innost enzymu. Pek-
tolytické enzymy obecné vyzaduji vyssi teplo-
tu (kolem 20 °C). V praxi vSak musi teplota kva-
Seni také respektovat optimum pro ¢innost
kvasinek, optimum pro postupné uvolnovani
aromatickych latek a bezpecnou hodnotu
zabranujici aktivité bakterii, plisni a hub.
Z tohoto duvodu pii obvyklé teploté 15 °C se
uc¢inek enzymu zpomaluje a viditelné zteku-
ceni nastava napt. az po nékolika dnech. Zpo-
maleni ¢innosti enzymud mohou také zptsobit
nékteré hor¢iny obsaZené v ovoci (hrusky,
trnky), ztekuceni pak nebyva Gplné. Z davoda
Stépeni vazeb kyseliny galakturonové stoupa
lehce kyselost kvast. Pouziti enzymu zvysu-
je filtrovatelnost kvasu 2-3 krat. Uvolnovani
metylovych skupin pfi pouziti enzymu muze
nepatrné zvysit obsah metanolu v destilatu.
Nebylo zjisténo, Ze by toto mnozstvi zname-
nalo prekroceni zakonnych hodnot u obvyk-
Iych druhli ovoce. Problematické vSak muze
byt zakvaseni Slupek, tfapin z vina, vinnych
kvasnic. Primérné hodnoty vlivu davkovani
enzymu na zakladni provozni vlastnosti jab-
le¢ného kvasu jsou vedeny v tabulce 2.

Moderni enzymové preparaty jsou svoji ak-
tivitou cilené urceny pro jednotlivé skupiny
ovoce, pripadné odvétvi zpracovani (vinaft-
stvi, vyroba ovocnych kvastl, vyroba mosti).
Vzdy je dobré prostudovat dostupné informa-
ce o vlastnostech enzym?, pfipadné konzul-
tovat pouziti s dodavatelem.

Zdroj: Dr. Ing. Pavel Simfinek,
Casopis Die Kleinbrennerei

Tabulka 2: Vliv ddvkovani pektolytického enzymu na provozni hodnoty jableéného kvasu

po prokvaseni
Davka enzymu Extrakt Obsah alkoholu pH

ml/100 kg % obj. % obj.
0 14 7,3 3,6
5 19 7,7 3,5
7,5 19 7,7 3,5

Nadlimitni mnozZstvi palenky

souvisel i narlist poc¢tu péstitel, ktefi
pfekrocili povoleny limit na mnozstvi
palenky vypalené ve snizené sazbé spotiebni
dané (30 la/péstitel).
K vytfeSeni situace, kdy provozovatel paleni-
ce, a¢ odpovédny za inik dané, nemuze ové-
tit, zda-li péstitel nevycerpal povoleny limit
v jiné palenici by zajisté pomohla funkénion-
line databaze zdkaznikid palenic. O potiebé
této databaze je jiz déle diskutovano a dopo-
sud zde nedoslo k vyslySeni tohoto pozadav-
ku ze strany statni spravy.
Zdroj: Lidové Noviny, Generalni feditelstvi cel

S vysokou urodou ovoce v lonské sezéné

Kyselost kvasu vyjadiena Podil filtratu

jako g/l kys. octové ml/100 g kvasu
6,7 12
7,8 36
77 46

Poéty odhalenych péstiteld, ktefi si nechali ze svého ovoce vypilit se zvyhodnénou dani

vic destilatu, nez je povolenych 30 litra lihu

Sezona Poéet osob
2017/2018 169

2018/2019 2346

Celkem nad limit

Unik na spotieb. dani

1263 litra 179 346 K&

13 835 litrd 1964 570 K&

Zasady mérfeni a Gprava lihovitosti destilatu

ysledna lihovitost tekutiny po destila-
s ; ci je zpravidla vyssi, nez je lihovitost
destilatd, které jsou dale pouzivany
ke konzumaci. Hovofime napftiklad o potre-
bé sniZeni koncentrace ze 70 na 40-55 obj. %
alkoholu. Obecné znamou skutecnosti je
také, Ze k fedéni se pouziva voda. I pfi tomto
zdanlivé jednoduchém postupu je tfeba dbat
zasad, které vychazeji z chemickych vlast-
nosti alkoholu a postupd danych platnou le-
gislativou. Toto kratké pojednani prikladame
svédomim, Ze vytisky Zpravodaje Destillery se
v provozech palenic ¢asto dostavaji do rukou
péstitelli, a Ze mnoho z nich provadi fedéni
palenky az doma. Nikterak nechceme timto
¢lankem snizovat védomosti obsluhy paleni-
ce, kde odborné provadéné redéni destilatu je
na dennim poradku.

V idedlnim piipadé by k fedéni destilatu
mélo dochazet aZ po jeho kratkodobém skla-
dovani, kdy doslo k vytékani, pripadné pre-
méné nékterych sloucenin. Jedna se zejména
o chemické pfemény kyselin a acetaldehydu,
kde predevsim acetaldehyd vytvati pocatec-
ni Stiplavou chut destilatu. Zde je pfitomnost
vzduchu zadouci a nadoby by v této dobé mély
byt oteviené. Destilat se po del$im skladovani
(cca 2 meésice) ,ustali a chutové zaokrouhli’,
dale pak po nafedéni nevykazuje z pohledu
koncentrace a objemu vét$ich zmén. Bohuzel
tento postup neni v nasich podminkach zcela
obvykly a k fedéni dochdazi na prani zakaznika
primo v palenici pti odbéru destilatu. Z pohle-
du legislativy je samozfejmé mozné odebrat
v palenici i destilat nefedény.

Lihoméry

Meéfteni alkoholu v palenicich a ovocnych
lihovarech se déje témeét vyhradné za pomoci
sklenéného lihomeéru s rtiznou stupnici, kte-
ry pro ucely oficialniho stanoveni lihovitosti
(odvod dané, vyuctovani péstitelim) musi byt
ufedné ovéren. Stupnice lihoméru je zpravidla
délena na dilky 0,2 % (rozsah lihoméru 0-25 %,
24-45%, 44-70%, 68-88 %) nebo na desetiny
procent v pripadé, Ze je lihomeér osazen pou-
ze velmi omezenym rozsahem stupnice, napft.
35-45% obj. Lihomér je kalibrovan na méfeni
pri urcité teploté, zpravidla 20 °C. V ptipadé, ze
teplota neodpovida, je tfeba provést piepocet
(korekci) lihovitosti na zakladé udajl oficial-
nich alkoholometrickych tabulek. Lihoméry
mohou udavat objemova nebo vahova procen-
ta alkoholu, kde vysledky méfeni jsou zna¢né

Odpénovaci prostredek ANTIFOAM 30

« vétsi vyuziti varného prostoru kotle

« moznost topeni na plny vykon a tim i zkraceni doby

zahrati kvasu

« ochrana technologie palenice (deflegmator, potrubi)

« snadnéjsi cisténi kotle

- odpénovac je vyvazan do pény a odchazi ve vypalcich

rozdilné a pro prepocet je opét nutné pouzit
tabulku. Obvyklejsi je kalibrace lihoméru na
procenta objemova. Podrobnosti o tvaru a kali-
braci lihomért lze nalézt na strankach Ceské-
ho metrologického institutu, v sekci Opatfeni
obecné povahy — kontrolni lihova métidla.

Méfeni

Vlastni méreni probiha zpravidla v odmeér-
ném valci, ktery je naplnén destilatem. Liho-
mér se pred méfenim peclivé oc¢isti hadfikem
a uchopi dvéma prsty na konci vieténka a po-
zvolna vpousti do destilatu. Pozor — prudké
vpusténi by mohlo znamenat roztfisténi liho-
meéru o dno valce! Nikdy nebereme lihomér do
dlané, nebot ta zanechava mastné stopy. Ode-
¢teni hodnoty provadime tzv. ,¢tenim dole’ tj.
u prihlednych kapalin v nejniz§im bodé me-
nisku, pokud neni stanoveno jinak.

Fenomén kontrakce

Pfi miseni destilatu s vodou nastava tzv. ob-
jemova kontrakce (smrstovani), takze celkovy
objem palenky po smisenije o néco mensi, nez
udava prosty soucet obou misenych soucasti.
Objemovou kontrakci nemizeme z vypoctu
vypustit, aniz bychom se dopustili chyby. Tak
napt. smichame-1i 100 1 vody a 100 1 absolutni-
ho alkoholu, nevznika 200 1 50% smési, nybrz
pouze 192,8 litrd s obsahem alkoholu 51,8 %
objemovych.

Redéni destilatu vodou

Odectenou hodnotu na lihoméru miZzeme
dale vyuzit pro stanoveni mnozstvi vody po-
tfebného pro fedéni na pozadovanou hodno-
tu koncentrace palenky podle rovnice:

1

z &teni nahofe

Yo by s b Pl

S

LT mm

Zpusoby ¢teni daju na lihoméru

A MOSTOVANI

Kvasinky, enzymy,
odpénovadla

méreni pH
drceni, lisovani

PESTITELSKE PALENI

Méreni cukernatosti,

V=KxB/100

V = mnozstvi potfebné vody na fedéni

K = kontrakce zji$téna z alkoholometrickych
tabulek

B = mnozstvi destilatu, které fedime

Piiklad: Kolik vody potfebujeme, abychom
zfedili 2001 ovocného destilatu o koncentraci
63 % obj. na 40 % obj.?

V=59,11x200/100

V=118,22

Vysledek: Na zfedéni 2001 ovocného destilatu
o koncentraci 63 % obj. na 40 % obj. budeme
potifebovat 118,221 vody.

Provypocty bychom méli vyuZzivat vyhradné
schvalené uredni alkoholometrické tabulky,
zejména pokud se jedné o daniové icely a sluz-
by péstitelim. Orientac¢ni tabulky pro fedéni
vodou lze nalézt i na internetu nebo v literatu-
fe. Tyto vSak ¢asto pracuji se zaokrouhlenymi
hodnotami a zejména pfi fedéni vétsich obje-
mu muzeme ziskat chybny vysledek.

V zavéru je tteba podotknout, Ze lihomér ne-
1ze vyuzit k méteni roztokl resp. napoju (pivo,
vino, likéry), které kromé lihu a vody obsahu-
jiijiné latky napft. cukr. Dalsi pritomné latky
udaje lihoméru silné zkresluji. Proto také pfi
stanoveni alkoholu v kvasech a vypalcich je
nutné nejdiive alkohol oddestilovat.

Zdroj: Dr. Ing. Pavel Simfinek,

Casopis Die Kleinbrennerei,

Dr. Ing. Josef Dyr - Vyroba slivovice a jinych palenek,
Utedni alkoholometrické tabulky,

Foto: s laskavym svolenim

Palenice CZS Zdar nad Sazavou

Epruveta - obvyklé umisténi lihoméru v palenici

Lihovarské enzymy - obili
GAMMADEX CAL,
GAMAALPHA SPEZIAL

Pektolyticky enzym - ovoce
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J. HRADECKY, spol. s r.o. partner Vasi palenice

Odpeckovac vypalku a kvasti

» osvédcené nerezové provedeni

» velmi Cisté pecky vhodné ke spalovéni
» desitky referenciv CRi na Slovensku

~ » volitelné prislusenstvi

-_—

v kompletni dodavky a montaz péstitelskych palenic a ovocnych
lihovarl v jednokotlovém i dvoukotlovém provedeni z nerezi i médi,

v kusové dodavky zafizeni pro opravy palenic,

v médéné katalyzatory pro palenice,

v modernizace, prestavby na plyn, paru, elektfinu ...

v preventivni prohlidky a opravy palenic,

v vyroba a dodavky nahradnich dild, tésnéni, armatur ...

v drtice jddrového ovoce,

v odpeckovace vypalku a kvast,

v nerezové nadoby na skladovani, michani destilatu, kvasné nadoby,
nadoby na Ukap + dokap ...

 ultrazvukové zarizeni pro ,stareni“ destilatd,

v/ systémy pro dopravu ovoce a Cerpani kvas,

V zvySeni vytéZznosti a kvality destilatu,

v méreni sily Cu stény a opotrebeni kotld, parnich dom, vika ...

v poradenstvi, navrh reseni, studie palenice ...

v odhad ceny a zprostredkovani prodeje pouzité technologie.

Cena: od 43 500 K¢ bez DPH

!‘g Vice na www.hradeckypacov.cz
e o | SO

Drtic¢ ovoce ,,KACHNA*
s moznosti zmény velikosti drté

Osvédceny, spolehlivy a vykonny drti¢

s vyménitelnymi liStami, které umoznuji zménu
hrubosti vysledné drté. Vykon 1-3 t/hod.
Mnoho Uspésnych referenci.

Cena: od 30 500 K¢ bez DPH
| Vice na www.hradeckypacov.cz

UCINNY, JEDNODUCHY A LEVNY zp(isob vyuziti
odpadniho tepla. Moznost napojeni do topné sou-
stavy objektu nebo na predehrev kvasu.
- ~ » o z v s z ’ ’
Aktuality a postrehy od J. Hradecky, spol. s r.0. | Rizné rozméry a vykony. Zakladni provedeni
DN200, délka 800 mm. Material - nerez.
vroce 2019: —_ .
L ) Cena vyméniku DN200: 14 600 K¢ bez DPH
» Uspésné jsme realizovali prvni palenice, které umoznuji dalkovy Vice na www. hradeckypacov.cz
dohled i ovladani napf. z mobilu, tabletu ¢i PC. Zaroven je mozna ar-
chivace vybranych dat o kazdé varce.

» Zaznamenali jsme zvySeny zajem o palenice vytapéné elektiinou. Program pro PeStIteISke palenlce s EET

Pfi realizaci neni potfeba komin, pfipojka plynu a nasledné revize. Program pro kompletni agendu péstitelské palenice od Ado Z,
Ekonomika provozu je pfi spravném tarifu a zptisobu provozu také pro vSechny verze WINDOWS. Mnoho nastavitelnych parametrd.
velice zajimava. Moznost evidence dodaného kvasu i ovoce a kvasnych kadi.

« Zaskoéil nas novy ptistup Ministerstva zemédélstvi CR pii povo- Obsahuje alkoholmetrické tabulky, sestaveni a tisk pfiznani ke spotrebni

dani, moznost opravy i starych zaznamd, splriuje pozadavky EET,
doplrikovy prodej ...

Bez priplatku lze pouzivat pro vice palenic.

Podpora programatora, automatické aktualizace.

lovani péstitelského paleni. Nové, pokud neni palenice instalova-
na, nelze vydat povoleni. Bez povoleni nelze udélat zkusebni varku,
zaskolit obsluhu a tim zatizeni pfedat. VSe se zbyte¢né prodrazuje,
komplikuje a zdrzuje ...

« Pozor: u objednavky ovéfenych lihomértl. Zménou legislativy jiz ové- Plné funkcni mésicni demoverze zdarma!
fovaci list nesmi obsahovat kalibraéni tabulky lihové a teplotni ¢asti. Cena: 9 900 K¢ bez DPH v¢. instalace.
Piesto ji pracovnici celniho ufadu pozaduji. Pti objednavce nového Vice na: www.hradeckypacov.cz.

lihoméru lze za poplatek 150 K¢ zZadat vystaveni samostatného kalib-
ra¢niho listu. Pokud to budete chtit zpétné, uzje to1700 K¢.
« Po rekordni paleni¢aiské sezéné jsme uskuteénili rekordni mnoz-

P rd rd wve e s
stvi oprav a vyroby novych dilG. Zaroven je extrémni nartist novych Aktualnl nabldka pOUZItGhO vybavem:

objednévek palenic - dékujeme za divéru. www.hradeckypacov.cz - Akéni nabidka
« Jiz nyni mame ve vyrobé dalsich 6 novych palenic (misto uréeni CR).

Nejnovéjsi realizace od J. Hradecky, spol. s r.o.:

« palenice 300 litrd, plyn, Dolni Pocernice

« palenice 600 litra, plyn, Uhonice

» palenice 150 litr(, plyn, dalkové tizeni, Hostoun

» palenice 300 litrd, plyn, dalkové fizeni, Hostoun

» palenice 300 litr, elektro, Choténov

» palenice 300 litrQ, plyn, dalkové fizeni, Rokytnice nad Rokytnou

« palenice 300/150 litra, drevo, Poli¢na

« palenice 600 litrd, plyn, Fulianka Slovensko

- odpeckovani vypalki ¢i kvasti pro palenice Dolni Po¢ernice, Uhonice,
Troskotovice, Hostoun, Nedasov, Dolni Bec¢va, Ktivsoudov, Rokytnice
nad Rokytnou, Ce$ov, Fulianka SK

- opravy a nové dily pro palenice Celadince SK, Bohdane¢, Dubi, Vla-
chovo Brezi, Litovel, Rychvald, Hrabé$ice, Brtnice, Stiavnik SK, Repis-
té, Rudolfov, Vejvanovice, Oslany SK, Velka Polom, Lhota, LZin, Blatna,
Btasy, Rose¢, Kacov, Zelatovice, Samorin SK, Lib¢any, Stonava, Valas-
ské Prikazy, Olbramovice, Turany SK, Velké ZaluZie SK, Kozlany, Osova
Bityska, Bysttice nad Pernstejnem, Rosice, Poli¢na, Pfibor, Sumvald,
Vojnice, Hustope¢e nad Be¢vou, Velka Bites, Stitna nad V1ati, Pradlo,
Pohotilky, Smr¢nd, Palkovice, Radkov, Petrovice, Polna, Slany-Kvic...

Pélenice 3001 plyn
Rokyfnice nad Rokytnou

Médéné dily zpracovavame
tradiéni médikoveckou
technologii!

‘ J. HRADECKY s«

Zalozeno 1876
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