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Rok 2020 v péstitelskych palenicich z pohledu MZe

Vazeni a mili ¢tenari, tési mé, Zze vas mohu opét touto formou pozdravit. S mnohymi z vas jsem mél v letoSnim roce
moznost diskutovat zalezitosti tykajici se provozovani péstitelskych palenic. Z nové otevienych provozoven bylo velmi
zajimavé mistni Setfeni v péstitelské palenici (a mostarné) ve Svijanském Ujezdé, ktera je vkusné posazena do okolni
kopcovité krajiny a spliuje veskeré pozadavky na soudobou moderni a praktickou provozovnu.

Na jafe tohoto roku do Zivotl nas vSech vy-
razné vstoupilo onemocnéni COVID-19. Zd3a se
vSak, ze z pohledu péstitelskych palenic a vy-
roby ovocnych destilatd tento segment prili$
ovlivnén nebude. A to ani pfes zvyseni spotreb-
ni dané z lihu od ledna leto$niho roku, které se
tykalo i provozovatell péstitelskych palenic ¢i
|épe feceno samotnych zakaznikd. Letosni skli-
zen ovoce, ktera predurcuje vytizenost palenic
a spokojenost jejich majiteld a provozovate-
IU, Ize povaZzovat za v priméru solidni, zvlaste
s prihlédnutim k velmi slabé urodé ovoce v roce
2019, kdy néktefi provozovatelé ani palenici ne-
spustili nebo byli nuceni jiz tfeba koncem roku
kvuli nedostatku zakaznikd sezonu prerusit. Sou-
dim tak i s ohledem na informace ziskané pfimo
od vas a také skutecnost, ze néktefi provozova-
telé prikoupili druhou (obvykle mensi) destilacni

aparaturu, aby mohli vyhovét vsem péstitelim.
Samozfejmé nechci situaci pausalizovat a jsem si
dobfe védom lokalnich jarnich mrazik( a dalsich
rozmar( pocasi, které dokaze znehodnotit i slib-
né vyhlizejici trodu.

Ve vztahu k legislativé tykajici se péstitelskych
palenic nemam, co nového bych sdélil; v tomto
roce nedoslo k novelizaci zakona o lihu a ani sou-
visejici vyhlasky ¢. 141/1997 Sb., které jsou v gesci
Ministerstva zemédélstvi. Rad bych oviem pfi-
pomnél, Ze i nadale plati doporuceni Komise EU
2016/22 o prevenci a snizeni kontaminace lihovin
z peckovin a lihovin z vyliskGi peckovin ethylkar-
bamatem, které Ize snadno a zdarma, stejné jako
ostatni pfedpisy EU, nalézt na internetovych stran-
kach www.eur-lex.cz nebo ho rad zaslu e-mailem.

Predpokladam, ze i v pfistim roce se budeme
spolecné setkavat pfi feSeni vydavani povoleni

k provozovani péstitelskych palenic, provadéni
zmén ve vydanych povolenich (Casté jsou napf.
zmény jmen ulice ¢i pfidéleni nového ¢.p.), pfi-
padné jejich ruseni a dalsi souvisejici agendé.
V pfipadé jakychkoli nejasnosti doporucuji tyto
situace nejprve telefonicky konzultovat — usetfi
se tim ¢asto mnoho ¢asu a predejde se i pfipad-
nym nedorozumeénim.

Zavérem bych vam viem, ktefi s laskou vyra-
bite kvalitni ovocné destilaty ¢i se na tom jakko-
liv podilite, chtél popfat pfijemny adventni ¢as,
v poklidu prozité Vanoce a do Nového roku pev-
né zdravi a spokojenosti v osobnim i pracovnim
Zivoté.

Ing. Zdenék Svec
Odbor potravinarsky,
Oddéleni potravinového prava a kvality potravin

Sezoéna 2019 — primérna diky predlonské nadurodé

Vysledky sezény 2019 znamenaly, dle oceka-
vani, vystfizlivéni po rekordniurodé ovoce vroce
2018. Rok 2019 byl velmi nedrodny zejména pro
jadrové ovoce, které tvofi podstatnou ¢ast ovo-
ce zpracovavanou v palenicich. Komoditni zpra-
va Ministerstva zemeédélstvi uvadi pokles vynosu
jablek v roce 2019 0 20 % oproti roku 2018, u hru-
$ek byla dle uvedenych tidajl Uroda srovnatelna
v obou letech. Bohuzel statisticka Setfeni zahrnu-
ji pouze produkéni sady. Nicméné nepfitomnost
ovoce na stromech na podzim roku 2019 byla
patrnd napfi¢ celou republikou. Suma odvede-
né dané v roce 2019 (407 130 581 K¢) byla pouze
0 30 mil. K¢ nizsi, nez ¢inil primér za poslednich
10 let (435 608 163 K¢). Toto zkresleni je zpUso-
beno vysledky paleni v mésicich leden—kvéten
2019, kdy ovoce pochdzelo jesté z rekordné
urodného roku 2018. O neurodé v roce 2019
ovSem nazorné vypovida suma odvedené dané
v prosinci loriského roku (41 128 230 K¢), kterd
je nejnizsi ¢astkou v poslednich deseti letech.
V prosinci 2018 bylo pro srovnani odvedeno cca
114 mil. K& V péstitelskych palenicich je tradic¢-
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né zpracovavano ovoce prebytkové a ovoce
péstované predevsim extenzivnim zplsobem.
Kolisani urody je v pfirodé pfirozenym jevem,
a proto by provozovatel palenice mél s touto si-
tuaci pocitat. Pokles Urody mUze byt ovsem také
lokalni, pfipadné zahrnovat urcité druhy ovoce,

a proto je logickou ochranou proti sezénnim vy-

kyvim motivace péstitell ke sbéru celého sorti-

mentu ovoce a také ziskavani zakaznikl z SirsSiho
okoli palenice.

Zdroj: Dr. Ing. Pavel Simdinek,

Statistika Celni spravy CR



Ochrana proti pénéni kvasu

"

Témeér kazdy provozovatel palenice se setkal
s problémem pénivosti kvasu. Vrstva pény za-
branuje plynulému odchodu alkoholovych par
a v horsim pfipadé dochazi k vniknuti pény do
zafizeni nad varnym kotlem, coz ve vysledku
znamena zastaveni prace a naro¢né cisténi za-
fizeni.

Co se déje v kotli

Na zacatku varu jsou doprovodnym jevem
bubliny, které obsahuji smés vodnich par a alko-
holu. Tyto bubliny stoupaji k povrchu a ¢astec-
né vytvari na povrchu stabilni plochu, ktera se
propojuje s dal$imi substancemi az do vzniku
povrchového filmu nebo také tzv. lamely. Na
horni strané tohoto filmu se shromazduji bubliny
a zacinaji tak vytvaret stoupajici pénu. Tato péna
zabranuje pfechodu tekuté podoby zapary do
plynné, kdy vznikajici para kondenzuje na péno-
vych bublinach a vraci se zpét do kotle. Péna po-
stupné zvétsuje objem a mUze tak zaplnit dom,
varnad patra a lihové potrubi. Instalace raznych
mechanickych prekazek uvnitf kotle se ukazala
jen Caste¢né Uc&inng, protoze v nékterych pfi-
padech mohou naopak zdrzet opadnuti pény
a taktéz zvysuji ndroky na nasledné cisténi.

Ekonomické Skody

Pénivost kvasu znamend prodlouzeni pro-
cesu destilace a zvy$ené materidlni a pracovni
naklady na nasledné cisténi zafizeni. Napftiklad

Odpénovaci prostredek ANTIFOAM 30

« vétSi vyuziti varného prostoru kotle

+ moznost topeni na plny vykon a tim i zkraceni doby

zahrati kvasu

« ochrana technologie palenice (deflegmator, potrubi)

« snadnéjsi Cisténi kotle

- odpénovac je vyvazan do pény a odchazi ve vypalcich

sc HX‘MANSKY
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Napousténi kotle — vhodna doba pro odpénovaci prostiedek

Udaje z Némecka, které zahrnuji mlékarensky,
pivovarsky a lihovarsky prdmysl, hovofi o zvyse-
ni nakladu, které musi byt vynalozeny na snizeni
pénivosti, az o 11%.

Mechanické omezeni pénivosti

e PInéni kotlt na 75 % objemu; snizuje kapacitu
zafizeni a v nékterych pfipadech nemusi byt
plné ucinné.

* Regulace teploty mezi 80—-90 °C; prodluzuje
dobu destilace.

Odpénovace na bazi mineralt
silikonového oleje

Tyto prostiedky umoziuji akutni pomoc pfi
nastalém pénéni kvasu. Nejznaméjsi odpénova-
¢e jsou na bazi dimethylsilikonového oleje (dle
nomenklatury pfidatnych latek E 900). PUsobi na
zakladé naru$eni povrchové vrstvy pény. Jejich
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Hlavni jednotka silikonovych oleju s jadrem kiemiku

pouZiti je snadné a vynaloZzené ndklady na cel-
kovy objem zapary velmi rozumné. Davkovani
se pohybuje v fadech mililitrd na 100 litrG kvasu.
Latky na bazi silikonového oleje nepfechazi do
destildtl — vétsinou se vazi na odumrelé bunéc-
né stény a odchazi ve vypalcich. | zde je ovsem
treba dbat doporuceni vyrobcl tykajicich se
zejména ddavkovani téchto prostiedkd, protoze
i tyto se v podobé vypalku stavaji soucasti zivot-
niho prostiedi.

Prakticka doporuceni p¥i pouziti
odpénovacu
e davkovani se pohybuje v fadech 3-5ml
na 1001 zapary,
e pouzivame na zac¢atku zahfivani zapary,
e michani nesnizuje ucinek odpénovace.
Zdroj: Dr. Ing. Pavel Simanek,
Casopis Die Kleinbrennerei

Lihovarské enzymy - obili
GAMMADEX CAL,
GAMAALPHA SPEZIAL

Pektolyticky enzym - ovoce

ROHAPECT PTE

BALENi VHODNE
PRO MALOVYROBCE i LIHOVARY

Tel.: 731 463 469, info@schimansky.cz, www.schimansky.cz

Systém fizeni a regulace palenice od firmy Habar

Koncepce nasich feSeni je zalozena na tom,
aby obsluha palenice lépe poznala, jak jeho zafi-
zeni pracuje a aby se jeho prace zjednodusila.

Soucasné mu nase zafizeni umoziuje pouzivat
ovéfené a optimalni nastaveni parametrt paleni
pro rdzné druhy kvasl. Kvalita palenky je vyssi
a obsluha palenice je snadnéjsi.

Ulozena data o pribéhu paleni Ize zpétné pro-
hlizet, analyzovat, a takto nachdazet optimalni pa-
rametry pro proces paleni.

V¢asné upozornéni na nestandardni stavy
vede k mensi poruchovosti zafizeni a ke zvyseni
jeho zivotnosti.

Dulezitym faktorem je i energetickd Uspora,
Uspora chladici vody a vétSinou kratsi ¢as paleni.

Nasazeni nasich zafizeni vzdy vedlo ke zvyseni
kvality palenky a zjednoduseni prace obsluhy.

HABAR

Meéf¥eni: teplota (platinou a termoclanek v oh-
nisti), koncentrace lihu, pratok vody, uroven hla-
din v nadobé ukapu, rotace lopatky, uzavieni pa-
ter. Lze doplnit o dalsi typy méreni (tlak,...).

Ovladani: vykon kotle, ventil Ukapu, ventil
prutoku vody deflegmatorem a kondenzatorem
(jehlovy viceotackovy proporciondlni ventil),
ovladani kulovych ventild.

Pomoci PC: pienos dat, jejich zobrazeni (véet-
né grafu), uloZeni dat. Automatickd regulace
prutokd vody, vykonu kotle a kontroly mérenych
hodnot. Informace o priibéhu paleni a o nestan-

dardnich stavech, forma informaci grafickd na PC
a pomoci mluveného slova.

Verze pro jednokotlovku i dvoukotlovku, od
méfeni az po poloautomatizaci. Lze dodat i sa-
mostatné dily (napt. ovladani pratoku vody).

Béhem dvanactileté praxe mame oveéfeno,
ze kazda palirna ma své unikatni vlastnosti a pa-
rametry a ty vyzaduji individuadlni pfistup. Z této
unikatnosti jsme udélali i pfednost nasich sluzeb,
kdy za pouziti ovéfenych zafizeni a programu
dokazeme fesit kazdou palenici pfesné na vase
pozadavky. Vice na www.habar.cz

Hodné stésti do nového roku preje

Habars.r.o.,
habar.sro@seznam.cz

Nova polozka v sortimentu Schimansky — teplotni prouzky

naleznete na www.schimansky.cz.

Odpeckovac vypalku a kvasu

» osvédcené nerezové provedeni

» velmi Cisté pecky vhodné ke spalovani
» desitky referenciv CRi na Slovensku
e volitelné prislusenstvi

Cena: od 43 500 K¢ bez DPH

Drtic ovoce ,,KACHNA*
s moznosti zmény velikosti drté

Osvédceny, spolehlivy a vykonny drti¢

s vyménitelnymi liStami, které umoznuji zménu
hrubosti vysledné drté. Vykon 1-3 t/hod.
Mnoho uspésnych referenci.

| Cena: od 30500 K¢ bez DPH
L Vice na www.hradeckypacov.cz

UCINNY, JEDNODUCHY A LEVNY zplisob vyuziti
odpadniho tepla. MoZnost napojeni do topné sou-
stavy objektu nebo na predehrev kvasu.

Rizné rozméry a vykony. Zakladni provedeni
DN200, délka 800 mm. Material - nerez.

Cena vyméniku DN200: 14 600 K¢ bez DPH
Vice na www.hradeckypacov.cz

Pro kvasny proces je optimalni teplota stézejni velicinou. Mnohdy se stava, ze pravé nevhodna teplota je pfi¢inou nenastartova-
ni, zastavy a dal$iho znehodnoceni kvasU. Teplota prostoru, ve kterém se nadoby s kvasy nachdzi, nemusi plné odpovidat teploté
v kvasné nadobg, a Casto se také stava, Zze obsah nadoby ziska teplotu okolniho prostoru az za nékolik dni.

Teplotni prouzky jsou velmi praktickou pomuckou jak pro zjisStovani teploty jednotlivych predmétd, tak i teploty prostorové. Jedna
se o pasku s teplotni Skalou, kde jedna z vrstev obsahuje termo-citlivou latku. Aktudlni teplota se zvyrazni odliSnou barvou a pfizméné
se Ciselné policko opét vrati do Cerné barvy; nasledné se prosviti dalsi pole s hodnotou, na kterou se teplota zménila. Zadni plocha
prouzku je opatfena samolepici vrstvou a Ize ji pfilepit na standardni materialy (plast, sklo, kov, beton). Teplotni prouzky jsou doda-
vany v teplotnich $kalach 3-18°C a 18-33°C tak, aby byly pokryty podminky kvasného procesu jak pfi zakvaseni ovoce, vina a mostd,
tak i pfi vyrobé& medovin (vyssi nasadni teploty). Pfiznivd cena umoznuje pofidit prouzek i pro kazdou nadobu zvlast. Vice informaci

Program pro Péstitelské palenice

Program pro kompletni agendu péstitelské palenice od A do Z, pro Windows 7
a vyssi. Mnoho nastavitelnych parametr(.

Moznost evidence dodaného kvasu i ovoce a kvasnych kadi.

Obsahuje alkoholmetrické tabulky, sestaveni a tisk priznani ke spotrebni dani,

moznost opravy i starych zaznam{, spliuje pozadavky EET, doplriikovy prode;j ...
Bez priplatku lze pouzivat pro vice palenic.
Podpora programatora, automatické aktualizace.

Plné funkéni mésicni demoverze zdarma!
Cena: 9 900 K¢ bez DPH v¢. instalace. Vice na: www.hradeckypacov.cz.

Ultrazvukové ,,stareni‘ destilatu

Ultrazvukova Cisticka (UZ) pomaha cerstvé vypalené-

mu destilatu k odplynéni nezaddoucich pfimési z pecek,
jadérek a slupek ihned v palenici. Odplynény destilat je
ihned jemnéjsi a vonavé;jsi. Odplynéni probiha v nerezové
ultrazvukové vanicce, do které se destilat nalije a ultrazvuk
ho rozkmita frekvenci 40kHz, ¢imz se uvolnuji nezadouci
plyny. Osobné mam ovéreno, ze plné postacuje ,,Cisténi“ 4-5 minut, nasledné se
destilat staci pomoci vypustného kohoutu pfimo do nadob. Takto upraveny de-
stilat se uz nemusi (ale muze) nechavat odvétravat. Ultrazvuk se dnes stava jiz
standardnim vybavenim palenic a mnoho zakazniku - péstiteltl bere tuto sluzbu
v Sirokém spektru obort jako napt.: v elektrotechnice, klenotnictvi, |ékarstvi
atd. Blizsi info, prehled standardnich velikosti a cen na www.hradeckypacov.cz,
v e-shopu nebo nas kontaktujte. Vice na www.hradeckypacov.cz ¢i v e-shopu.

Aktuadlni nabidka pouzitého vybaveni: www.hradeckypacov.cz — Akéni nabidka nebo na facebook.com/PaleniceMinipivovaryPacov

Zprovoznén novy e-shop www.minipivovary-palenice.cz. Zde si mizete prohlédnout a objednat z siroké nabidky novych dili palenice,
nahradnich dilG a nejriznéjsiho pfislusenstvi pro péestitelské paleni. Nabizime i pouzité ¢i repasované zafizeni. Nakupy pres e-shop cenové zvyhodnény!

Cerpani kvasi v palenici

Vakuové cerpani vyvévou je komfortni zpu-
sob dopravy kvast do destilacniho kotle pro
obsluhu i péstitele.

Fyzicky nendrocny, Cisty, rychly a pfi vyuziti
pfedehfevu je navratnost investice béhem jed-
né sezony!

Hlavni ¢asti jsou:

o vodokruzna vyvéva (pos. 1 na fotografii)
e piedlohova nadrz na kvasy (pos.2)

e piepadova nadrz (pos. 3)

e potrubni propojeni a elektrické ovladani

Zakladem je vodokruzna vyvéva, kterd vytvari
podtlak. Nejdulezitéjsi ¢asti je pfedlohova nadrz
jejiz uzitnym objem je stejny jako objem desti-
lacniho kotle, musi byt dimenzovana na podtlak
vyvevy. Umisténd je nad destilacnim kotlem,
takze plInéni je samospadem. Standardné je
vybavena myci hlavici, prthleditkem a cisticim
otvorem. Volitelné mize mit vyménik pro pre-

dehfev, michadlo a hlidani maximalni hladiny
(vypne vyvévu).

Pfepadova nadrz slouzi jako pojistka, aby pfi
pfeplnéni pfedlohy nevnikly kvasy az do vyvévy.

Osobni zkuSenosti:

» nejrychleji se kvas predehfiva prvnich 30 min., kdy
je nejvetsi teplotni rozdil kvasu a oteplené vody

o vysati 150 litrd kvasu trva ca 2 minuty

e kvas Ize pfedehfat i na vice jak 50 °C

e uvedeni do varu v destila¢nim kotli je kratsi az
0 2/3 nez ze studeného stavu

e promyslenou instalaci Ize vakuovou dopravou
fesit i odpeckovani kvasu.

Instalace je jednoducha a nasi montéfi ji zvlad-
nou béhem jednoho dne.

Mame vice jak 150 Uspés$nych realizaci v CR
i v zahranici. Radi Vam vypracujeme nezavaznou
cenovou nabidku.

Pavel Vanék, J. Hradecky s.r.o.
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Zpracovani hrusek pro vyrobu destilatu

K napsani tohoto ¢lanku mé inspirovalo nepre-
berné mnozstvi dotazl, zejména v tomto roce,
tykajicich se hruskovych kvast. Bohuzel, nékteré
z nich se tykaly jiz dfive zalozenych kvasU, které
Jnevysly, nenatekly, zoctovatély“. Na druhé stra-
né jsem mél moznost ochutnat nékolik opravdu
skvélych hruskovych destilatl a stava se témér
pravidlem, Ze ,dobfe udélana hruska“ vyhrava
i nékolik degustacnich prehlidek za sebou. Tedy
secteno a podtrzeno — obecné nejproblematic-
t&jSi kvasy, avSak velmi aromatické a chutné de-
stilaty jsou prave ty hruskové.

Odriidova skladba a vhodnost
pro vyrobu destilatu

Ve Statni odridové knize je v soucasné dobé
zapsano 19 odrdd a 3 podnoze hrusni. Nejstarsi
s rokem zapisu 1954 (Boscova lahvice, Clappova,
Konference, Lucasova, Williamsova), nejmladsi
s rokem zapisu 2015 (Unica). Kromé sortimentu
hrusni zapsaného u nas Ize v prodeji najit i odra-
dy zapsané v jinych statech Evropské unie, kde
je vzdy potfeba sledovat vhodnost do naSich
podminek. Samozfejmé zejména v extenzivnich
a domacich vysadbach Ize bézné najit odridy
roubované a vysazované v minulych sto letech.
Odrldy hrusni jako Madame Verté, Pafizanka,
Kfivice, Hardyho, Avran$ska jsou stdle znamé
a navic v posledni dobé popularizované snahou
o zachovani a rozsifeni pUvodnich odrdd. Pro
vyrobu destilatl nelze vyloucit Zadnou z odrdd,
avsak velké popularity v této oblasti dosahla od-
rida Williamsova péstovana v riznych variantach
v celé zapadni Evropé. Tato odrlda se vyznacuje
dobrou rozpadavosti, vysokym obsahem cukru
a nezameénitelnym aromatem, ktery dobie pre-
chazi do destilatu.

Sbér a pfiprava

| u hrusek plati obvyklé pravidlo — ovoce sbi-
rat vyzralé, bez plisné a hniloby. Zralost vychazi
z kombinace tfi veli¢in: tuhosti duzniny (méfime
penetrometrem), obsahu $krobu a obsahu cukru.
Obsah cukrl miZzeme stanovit orienta¢né napf.

e médéné katalyzatory pro palenice,
¢ preventivni prohlidky a opravy palenic,

e drti¢e jadrového ovoce,
e odpeckovace vypalkl a kvasd,

nadoby na ukap + dokap...

e zvySeni vytéznosti a kvality destilatu,

destillery

J. HRADECKY, s.r.o. — PARTNER VASIi PALENICE
e kompletni dodavky a montaz péstitelskych palenic a ovocnych

lihovar( v jednokotlovém i dvoukotlovém provedeni z nerezi i médi,
e kusové dodavky zafizeni pro opravy palenic,

e modernizace, prestavby na plyn, paru, elektfinu...

e vyroba a dodavky nahradnich dill, tésnéni, armatur...

e nerezové nadoby na skladovani, michani destilatu, kvasné nadoby,

e ultrazvukové zatizeni pro ,stafeni“ destilatd,
e systémy pro dopravu ovoce a ¢erpani kvasu,

e méfeni sily Cu stény a opotrebeni kotll, parnich domd, vika...

e poradenstvi, navrh fedeni, studie palenice...
e odhad ceny a zprostfedkovani prodeje pouzité technologie.

Vlastnim nakladem 500 ks vydaly spole¢nosti J.
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Cisté a zralé plody jsou zakladnim pravidlem

ru¢nim refraktometrem a obsah $krobu zpUso-
bem, kdy rozkrojenou spodni ¢ast hrusky potre-
me jodovym roztokem a sledujeme zabarveni;
tmavé modra = vyssi obsah Skrobu (plody nezra-
1é), svétle Cervena = nizsi obsah skrobu (plody
zralé). Omyti nékterych hrusek vzhledem k jejich
mékkosti muze byt problematické a pfi riziku
poskozeni plodu Ize od ného upustit. Abychom
snizili mnozstvi vzduchu v kvasu a zpfistupnili
duzninu a §tavy kvasnému procesu, je nezbytné
hrusky nadrtit. Neni nutné vytvofit uplné pyre,
kousky o velikosti do 5mm jsou zcela pfijatelné.

Uprava kvasu

Kvasu hrusek je tfeba vénovat zvlastni po-
zornost. | pfes velmi sladkou chut, zvyraznénou
nizkym obsahem kyselin (pH okolo hodnoty 4],
nedosahuje cukernatost hrusek ani zdaleka cu-
kernatosti peckového ovoce a pohybuje se
v rozmezi 8 az 13%. Z tohoto dlivodu je dulezité,
aby se kvasny proces nastartoval co nejdrive,
a vytvofilo se dostate¢né mnozstvi alkoholu,
ktery kvas zakonzervuje proti nechténym mi-
kroorganismim. Obranou proti infekci je také
snizeni hodnoty pH kvasu, které provadime kys.
sirovou, na hodnotu pH 3. Pouziti citronu nebo
kys. citronové je sice chvalihodnou snahou, ale
vzhledem k tomu, ze kys. citronova je slabou
kyselinou, potfebovali bychom pro ucinnou
Upravu pH sudu hrusek ekonomicky nesmysiné
mnozstvi. Pfi okyselovanije tfeba kvas vzdy zaro-

technologii!

Médéné dily zpracovavame
tradi¢ni médikoveckou
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ven michat a pouzit vhodny pH metr. Lakmusové
papirky jsou pro tyto ucely pfili§ orientaéni.

Kvaseni a destilace

Silné aroma hrusek je pfipisovano zejména
sloucenindm na bazi ester(, kde se jako nejty-
pict&jsi jevi Ethyltrans-2-cis-4Ethyl dekadienoat,
tzv. hruskovy ester. Z dalSich sloucenin skupiny
ester(, které ovliviiuji chut a aroma, Ize uvést
napf. ethylacetat a methylester kys. octové. Zde
je tfeba poznamenat, Ze mnozstvi estert je velmi
zavislé na zralosti hrusek, a pfi pfili$ rané sklizni
mUze dojit k jejich ztraté az z 80 %.

Dalsi aromatické slouceniny, které prechazi do
destildtu, jsou v hruskach obsazeny jen ve stopo-
vém mnozstvi a vznikaji zejména v pribéhu kvas-
ného procesu. Jedna se predevsim o vyssi alko-
holy (propanol, isobutanol, isoamylalkohol, atd.).

Pro jakost destilatu z hrusek je zadsadni mnoz-
stvi oddéleného ukapu a dokapu. Nedostatecné
oddéleni téchto frakci znamena nejenom riziko
Stiplavé chuti destilatu, ale i riziko prekroceni
hrani¢ni hodnoty pro obsah metanolu (1350
mg/100ml .A).

Pravidla v kratkosti

e sbirat pouze zralé a zdravé plody,

e v pfipadé sbéru vice odrid a stupnd zralosti
zvazit oddélené nakladani,

e pro nakladani pouzit Cisté nadoby z vhodné-
ho materidlu,

e hrusky podrtit a rozmackat,

e zvazit pouziti ztekucujicich enzymd,

 za stalého michani upravit pH na hodnotu
2,8-3; pouzit 10—-30% roztok kys. sirove,

e zvazit pouziti ndsadovych kvasinek,

¢ naplnit kvasnou nadobu pokud mozno
v €O nejkratSim terminu,

e po dvou tydnech zjistit stav prokvaseni,

e vykvasené hruskové kvasy zadsadné neskladu-
jeme a ihned destilujeme.

Zdroj: Dr. Ing. Pavel Simtnek,
Casopis Die Kleinbrennerei
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